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SYLABUS
PREDNASKY:
Tyden Obsahové zaméfeni

1. Uvod, obal — definice, charakteristika obalt1 a kritéria pro jejich rozdélovant,
distribucni fetézec. Zakon o obalech.

2. Casti obalu. Pozadavky na obaly ve sféfe ob&hu a spotieby (vyroba, preprava,
skladovani, spotiebitel, prodejce).

3. PoZadavky na obaly z hlediska dopravy a skladovani, obalové prosttedky. Materily
obalt (dfevo, papir, karton, lepenka).

4. Materialy obalt (sklo, kovy, tkaniny, plasty).

5. Materialy oball (balici a povlakové materialy z poZivatelnych latek). Mechanické
vlastnosti obalovych materialii, porovnani.

6. Pomocné obalové prostiedky, lepidla a lepeni v obalové technice, fixace, potisk
obalt. Bariérové ucinky oball, koeficient ochranné ti¢innosti obalu, tidrznost balené
potraviny.

7. Uplatiiovani nanotechnologii pti baleni potravin. Ochrana obalem pted
mechanickym poskozenim, zménami vlhkosti a oxidacné redukénimi zménami.

8. Ochrana obalem pted zafenim, zménami chuti, viing, teploty, cizorodymi latkami,
hmyzem.

9. Aktivni a inteligentni baleni, baleni v modifikované atmosféfe. Propustnost obalt
pro plyny a pary.

10. Identifikace obalt, EAN, RFID.

11. Normalizace v balici technice. Formy a zptisoby prodeje potravin.

12. Ekologické aspekty baleni.

13. Prodej potravin, fetézce, logistika. Kontrolni organy a jejich ¢innost, ISO.

14. Soucasné trendy ve vyvoji baleni potravin. Shrnuti probrané latky.
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CVICENT:
Tyden Obsahové zaméieni Poznadmka
1. Uvod. Kovové spotiebitelské obaly, namahani kovového S
valcového obalu vnitfnim pietlakem pfi zahfevu béhem
konzervace. Vypocet namahani. Zadani projektu ., specifikace
pozadavkil na vypracovani.
2. Mechanické vlastnosti obalovych materialii. Stanoveni S K
zavislosti teplota — vnitini pretlak, teplota — tloustka stény
V podélném a pfi€ném sméru.
3. Grafické vyjadieni prubeht teplota — vnitini petlak — tloustka S, K
stény.
4. Odevzdani projektu I. Mezni podminky pro roseni obali uvnitf S
a vné. Zadani projektu II.
5. Zmény ve vlhkém vzduchu vyvolané zménou teploty (1). S K
Kondenzace vlhkosti na vnitini sténé obalu.
6. Zmény ve vlhkém vzduchu vyvolané zménou teploty (2). S K
Kondenzace vihkosti na vnéjsi sténé obalu.
7. Kontrolni test. Odevzdani projektu II. S
8. Vyhodnoceni testu. Zadani projektu 111 (tymovy). S, K
9. Oznacovani a identifikace obalq. S, K
10. Dohledatelnost obald. S.K
11. Odevzdani projektu I11. S
12. Prezentace projektt I11. S
13. Prezentace projekt I11. S
14. Vyhodnoceni dosazenych vysledki, zapocet. S

Poznamka: S — seminarni cviceni
K - konzultace
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