*Mléko a mlééné
vyrobky - cast Il;
YTy

Martina Bednarova
Ustav hygieny a technologie vegetabilnich potravin

Druhy a slozeni potravin, FVHE 1. rocnik

Y& 7@
Ef - : = $ 1 11.11.2013

e a————

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI



Spotreba syru

kg/os/rok
Rekové 28
EU 19
CR 16
/ toho 2,7 o
tavene
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Zakladni surayiny

Druhy a sloZeni potravin

FVHE, 1. roénik 11.11.2013
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*MLé¢ny vyrobek vyrobeny
vysrazenim mlecne bilkoviny z
mléka pusobenim syridla nebo
jinych vhodnych koagulacnich
cinidel, prokysanim a oddéelenim
podilu syrovatky

*Co je to syr?
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1.Sladké srazeni

» Pisobenim enzymu 2, Kyselé srazeni
o VEtsi /rU ) , :

SRR e Pusobenim kyselin
e Tvaroh

*Vysrazeni mlécné
bilkoviny problha 2
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\ Prirodni
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Zak}gdm rozdéleni syru
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Prirodni syry
se pomelou

2

e Smichani s
dalsimi
surovinami

e Smetana,
susené
mléko,
syrovatku
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Pridavek
tavicich soli

>

\_

o Citrat
sodny,
fosfat
(polyfosfat)
sodny

e Max. do 3
%

« emulgatory

y

J

-

Michani a
zahrati

/

-

» Teplota 85-
95°C

o Ridka
hmota

e Plnéni do
oball

e Chlazeni

\

*Vyroba tavenych syrt

Druhy a sloZeni potravin

FVHE, 1. ro¢nik

11.11.2013



Prirodni syry

Cerstvé a : Tvrdé a
, . YL L Polotvrde ,
termizovane Mekke syry syry extra tvrde
syry syry
J J J J
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s*Cerstvé syry < Zrajici tvrdé
% Zrajici s plisni na povrchu

s* Termizované syry JIGI ) IS 219
“*Zrajici s plisn1 v teste

*s*Zrajici pod mazem

; <»Kombinované
*%*Zrajici v chladu < Bilé

4 V4 4 ¢ v A
** Zrajici polotvrdé “Parene

Syry je mozneé rozdelit i do
techto kategorii
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*Druh syru (pfirodni X tavené)
*Slozeni syrd

*Trvanlivost

*Obsah tuku/susiny

*0znacovani charakteristickych parametru
(tvrdost, tucnost, zpracovani)

*0znacovani zdravotni nezavadnosti
*Chranéna oznaceni

*0znacovani syru
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* stupen tvrdosti - vyjadrujici obsah vody v tukuprosté hmoté syra
e extra tvrdy“ max. 47 % vody,

e tvrdy“

* ,polotvrdy“

* ,,polomékky*“

* ,,mekky“ vice nez 68 % vody,

* tuCnost

,,vysokotucny“ min. 60 % t. v s., ,,plnotucny“ min. 45 % t. v s.,
,,polotucny“ min. 25% t. vs., ,nizkotucny“ min. 10 % t. v s.,
,,odtucneny méneé nez 10 % t V S.

zpusob,zpracovam napr. ,,cerstvy , »ytermizovany*, ,zrajici“,
,»,S plisni“,,v solném nalevu*.

* Taveny syr
,2nizkotucny*, max. 30 % tuku v susiné
,vysokotucny“, min. 60 % tuku v susiné

*Charakteristické parametry
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*Obsah tuku v syru mize
byt uveden 2 zpusoby

)\

Obsah  Obsah  *Vypocet obsahu tuku v syru:

tukuv  tukuv

syru susiné
a obsah
susiny

% tuku v syru = t. v s. x %susiny/100
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Chraneneé oznaceni
puvodu

Chranéené
zemepisne
oznaceni

Zarucena
tradicni
specialita



* JihoCeska niva
*JihoCeska Zlata niva
*Olomoucké tvaruzky
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 Chranéné oznaceni puvodu
 Original z buvoliho mléka

« Cerstvy bily syr

* Rozdil - PARENi SYRENINY

*Cerstyy syr  Mozarrella
vz, 472 Vz, 299
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*MEkky syr
“syrové mlécné, delikatné
horkomandlove (az mirne do sz

oriskova), nakyslé chuti Blat aCl é l tQ
“PFed zasyFenim - bakterialni VZ 5 2?

kultury —typické senzorické
vlastnosti, konzistence
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* Chranéné oznaceni plvodu

*2. nejoblibenéjsi syr ve Francii

* Nepasterizované plnotu¢né ovéi mléko

* Modra plisen Penicillium roqueforti (4 tydny)
* Intenzivni slana chut’

*Obsah tuku v susiné 52 % (susina 56 %)
*Ochrana znamka AOC v roce 1925

*Pravy Roquefort (zraly v jeskynich hory Mont
Combalou pobliz obce Roquefort-sur-Soulzon)

*Roquefort
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*Obdoba Roquefortu
*Chranéné oznaceni ptodu
*7 kravského mléka

*zraje min 90 dni. Idealni s
horkou cokoladou nebo
dezertnim vinem.
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I ESTIC OZWVOJE WZDELAVAN

*Gorgonzola
Vz. 385
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*Parmigiano Reggiano x ParmaZén

*Chranéné oznaceni pavodu

* plvod v regionu Emillia Romagna, v padské niziné, oblasti mést

Parma, Reggio Emilia..
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*Cesky parmazan
*Producent ORRERQC
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Druh syra Bilkoviny  Tuky Vapnik Sal (NaCl)  Susina Tuk v susiné Energie

(deklarovana (2) (2) (mg) (2) (tvs, %) (kJ/kcal)
tucnost)

Parmezan (32 %) 35,6 25,8 1290 2,0 70,4 36,6 1634/389
Emental (45 %) 27,8 29,3 1180 0,8 63,6 46,1 1617/386
Eidam (30 %) 27,0 17,0 790 1,7 55,2 30,8 1125/268
Cedar (48 %) 26,6 32,0 820 1,8 63,0 50,8 1655/394
Gouda (48 %) 27,0 29,6 840 2,5 ;59,8 49,5 1615/385
;I)';lisky syr (45 26,3 27,7 700 1,7 54,0 51,8 1499/357
A‘/’\éslovg syr- 22,0 2,0 700 1,7 54,0 51,8 1449/342
Zlato (507%)

Plisnovy 5)'/r - 21,1 29,8 526 3,5 57,2 52,1 1542/368
Niva (50 %)

Camembert - 20,1 21,8 470 1,8 47,0 46,4 1225/293
Hermelin (45 %)

Cerstvy syr 7,8 3,2 118 - 14,0 22,9 310/74
Tyaroh méekky 13,5 0,3 92 - 18,7 1,6 232/77
nizkotucny

Tvaroh mékky 11,1 11,4 95 - 26,5 43,0 701/167

tucny (40 %)

Taveny syr (45 %) 16,5 21,7 300 - 43,7 49,7 1165/280
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*Bohuzel jesté neni
konec, ceka nas jeste
jedna prezentace ©
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