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Kral syru - Hermelin

Slozeni:

* mléko, cibule 1,4 %,
pazitka 0,4 %, Cista
mlékarska kultura,
Penicillium candidum,

e susSina 48 %, tuk v susiné
26,4 %.
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Mekky zrajici syr s bilou plisni na
povrchu — Camembert

Slozeni:

« pasterované mleko, jedla
sul, mlécné kultury,
uslechtila plisen
Penicillium candidum,

« susina 50 %, tuk v susine
60 %.




Zrajici syr s bilou plisni na povrchu
- Camembert

Slozeni:
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Camembert
- -M .

pasterované mleko, jedla
sul, mlékarskeé kultury,
mikrobialni syridlo,
uslechtila plisen
Penicillium candidum,

suSina 46 %, tuk v susiné
52 %.



Prirodni syr — Krolewski light

Slozeni:

* mléko, jedla sul, syrarské
kultury,syridlo, barvivo E
160b,

© | & i
. R + susina min. 54 %, tuk v
- susiné min. 17 %
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Polotvrdy syr — Eidam (30 %)

Slozeni:
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mléko, jedla sul, syrarské
kultury, syridlo, barvivo
annato. chlorid vapenaty,

suSina min. 49 %, tuk v
susSiné min. 30 %.



Syr s uslechtilou plisni uvnitf hmoty
- Niva

Slozeni:

| * mleko, Cista mlékarenska
, i kultura, jedla sul (nejvyse
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Mozzarella uzena (18 %)

Slozeni:

miléko, zivé mlécné
Kultury, prirodni syridlo,
jedla sul,

susSina min. 49 %, tuk v
susiné min. 18 %.



Uzeny polotvrdy syr — Radamer (45
%)

el Slozeni:
i | - 4  kravske pasterovane
' papr,’ mléko, jedla sul, rennet —
syrove bakterialni kultury,
annato — prirodni barvivo
E160D,

e susSina min. 57 %, tuk v
susSiné min. 45 %.
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Taveny syr - Apetito

Slozeni:

* syry, obnovené
odstredené mleko, voda,
maslo, smetana (7 %),
mlécné bilkoviny, tavici
soli (E 331,E 450, E 452,
E 339), stabilizatory
(karagenan, modifikovany
kukuricny Skrob), jedla
sul, regulator kyselosti
Kyselina citronova,
smetanove aroma,

e susSina 33,5 %, tuk v
susSiné 49 %.




Taveny syr smetanovy - Delicato

Slozeni:
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pitna voda, prirodni syry,
maslo, susena syrovatka,
susene mieko, tavici soli:
polyfosforeCnan sodny,
difosforeCnan sodny,
fosforeCnan sodny,
stabilizator: modifikovany
kukufiény Skrob,
karagenan,

susina min. 38 %, tuk v
susiné min. 50 %.
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Jemny taveny vyrobek - Javor

Slozeni:

« obnoveneé odtucnéne
mléko, rostlinny tuk (14,5
%), syry, susené mléko,
modifikovany kukuricny

= o e skrob, tavici soli (E452,
== TN E450), mlé&né mineraly,
L T e — o jedla sul, regulator
SRS A’f kyselosti kyselina
citronova, stabilizator
karagenan,

e suSina min. 38 %, tuk v
susSiné min. 48 %.
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Taveny milécny vyrobek — Vesela
Krava

Slozeni:

 obnovené odtucnéné
mleko, syry, maslo, tavici
soli: E452, E341, E450,
E330, mlécne bilkoviny,

e jedla sul,
N * susina 40 %, tuk v susine
\) 45 %.
&



Mekky nezrajici syr v nalevu -
Mozzarella (45 % tuku)

Slozeni:

* plnotucné pasterovane
: : mléko, jedla sul (0,45 %),
e syfidlo, regulator

“o“ INITALL,

VYHRA kyselosti: kyselina
Mozzar ella e citronova,

e suSina 38,5 %, tuk v
susSiné 45 %.
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Tvarohovy syr s redkvickami a
pazitkou - Gervais

Slozeni:
 tvaroh (69 %), pitna voda,

redkvicka (1,8 %), pazitka
(1,1 %), jedla sul,
zahustovadla: (pektin,
karobova guma), laktoza,
aroma, cibule, regulator
kyselosti: kyselina
mlécna, stabilizator:
(karagenan),

susina 26,5 %, tuk v
susiné 59 %.



Mekky polotuCny nezrajici syr ve
smetane - Cottage

Slozeni:
* mileko, smetana, jedla
,, " i <, sul, mlékarska kultura,
e 3  susina min. 20 %, tuk v
- , susSiné min. 5 %.
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Cerstvy syr - Cottage

Slozeni:
~+ mieko, smetana, jedla
) sul, mlécné kultury,

* tuk v susiné 4 %.
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Nezrajici prirodni syr - Ricotta

Slozeni:

« syrovatka, smetana, jedla
sul, kyselina mlé¢na,

e tuk v susiné 30 %.




