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1 Princip metody

MnozZstvi gidaného polyfosfatu se duje z rozdilu celkového obsahu fosforu a
piirozeného obsahu fosfordimmného v bilkovinach svaloviny vzorkuid@poklada se, ze
piirozeny obsah fosforu v bilkovinach ma stalou hddnea proto jej lze matematicky
kalkulovat. PRI vypoétu je brdn v Uvahu obsah bilkovin stanoveny podendardniho
oper&niho postupu SOP 2.3 vedeného pod aktivitou 2350/ Aa celkovy obsah fosforu
stanoveny podle SOP 2 vedeného pod aktivitou 2350D/8

2 Podminky aplikace aditivnich zviitovacich latek (polyfosfafi)

Moiské ryby lovené na nitch plavidly, primars urcenymi ke zmrazovani ryb a k
jejich prepra¥ na pollezi ve zmrazeném stavu, jsou filetovany az po svémmrazeni
v podnicich umiginych na pevni&

Prvnim technologickym krokem je jejich rozmrazekieré, i kdyZz je Setrné, je
doprovazeno Ubytkem vlhkostifippzert obsazené ve svalowrfilett. Ztraty na fivodni
hmotnosti se zvysuji s pm opakovanych reziinzmrazeni vs. rozmrazeni resp. kolisanim
teplot kthem mrazirenského skladovani ryb, coz jsou hlaaktofy, které ovliviuji stupé
poskozeni svalovych buk filetu ledovymi krystaly a zvySuji ubytek vihkésbéhem
rozmrazovani. Za ipozeny Ubytek obsahu vihkosti svaloviny nésledkesmmrazeni se
rozumi ztrdta max. do 5 % z hmotnosti filetu ve an@eném stavu. Obnovit obsah vihkosti
v takovychto filetech je technologicky povolené aovyadi se jejich nangénim
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vV nezmrazeném stavu v lazni s pitnou vodou, veekgayu rozpughy povolené aditivni latky
se zvlktujicim efektem (nidzeni (ES) 1333/2008).

Definice €chto latek podle uvedenéhotizeni je nasledujici: zvtlujicimi latkami se
rozungji latky, které chrani potravinued vysychanim tim, Zeipobi proti @inkam vzduchu
s nizkou relativni vihkosti (nebo podporuji rozpeng praskovych potravin ve vodném
prostedi).

Pro nezpracované hluboce zmrazené rybi filety jey8si povolené mnoZzstvédhto
latek @idanych jednotli¢ nebo v kombinaci a vyjddnych jako oxid fosforay (P.Os)
uvedeno v Hloze¢. 2 vyhlaskye. 122/2011 Sb., kteradni vyhlaskuc. 4/2008 Sb. (Tab. 1).

V tabulce jsou uvedeny pouze potraviny majici vkapbam a ostatnim vodnim zigioham;
ve vyhlasce¢. 122/2011 Sb. je zahrnuto dalSich 50 drydotravin, @i jejichz vyrok® je
povolené aplikovat z technologickychinadi tento druh aditivnich latek az do nejvyssiho

povoleného mnozstvi (NPM).

Pokud dojde nasledkem aplikace zjicich latek k vyvazani vice jak maximéain
povolenych 5 % vody bilkovinami filetu, musi byt olbalu produktu tatofflana voda

oznaena jako dalSi ze slozek.
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Tabulka 1

Seznam zvltujicich latek povolenychipvyrob¢ potravin

Potravina nebo* NPM

Cislo E Ridatna latka . . 4
skupina potravin mg.kg

E 338 kyselina fosfor&na

fosforeénany sodné
i | dihydrogen fosforénan sodny
i | monohydrogen fosfokman sodny surimi 1 000
iii | fosforecnan sodny

E 339

fosforeénany draselné
i | dihydrogen fosforénan draselny

i | monohydrogen fosfokman draselny o
i | fosfore¢nan draselny zmrazene rybi filé 5 000

E 340

fosforetnany vapenaté (nezpracovane)
i | dihydrogen fosforénan vapenaty

il | monohydrogen fosfoksman vapenaty
iii | fosforecnan vapenaty

E 341

fosfore€nany horeénaté
E 343 |i | dihydrogen
il | hydrogen

pasty z ryb a korys 5000

difosforeénany

i | dihydrogen difosforénan sodny
i | monohydrogen difosfo®an sodny | ;mrazeni nskkysi a 5 000
E 450 |iii |difosforecnan sodny korysi (zpracovani a
V difosfor&nan draseln)'/ nezpracovani)

vi | difosforeEnan vapenaty

vii | dihydrogen difosforénan vapenaty

trifosfore ¢nany
E 451 |i | trifosforecnan sodny
i | trifosfore¢nan draselny
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polyfosfore¢nany konzervované vyrobky| 1 000
i | polyfosfor&gnan sodny Z kory&i
i | polyfosforegnan draselny
iii | polyfosforetnan sodnovapenaty
iv | polyfosfor&nan vapenaty

E 452

3 Pracovni postup

Metodika stanoveni obsahu polyfosfatypotem gedpoklada laboratorni provedeni SOP
2.3 vedeného pod aktivitou 2350/KA1-2 a SOP 2 vétenpod aktivitou 2350/KA1-3 a

provedeni matematickeé kalkulace podle nasledujiczoinai.

* Obsah pdaného fosforu polyfosfatv % se vypeita podle vzorce:

X = a-(b.0,01086)

X....fosfor pridany polyfosfaty v % (g/100 g)

a.... celkovy obsah fosforu v % stanoveny podle stediho operéaniho postupu SOP 2
vedeného pod aktivitou 2350/KA1-3

b.... obsah bilkovin stanoveny podle standardniheaspéo postupu SOP 2.3 vedeného pod
aktivitou 2350/KA1-2

0.0106....korekni faktor pro obsah fosforu v bilkovinach svaloviny

4
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* Obsah polyfosfét v % se vypeita podle vzorce.

Y....obsah polyfosfdt v % (g/100 g)
2,29.... gepaitavaci faktor pro s

4 Vyhodnoceni

Ve vyrobku nesmi byt iekroteno nejvySSi povolené mnozZsteichito latek podle
platné legislativy (max. 5 000 mg.Ky

V piipac, Ze jsou tyto zvltujici latky pouzivany, musi je vyrobce u¢ada obalu ve
sloZeni vyrobku nazvem skupiny (zuihici latky) podle technologickéhociaku wetns
konkrétré pouZzitého aditiva jeho ,E* kddem, popisem nebol&oym uvedenim obou dvou
téchto udaj.
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