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TPA — analyza texturniho profilu na pristroji Instron:

Jedna se o objektivni metodu instrumentalni analyzy. Zékladem je zjiStovani textury na
zaklad¢ méteni nékolika parametr. Zkouska se skladda ze stlacovani vzorku potraviny a to ve
dvou cyklech. Vysledkem je zavislost sily na ¢ase. Z této zavislosti jsou pak urcovany
jednotlivé texturni parametry: tvrdost, kiehkost, pfilnavost, pruznost, Zvykatelnost,
gumovitost, soudrznost. Rychlost stlacovani 50 az 100 mm/min je volena jako kompromis
mezi odhadnutou rychlosti skousnuti (cca 300 az 500 mm/min) a schopnosti pfistroje
zaznamenat dostatecné piesné prubéh sil u malych vzorki. Celkova relativni deformace
vzorkl je 50 az 80 %.

Obrazek €. 1: Analyza texturniho profilu (TPA)
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Vysvétleni jednotlivych parametra k obrazku:

o Kiehkost (Fr) je definovéana jako dosazena sila prvniho vyznamného zlomu na kiivce.

e Tvrdost (Ha) je definovana jako maximalni sila dosazena béhem prvniho stlacovaciho
cyklu.

e Lepivost (Adh) je definovana jako sila potiebna k ptekonani sily mezi povrchem vzorku
a povrchem zatézovaci desky, se kterou maso prichazi do kontaktu (plocha 3).

e Pruznost (Spr) je definovana jako ¢inna deformaéni délka v mm druhého stlaceni délena
vyskou vzorku.

¢ SoudrZnost (Co) je definovana jako pomér ploch energie druhého cyklu k energii prvého
cyklu.

e Zvykatelnost (Ch) je definovana jako Ch = Gu x Spr = Ha x Co x Spr.

e Gumovitost (Gu) je definovana jako Gu = Ha x Co, je charakteristicka pro polotuhé
potraviny s nizkym stupném tvrdosti a vysokym stupném soudrznosti.

Obrazek ¢. 2: Prubéh komprese ve dvou cyklech pri analyze TPA (Bourne, 2002)
a — pohyb stlacovaci plochy smérem dolti, b — pohyb stlacovaci ploch smérem nahoru, first bite — prvni skus,
second bite — druhy skus




