
              
 

 

Aktivita  KA 2350/1-4 

Název inovace 
Instrumentální hodnocení textury masa, drůbežích masných výrobků, 

trvanlivých masných výrobků, párků a paštik na přístroji Instron 

(punkční test, TPA, W-B test) 

Inovace předmětu H1SA – Senzorická analýza potravin 

Termín realizace inovace LS 2012 (15. 5. 2012) 

Obrazová dokumentace Obr. č. 1 – Studenti se seznamují s výukovým materiálem 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



              
 

 

Aktivita  KA 2350/1-4 

Název inovace 
Instrumentální hodnocení textury masa, drůbežích masných výrobků, 

trvanlivých masných výrobků, párků a paštik na přístroji Instron 

(punkční test, TPA, W-B test) 

Inovace předmětu H1SA – Senzorická analýza potravin 

Termín realizace inovace LS 2012 (15. 5. 2012) 

Obrazová dokumentace 
Obr. č. 2 – Studenti se seznamují s možnostmi instrumentálního 
hodnocení textury 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



              
 

 

Aktivita  KA 2350/1-4 

Název inovace 
Instrumentální hodnocení textury masa, drůbežích masných výrobků, 

trvanlivých masných výrobků, párků a paštik na přístroji Instron 

(punkční test, TPA, W-B test) 

Inovace předmětu H1SA – Senzorická analýza potravin 

Termín realizace inovace LS 2012 (15. 5. 2012) 

Obrazová dokumentace Obr. č. 3 – Příprava vzorků pro měření textury 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



              
 

 

Aktivita  KA 2350/1-4 

Název inovace 
Instrumentální hodnocení textury masa, drůbežích masných výrobků, 

trvanlivých masných výrobků, párků a paštik na přístroji Instron 

(punkční test, TPA, W-B test) 

Inovace předmětu H1SA – Senzorická analýza potravin 

Termín realizace inovace LS 2012 (15. 5. 2012) 

Obrazová dokumentace Obr. č. 4 – Instrumentální hodnocení textury 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



              
 

 

Aktivita  KA 2350/1-4 

Název inovace 
Instrumentální hodnocení textury masa, drůbežích masných výrobků, 

trvanlivých masných výrobků, párků a paštik na přístroji Instron 

(punkční test, TPA, W-B test) 

Inovace předmětu H1SA – Senzorická analýza potravin 

Termín realizace inovace LS 2012 (15. 5. 2012) 

Obrazová dokumentace Obr. č. 5 – Sledování pohybu přístroje při analýze texturního profilu 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



              
 

 

Aktivita  KA 2350/1-4 

Název inovace 
Instrumentální hodnocení textury masa, drůbežích masných výrobků, 

trvanlivých masných výrobků, párků a paštik na přístroji Instron 

(punkční test, TPA, W-B test) 

Inovace předmětu H1SA – Senzorická analýza potravin 

Termín realizace inovace LS 2012 (15. 5. 2012) 

Obrazová dokumentace Obr. č. 6 – Měření textury vzorků na přístroji Instron 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



              
 

 

Aktivita  KA 2350/1-4 

Název inovace 
Instrumentální hodnocení textury masa, drůbežích masných výrobků, 

trvanlivých masných výrobků, párků a paštik na přístroji Instron 

(punkční test, TPA, W-B test) 

Inovace předmětu H1SA – Senzorická analýza potravin 

Termín realizace inovace LS 2012 (15. 5. 2012) 

Obrazová dokumentace Obr. č. 7 – Vzorky pro měření texturních parametrů 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



              
 

 

Aktivita  KA 2350/1-4 

Název inovace 
Instrumentální hodnocení textury masa, drůbežích masných výrobků, 

trvanlivých masných výrobků, párků a paštik na přístroji Instron 

(punkční test, TPA, W-B test) 

Inovace předmětu H1SA – Senzorická analýza potravin 

Termín realizace inovace LS 2012 (15. 5. 2012) 

Obrazová dokumentace Obr. č. 8 – Hodnocení textury paštiky punkčním testem  

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



              
 

 

Aktivita  KA 2350/1-4 

Název inovace 
Instrumentální hodnocení textury masa, drůbežích masných výrobků, 

trvanlivých masných výrobků, párků a paštik na přístroji Instron 

(punkční test, TPA, W-B test) 

Inovace předmětu H1SA – Senzorická analýza potravin 

Termín realizace inovace LS 2012 (15. 5. 2012) 

Obrazová dokumentace 
Obr. č. 9 – „Stopy“ po punkčních jehlách v paštice při hodnocení 
textury na přístroji Instron 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



              
 

 

 

Aktivita  KA 2350/1-4 

Název inovace 
Instrumentální hodnocení textury masa, drůbežích masných výrobků, 

trvanlivých masných výrobků, párků a paštik na přístroji Instron 

(punkční test, TPA, W-B test) 

Inovace předmětu H1SA – Senzorická analýza potravin 

Termín realizace inovace LS 2012 (15. 5. 2012) 

Obrazová dokumentace 
Obr. č. 10 – Hodnocení textury masa na přístroji Instron – Warner-
Bratzlerův test 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



              
 

 

Aktivita  KA 2350/1-4 

Název inovace 
Instrumentální hodnocení textury masa, drůbežích masných výrobků, 

trvanlivých masných výrobků, párků a paštik na přístroji Instron 

(punkční test, TPA, W-B test) 

Inovace předmětu H1SA – Senzorická analýza potravin 

Termín realizace inovace LS 2012 (15. 5. 2012) 

Obrazová dokumentace 
Obr. č. 11 – Vzorky masa nachystané k instrumentálnímu hodnocení 
textury a ukázka orientace svalových vláken v mase 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


