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Sylabus prednasek

Tyden Napli

1.-2.

3.-4.

5.-6.

9.-10.

11.-12.

13.-14.

Biochemie tvorby mléka. Chemické sloZeni mléka a charakteristika mléka
jako polydisperzniho systému. Fyzikalné-chemické parametry mléka.

Chemie mlécnych bilkovin: Chemie kaseinli a dalSich mlé¢nych bilkovin.
Fyzikalné-chemické vlastnosti. Reakce pii technologickych procesech,
ptipadné kulinarnich upravéach.

Chemie mlécného tuku, laktézy a dalSich mlé¢nych sacharidu.
Fyzikalné-chemické vlastnosti. Reakce pii technologickych procesech,
pfipadné kulinarnich upravéach.

Mlééné enzymy. Chemické zmény jednotlivych slozek mléka pii jeho
tenelném oSetfent.

Mlécna fermentace, hlavni metabolické cesty mlééné mikroflory. Chemické

procesy pii vyrob¢ a zrani syrt.

Chemie a biochemie vajec: Chemické sloZeni vajec. Biochemické procesy
starnuti vajec. Chemie vaje¢nych vyrobk.

Chemické sloZzeni medu a umélého medu. Analytické parametry medu a
prikaz poruseni medu.

Chemické sloZeni obilovin a vyrobku z nich.

Chemickeé sloZeni lusténin a okopanin.

Aditivni latky v potravinach, analytické stanoveni: Latky prodluzujici
adrznost; upravujici aréma, barvu, texturu a dalSi aditivni latky.

Chemicka kontaminace potravin. Endogenni a exogenni cizorodé latky
v potravinéch.
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Sylabus praktickych cviceni (cviceni organizovana jako 4 hodinova 1x za 14 dni)
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1.-2. Uvod do chemie mléka a mléénych vyrobki, vajec a medu a pouzitych 4
analytickych metod.

Stanoveni aktivni a titra¢ni kyselosti mléka a mlécnych vyrobkd.
Stanoveni laktosy v mléce polarimetricky.
Stanoveni vapniku v mléce komplexometrickou titraci.

3.-4. Stanoveni chloridi v mléce. 4
Stanoveni NaCl v syrech.

Stanoveni cholesterolu ve vejcich spektrofotometricky.

5.-6. Chemicky rozbor medu: 4
Stanoveni hydroxymethylfurfuralu podle Winklera spektrofotometricky.
Stanoveni vody refraktometrem metodou Chatawayeovou revidovanou
Wedmorem.

Stanoveni vodivosti medu.

Diikaz poruseni medu Skrobovym sirupem, Skrobovym cukrem a sladovymi
vytazky.

Stanoveni kyselosti medu.

7.-10. | Stanoveni cholesterolu v potravinach metodou HPLC. 8
Stanoveni mastnych kyselin metodou GC.

Evaluace nové zavedenych metod.

11.-12. | Zapoctovy test. 4
Nahrazovaci cviceni.

13.-14. 4
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Podminky udéleni zapo¢tu: v letnim (8. semestru) jsou nasledujici:
e absolvovani vSech cviceni dle sylabu a pribézna ptiprava na cviceni
e vypracovani a ptedlozeni protokoll jednotlivych uloh za ptisluSny semestr
e Uspésné absolvovani zapoctového testu (minimalné 60ti % GspéSnost)

Zkouska:

o Disciplina Chemie potravin je ukon¢ena na konci 8. semestru zkouskou, ktera se
sklada ze zkousky praktické a zkouSky teoretické.

e Absolvovani teoretické zkousky je mozné az po GspésSném slozeni praktické zkousky.

e Posluchac se zapisuje na termin, ktery je terminem konani teoretické zkousky.

e Termin kondni praktické zkousky je zpravidla pifedchozi den, pfed konanim zkousky
teoretické, popf. stejny den. Neni-li tomu tak, je student povinen respektovat
informace garanta discipliny (jedna se zejména o terminy opravné).

e Nejméné jeden mésic pied zacatkem zkouSkového obdobi jsou zvefejnény terminy
zkouSek a Tématické okruhy ke zkousce.
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