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Sylabus prednasek

Tyden

Napli

Pocet
hodin

Blok I.
9.3.

Pravni Uprava tykajici se systému kritickych @ ACCP), spravné hygienické
praxe a veterinarniho dozoru v provozech produkggracovani Ziv&isnych
produkti. Doc. MVDr. M. Malena, Ph.D., SVER

Zé&sady spravné hygienické praxe a systému HACCP.

Zasady spravné hygienické praxe a systému HACQO®wopech na zpracovani
»cerveného” masa — jatky, bouraryoc. MVDr. A. Kozak, Ph.D

w

Blok II.
16.3.

Zasady spravné vyrobni a hygienické praxe a syst¢éA@CP v provozech na
zpracovani mlékavivVDr. J. Hlavaek, SVE'R

Z&sady spravné vyrobni a hygienické praxe a systéA@CP v provozech na
zpracovani z&iny a ryb.MVDr. J. Honzackova, SVER

Zasady spravné vyrobni a hygienické praxe a syst¢éA@CP v provozech na
zpracovani dibeze a vajedMVDr. Vanda Belzovadarkova, SVS

Audit spravné hygienické praxe a HACCP v provozealzpracovani zivasnych
produkfi. MVDr. J. Hlavaek, MVDr. |. Chadima, SVER

N N N DN

Blok IIl.
13.4.

Nebezpéi v systému kritickych kontrolnich badi produkt rostlinného fvodu.
Doc. MVDr. B. Tremlova, Ph.D.

Interni audit sednich kontrol SVSMVDr. M. Gorniakova, SVS

Metodika audi spravné hygienické praxe a systému kritickychib@army ISO,
standardy BRC, IFS)Ing. J. Vanfek, BVQI

Praktické zkuSenosti z prov&d audifi. Ing. J. Vanéek, BVQI

N N W DN

Blok IV.
4.5.

Vyhodnoceni konkrétnich plarHACCP formou obhajoby vlastnich projékDoc.
MVDr. A. Kozak,Ph.QD MVDr. L. Necidovéa, Ph.D., Doc. B. Tremlova, Ph.D.

4

Zvyrazréna vyuka je spolufinancovana z Evropského sociélfohdu a statniho rozptu Ceské republiky

Garant discipliny

Doc. MVDr. Antonin Kozak, Ph.D., MVDr. Lenka Necidova, Ph.D.
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Sylabus praktickych cvieni

Pocet

Tyden | Naplni
Y > hodin

Plan systému kritickych badHACCP) — vymezeni vyrobriinnosti a Ukok
1.+2. vyrobce, vytvdeni pracovniho tymu, provedeni popisu vyrobku tjis 2
ocekavaného pouziti vyrobku.

Plan systému kritickych bad HACCP) — sestaveni diagramu vyrobniho procesu,
3.+4. | potvrzeni diagramu vyrobniho procesu, provedeniyanpaebezpéi. 2

Plan systému kritickych béad HACCP) — stanoveni kritickych baédstanoveni
znaki a hodnot kritickych mezi pro kazdy kriticky bogymezeni systému sledovani
5.+6. | zvladnutého stavu, stanoveni napravnychiepdt stanoveni @ovacich postup 2
zavedeni dokumentace.

Zadani témat k vypracovani vlastnich projeiACCP.

7.+8. | Audit 3kolni porazky dle Metodického navodu SUR ¢. 1/2007. 2

Globalni norma pro bezpenost potravin British retail Consortium (BRC)

+10. \ . , .
9.+10 a International Food Standard (IFS) — Fipadové studie.

11.-14. | Zpracovani vlastnich projekHACCP. Vypracovani kontrolniho listu z auditu 4
"7 7| 8kolni porazky. Zapiet.

Zvyrazréna vyuka je spolufinancovana z Evropského sociélfohdu a statniho rozptu Ceské republiky

Garant discipliny:  Doc. MVDr. Antonin Kozak, Ph.D., MVDr. Lenka Necidova, Ph.D.
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5. raeenik FVHE, magistersky studijni program, akademiody 2011/2012

Odborna literatura

Charakter Nazev Autor
studijni
ponicky
Kniha Podklady pro zavedeni HACCP do oboriatyas, Z. - Kozak, A. -

Zzpracovani masa a vyroby masnych Sovjak, R.:
vyrobka, I. vyd., Vydavatelstvi a
nakladatelstvi AGRAL, s.r.o., Praha 1996,

115 s.
Skripta Podklady pro zavedeni HACCP do obomMatyas, Z. - Lukasova, J. -
zpracovani mléka a vyroby rﬁfé;’/ch Kozak, A.:
vyrobka, 1. vyd., vydala SVER, Praha
1996, 127 s.

Podklady pro zavedeni HACCP do obor®rof.MVDr.Zderek
zpracovani surovin a potravin Zgtidného Matyas, CSc a kol.
puvodu, 1. vyd., Veterinarni a

farmaceuticka univerzita Brno, 2002,

141 s.

Sbornik Sbornik k hygienickému balu,
Ministerstvo zemdélstvi Ceské republiky,
2006, 184 s.

Sbornik Sbornik k hygienickemu baku — I1. dil,
Ministerstvo zemdélstvi Ceské republiky,
2006, 92 s.

Norma International Food Standard (IFS),
Verze 5

Norma Globalni norma pro bezpeost potravin
(BRC), vydani 5
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Podminky udleni zapd@tu:
» absolvovani vSech aieni dle sylabu;
e vypracovani a ugggné obhgjeni projektu HACCP
Prizbéh zkouSky
» podminkou ppuseni ke zkouSce je ziskani zaja;
» zkousSka pedstavuje pisemnatast(pisemny test) a ustidést (Gstni zkouSeni a zapis
do indexu), terminy obogasti budou studeiirin v¢as oznameny;
» studenti klasifikovani vtestu stugm A, B, C¢i D zkouSku Usgsre absolvovali,
v Ustnicésti zkousky zkousejici zapiSe znamku ziskanostu o indexu;
» studenti Kklasifikovani v testu stugm E nebo F budou v Ustiasti zkouSky uUsth
zkouSeni
» studenti, kt& nejsou spokojeni s dosazenym vysledkem v pisefast, mohou byt
takeé ustl zkousSeni;
* v piipadt, Ze student od zkouSky odstoupi, zapisuje semtolbanich termir;
» kvypracovani pisemného testu maji studenti k digpd5 minut, Ustni zkouSeni bude
probihat formou nahodného W otazek;

Garant discipliny: Doc. MVDr. Antonin Kozak, Ph.D.
MVDr. Lenka Necidova, Ph.D.

Vyucujici: MVDr. Lenka Necidova, Ph.D.
MVDr. Josef Kamenik, Ph.D. MBA

Prof. MVDr. Lenka Vorlova, Ph.D.
fednostka Ustavu



