*

[ SONARIA
* NG 2,
** ** I K % & %
. x ° M £
evropsky P e ui ;

socialni - MINISTERSTVO SKOLSTVI, OP Vzdélavani P e
fondvCR EVROPSKA UNIE MLADEZE A TELOVYCHOVY pro konkurenceschopnost RUNENS

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

'ERSIT
\e\\l As 1,

S
9,
ATRN

Veterinarni a farmaceuticka univerzita

Fakulta: Fakulta veterinarni hygieny a ekologie
Nazev Ustavu: Ustav hygieny a technologie mléka
Nazev pgredmeétu: Mikrobiologie potravin II.

Kéd piredmétu: H1MP2

Akademicky rok: 2011/2012

Roénik: 4.

Sylabus prednasek

Tyd Napli Pocet
yden Napli .
hodin
1.+2. Legislativni a normativnii@dpisy v oblasti mikrobiologie potravin. 2
3.+4. Mikrobiologie syrového a tepairoSeteného miéka, suseného miéka a zamygh )
mlécnych vyrobk.
5.+6. Mikrobiologie masla, fermentovanych &mgch vyrobki a syf. 2
7.+8. Mikrobiologie vajec a vajmych vyrobKu. )
Mikrobiologie diibeze.
9.4+10. Mikrobiologie masa a masnych vyrébk 2
11.+12. Mikrobiologie ryb a ostatnich vodnich Zisioha. )
Mikrobiologie konzervovanych potravin.
13.+14. Mikrobiologie lahidk&skych a cukrgskych vyrobk. )

Mikrobiologie potravin rostlinnéhotwodu.

Zvyrazrena vyuka je spolufinancovana z Evropského sociélfohdu a statniho rozptu Ceské republiky

Garant discipliny  MVDr. Lenka Necidova, Ph.D.
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Veterinarni a farmaceuticka univerzita
Fakulta: Fakulta veterinarni hygieny a ekologie
Nazev Ustavu: Ustav hygieny a technologie mléka
Nazev pgredmeétu: Mikrobiologie potravin II.
Kéd piredmétu: H1MP2
Akademicky rok: 2011/2012
Roénik: 4.
Sylabus praktickych cvieni
Tyden Néapli
1. Stanoveni patogennich mikroorganism—S. aureus, B. cereus, C. perfringens
2. Stanoveni patogennich mikroorganisth — Campylobacter spp.,E. coli 0157,
Cronaobacter sakazakii
3. Stanoveni patogennich mikroorganisti. — Salmonella spp.
Mikrobiologické vySeteni vajec a vajmych vyrobki, Mikrobiologické vySeateni ryb
4. Stanoveni patogennich mikroorganisi. — L. monocytogenes.
Mikrobiologické vySeteni cukréskych a lafidkéskych vyrobk.
5. Mikrobiologické vySeteni syrového a pasterovaného miéka.
Test 3— prowteni znalosti ze c¥eni 2-4.
6. Mikrobiologické vySeteni fermentovanych miéych vyrobKi, suSeného mléka a masla.
Vyuziti metody ELFA p#i stanoveniSalmonellaspp. v potravinach.
7. Film Detekce Salmonellaspp. v potravinach na gFistroji miniVIDAS®
Vyuziti metody ELISA p¥i stanovenilL. monocytogene v potravinach.
8. Hodnoceni kvality pitné vody.
Hodnoceni mikrobialni kontaminace pii@sti potravinékych provoa.
9. Vyuziti metody TEMPO p¥i stanoveniS. aureusv potravinach.
10. Mikrobiologické metody stanoveni rezidui inhibich latek.
Mikrobiologické vySeteni obai a obalovych materiél
11. Hodnoceni povrchové kontaminace {akeopracované dibeze.
Mikrobiologické vySetenipotravin rostlinnéhojvodu a kdeni
12. Aplikace metody PCR v mikrobiologii potravin.
Test 4- prowéteni znalosti ze c¥éni &-11.
13. Nahrazovani céeni. Zapdtovy test. Samostudium.
14. Zapaset.
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Zvyrazréna vyuka je spolufinancovana z Evropského sociélfohdu a statniho rozptu Ceské republiky

Garant discipliny  MVDr. Lenka Necidova, Ph.D.
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MIKROBIOLOGIE POTRAVIN

4. ratnik FVHE, magistersky studijni program, akademioily 2011/2012
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Odborna literatura

Charakter Nazev Autor

studijni

pomiicky

Kniha Lékaska mikrobiologie obecna. 1. vyd. Brno: Votava, M.
Neptun, 2001.

Kniha Aplikovana mikrobiolégia pozivatin. 1. vyd. Gorner, F. a Valik, L.
Bratislava: Malé centrum, 2004.

Kniha Mikrobiologie pro potravin# a biotechnology. 3.Silhankova, L.
vyd. Praha: Academia, 2002.

Kniha Modern food microbiology."4ed. New York: Jay, JM.
Chapman & Hall, 1992.

Kniha Foodborne disease handbook. Volume 1: Diseddsai, YH. et al.

caused by bacteria®®d. New York: Marcel
Dekker, Inc., 1994.

Skripta Mikrobiologie potravin. Prakticka c¥eni |. Cupékova, S a kol.
Obecna mikrobiologie. 1. vyd. Brno: VFU Brno,
2008.

Skripta Mikrobiologie potravin. Praktick& c¥eni 11. Cupakova, S a kol.

Metody stanoveni mikroorganisnv potravinach.
1. vyd. Brno: ES VFU Brno, 2010.

MM text  Atlas mikrobiologie potravin. Brno: VFU Bay ~ Cupakova, S. a Karpiskové
2006.
http://fvhe.vfu.cz/sekce ustavy/uhtml/index.html

MM text  Laboratorni metody v mikrobiologii potravin Cupakova, S. a Karpidkové
Brno: VFU Brno, 2008.
http://fvhe.vfu.cz/sekce ustavy/uhtml/index.html

Podminky u@leni zap@tu

absolvovaniSechcviceni dle sylabu;

negitomnost omluvit pokud Ize dé@du, eventualni nahrazeni v jinémdani pouze po
piedchozidomluvé s vywujicim, a tominimaln é den predem

chykgjici cviceni je mozno nahradit pouzéo konce 13. tydne semestru, tj. do
18.5.2012 pricemz v tomto tydnu v 1 terminu maxim@ld cvicent

pokud si student vifpact nahrady cueni nepijde vyhodnotit vysledky, nahrada ¢eni

je anulovana
nutna teoretickaffprava na cvieni (pro¥ieni znalosti na Zatku cviteni;

YV WV VY VYV
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» vypracovani protokdl k zadanym uloham, vSechny protokoly musi byt odény

v zapa@&tovém tydnu nejpozii do patku 18.5.2012

» absolvovani déiich testi dle sylabu (limit min. 75 % v kazdém testu, povalel oprava
v pribéhu celého semestru);

» v piipact neusgchu v ditich testech absolvovani zapavého testu (limit min. 75 %).
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Priztbéh zkouSky
- podminkou pipuseni ke zkousce je ziskani zapbze zimniho a letniho semestru
- zkouSka se skladéacasti praktické &asti teoretické

Praktickd ¢ast:

- praktickacast zkousky probihéied teoretickopa topro vSechny studenty v terminu od
24.5. do 1.6.2012!

- na z&atku si student vylosuje otazku aiZktady, k dispozici ma 15 minut na&ipravu,

- pred zahajenim prace zkouSejici pfidveoretickou fipravenost studenta,

- pii vlastnim plgni Ukolu je hodnocena zejména schopnost studerdezalat zasady
spravné mikrobiologické laboratorni praxe

- po ukorgeni prace si student vyhodnoti vysledky a vypragqutokol ktery odevzda
zkouSejicimu,

- posledni sotasti praktické zkouSky je prékeni znalosti istu mikroorganismin na
raznych kultiva&nich médiich,

- vysledek praktické zkousky je ohodnocertidihamkou

V pifipadé nedus@gchu v praktické¢asti neni student ppusten k teoretické zkousce!

Teoretickacast:

- teoretick&ast zkousky fedstavuje ustni zkouseni,

- student si vylosuje 3 otazky, k dispozici ma 20 umima gipravu,

- vysledek teoretické zkouSky je ohodnocegidihamkouy

- vysledna znamka je dana znamkou za praktickou i taetickou ¢ast zkousky!

V piipad? neus@chu v teoretick&asti se studentovi pro opravny termin z@fava
vysledek sloZzené praktické zkousky!

Garant discipliny: MVDr. Lenka Necidova, Ph.D.

Vyucujici: MVDr. Lenka Necidova, Ph.D.
MVDr. Zora S'astkova, Ph.D.
MVDr. Sarka Cupékova, Ph.D.
Mgr. Marta DuSkova

Prof. MVDr. Lenka Vorlovah.D.
fednostka Ustavu



