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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Veterinarni a farmaceuticka univerzita

Fakulta: Fakulta veterinarni hygieny a ekologie
Nazev Ustavu: Ustav vegetabilnich potravin

Nazev predmeétu: Hygiena a technologie vegetabilnich produkt
Kéd piredmétu: H1HV

Akademicky rok: 2011/2012

Roénik: 3.

Sylabus prednasek

Tyd Napli Pocet
en Napli
Y P hodin
2 Vyznam rostlinnych potravin ve vyaiyspoteba vegetabilnich potravin. 5
BIO potraviny rostlinnéhojpvodu.
4, Hygiena a technologie cerealidstovin. 2
Zakladni cerealie, pouzivané ve vymwirat acloveka, jejich produkce,
6. hygiena a technologie jejich zpracovani ve nijymlynské obiln&skeé 2

vyrobky, vyrobadstovin, legislativa.

8. Hygiena a technologie vyroby pekarenskych vyfobkyroba kvaseného 5
chleba a bilého geva, jemného a trvanlivého giva, vady chleba
10. Hydiena atechnologie vyroby cukru a sladidel.ckepouziti ve vyZi¥

¢loveka, sodasna legislativa. 2
12. Hygiena a technologie vyrolipkolady,cokoladovych vyrobk a 2
netokoladovych cukrovinek.
14. Kvasné technologie v potravifsivi — vyroba piva. 2

Zvyrazrena vyuka je spolufinancovana z Evropského sociélfohdu a statniho rozptu Ceské republiky

Garant discipliny Rednasky
Doc. MVDr.Bohuslava Tremlova, Ph.D. Doc. MVDr.adimir Pazout, CSc
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI
Veterinarni a farmaceuticka univerzita

Fakulta: Fakulta veterinarni hygieny a ekologie

Nazev Ustavu: Ustav vegetabilnich potravin a rosttiné produkce
Nazev predmeétu: Hygiena a technologie vegetabilnich produkt
Kéd piredmétu: H1HV

Akademicky rok: 2011/2012

Roc¢nik: 3.

Sylabus praktickych cviéeni

Tyd Napln Pocet
en Napli
Y . hodin
1. Zaklady senzorické analyzy rostlinnych produktmetody, postupy pro 5
hodnoceni.
2. Senzoricka analyza rostlinnych prodiukbodnoceni produitekologické 5

a konvegni produkce.

Hygiena a technologie cerealii. Jakostni parammatiyky - stanoveni
3. zrnitosti, titrovatelnych kyselin a jakostnich patii pSenice - 2

laboratorni analyza.

4 Stanoveni vlakniny - Fiber Bag - laboratorni analyz 2
5. Téstoviny, fFiprava a senzorické hodnoceni. 2
6. Pekdské vyrobky (chleba a bilé geo) — senzoricka a laboratorni 5
analyza.
7 Pekaské vyrobky (jemné a trvanlivé) — senzoricka a tabarni analyza. 2
8 Necokoladové cukrovinky — senzoricka a laboratornilyea 2
9 Kakao,cokolada atokoladové cukrovinky — senzoricka a laboratorni 5
analyza.
10.  Kvasné procesyipvyrohe piva. 2
11. Primyslové technologie pro vyrobu piva - exkurze deoparu. 2
12.  Jakostni parametry piva — senzorické hodnoceni. 2
13. Laboratorni a senzoricka analyza brambor. 2
14. Kontrola znalosti, zaget 2
Zvyrazrena vyuka je spolufinancovana z Evropského sociélfohdu a statniho rozptu Ceské republiky
Garant discipliny Prakticka vyuka
Doc. MVDr.Bohuslava Tremlova, Ph.D. Ing. Adedra Tauferova
Prednostka Ustavu Ing. Martina OStadalova

Doc. MVDr.Bohuslava Tremlova, Ph.D. MVDfatej Pospiech
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Prednit : Hygiena a technologie vegetabilnich produki

L

Doporuéena literatura:

HAGARA, L. (2002): Atlas hub. 4. vyd. Martin, Ne@jia a.s., 461 s. ISBN 80-88892-46-5

DRDAK, M., STUDNICKY, J., MOROVA, E., KAROVCOVA, J. (1996): Zaklady
potravinarskych technoldgii. Briti&, Malé centrum.512 s. ISBN 80-967064-1-1

KADLEC, P. a kol. (2002): Technologie potravinll., Praha. 299 s. ISBN 80-7080-509-9.

JANSSEN, E. (2003): Janssens Tee Almanach. GeBGessindheit, Geschichte. Waldeck,
Felicitas Hubner Verlag.287 s. ISB1927359-85-8

NAJMAN, L. a kol. (1989): Hygiena vegetabilii. PeglSPN. 235 s.

PETTIGREWOVA, J.(1997) €aj. Pivodce pro znalce. Hongkong, Nakladatelstvi Slovart,
192 s. ISBN 80-7209-212-X

PODHAJSKA, Z. (1996): Kuctiaké suroviny aiisady. Praha, Nakladatelstvi Slovart. 247 s.

ISBN 80-85871-93-1

PRIHODA, J. a kol. (2003): Cerealni chemie a techgad. Praha, 2003. 202 s. ISBN 80-

7080-530-7. ]

RUMISKOVA, M. (2002): zaklady vyzivy. Ujezd u Brn&NDr. I. Straka. 141 s. ISBN 80-
86494-05-5

Vyuéuijici :

Doc. MVDr. Vladimir PaZzout, CSc. ¥@dnasky

MVDr. Matej Pospiech — prakticka vyuka

Ing. Martina OStadalova — prakticka vyuka

Ing. Alexandra Tauferova — prakticka vyuka

Povinny rozsah praktické vyuky :
- toleruji se d¥ absence —fpdem omluvené, tj. 4 hod.

Podminky udéleni zapditu:
- aktivni (tast v praktické vyuce
- kontrola znalosti
- pi nesplréni povinné vyuky individualnfeSeni nahradoti zadanym tématem




