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Sylabus prednasek
Tyden Napln
Ptehled surovin ZivociSného. Zékladni principy diagnostiky soucasti
1.9 zivocisného pitivodu v potravinach. Identifikace surovin zZivocisného
" 7" puavodu po technologickém opracovani.
Ptehled surovin rostlinného piivodu. Zakladni principy diagnostiky
3.4 soucasti rostlinného ptiivodu v potravinach. Identifikace surovin
" rostlinného pivodu po technologickém opracovani.
5.—6.  Mikrostruktura dalsich potravinovych vyrobki (masné vyrobky, mlééné
vyrobky aj.).
7 _3g Zobrazovaci techniky a jejich vyuziti pti studiu skladby a struktury
" potravin. Diagnostické barvici postupy, histochemické a
imunohistochemické metody.
9.-10. FalSovani potravin — ptiklady, metody pro prikaz a ochrana spotiebitele.
p p y yprop p
Struktura potravin - klasifikace struktury a metody analyzy. Zakladni
11 _ 12 potravinové komponenty a jejich uloha pii tvorb¢ struktury surovin a
' " potravin.
13. Vyuziti a princip elektronové mikroskopie.
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Sylabus praktickych cviceni

Tyden

10.
11.
12.

13.

Napln

Mikroskopické vySetfeni struktury a skladby potravin - odbér vzorka,
pfiprava preparati, postupy pro ziskani kontrastu, barveni. Identifikace
soucasti zivocisného ptivodu v potravindich — nezndmé vzorky a
modelovych vzorkéch.

Identifikace surovin zivo¢isného ptivodu po technologickém opracovani.
Mikroskopické vysetfeni surovin rostlinného ptivodu — mouky, Skroby,
bilkoviny, kofeni.

Mikroskopické vysetfeni surovin rostlinného ptivodu — koteni.

Identifikace rostlinnych soucasti polarizacnim vySetfenim.
Imunohistochemické vySetieni v potravinové mikroskopii.

Mikroskopické vysetfeni masnych vyrobka.

Mikroskopické vysetfeni masnych vyrobka

Mikroskopické vysetieni vyrobkil z driibeziho a rybiho masa.
Samostudium — opakovani.

Kvantitativni vyhodnoceni mikroskopického obrazu pomoci obrazové
analyzy.

Samostudium — opakovani.

PtezkousSeni znalosti pro udéleni zapoctu.
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Podminky pro ziskani zapoctu

- aktivni ucast na cvienich (2 omluvené absence)
- odevzdani protokoll o vySetfeni neznamych vzorka
- ziskani minimaln¢ 70 % bodt z celého Moodle kurzu

Podminky pro ziskani zkousky:
- zapocet
- znalosti prokazané pfi zkousce

Konzultace, samostudium na ustavu:
po ptedchozi domluvé

Vyucdujici :
MVDr. Matej Pospiech, Ph.D. — ptednasky, prakticka cviceni
Doc. MVDr. Bohuslava Tremlové, Ph.D. - pfednasky

Megr. Petra Caslavkové - prakticka cvideni



