evropsky
sociaing
fend v CH EVALDPEKA LINIE gz scrkurazccachassssl

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Senzoricky dotaznik — hodnoceni téstovin

VZOTCK C.o oo

PHIMENT ..o Datum .............
JMENO e Hodina ..............
Pohlavi  .....cccovviiiiis Vek

Senzorické hodnoceni téstovin v syrovém stavu

1. Hodnoceni barvy:

0 e, netypicka, nepiijemna, skvrnita

100 s typicka nazloutla

0 100
2.  Pritomnost jinych druhu téstovin:

0 e vysoky podil jinych druht téstovin

100 s nizky podil jinych druhti téstovin

0 100
3.  Hodnoceni povrchu:

0 drsny, popraskany

100 i, hladky, celistvy, bez prasklin

0 100
4. Hodnoceni pevnosti a pruzZnosti pii ohybani mezi prsty:

0 e, zadny odpor

100 i, vysoky odpor

0 100

5. Celkové hodnoceni vzhledu:

0 e, nepravidelny tvar, popraskany povrch
100 . tvar pravidelny, odpovidajici danému druhu, hladky povrch
0

100
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Senzoricky dotaznik — hodnoceni téstovin

VZOTCK C.o oo

PHIMENT ..o Datum .............
JMENO e Hodina ..............
Pohlavi  .....cccovviiiiis Vek

Senzorické hodnoceni uvarenych téstovin

6. Hodnoceni barvy (hédonické):

0 e, piijemna, odpovidajici druhu téstoviny

100 i, nepiijemna

0 100
7. Hodnoceni vzhledu (tvaru):

0 e, hodné poruseny ptivodni tvar

100 s puvodni tvar nezménén

0 100
8.  Hodnoceni lepivosti po uvareni:

0 znacné se lepi

100 i, vubec se nelepi

0 100
9. Hodnoceni viiné po uvareni:

0 cizi pach, zatuchly, kysely, jiny

100 e, téstovinova po piidané suroviné

0 100

10. Hodnoceni viiné po uvareni (hédonické):

0 nepiijemna
100 i piijemna
0

100
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VZOTCK C.o oo

PHIMENT ..o Datum .............
JMENO e Hodina ..............
Pohlavi  .....cccovviiiiis Vek

Senzorické hodnoceni uvarenych téstovin

11. Hodnoceni chuti:

0 e, nahotkla, kysela, zatuchla, jina
100 e, téstovinova s chuti po pfidané suroviné
0 100

12. Hodnoceni chuti (hédonické):

0 e, nepiijemna
100 e, pfijemna
0 100

13. Celkové hodnoceni:
0 Spatné, nevyhovujici
100 e, vynikajici

0 100




