evropsky
sociaing
fend v CH EVALDPEKA LINIE gz scrkurazccachassssl

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Senzoricky dotaznik — hodnoceni kavy

VZOTCK C.o oo

PHIMENT ..o Datum .............
JMENO e Hodina ..............
Pohlavi  .....cccovviiiiis Vek

Senzorické hodnoceni prazenych kavovych zrn

1. Hodnoceni viné:

0 e, netypicka, prazdna

100 s typicka kdvova

0 100
2.  Hodnoceni barvy:

0 e, netypicka svétla, preprazena

100 s typicka, hnéda

0 100
3.  Stupein praZeni:

0 slabé (svétlé)

100 e silné (tmavé)

0 100
4.  Pritomnost necistot a plisni:

0 vysoka

100 i, zadna

0 100

5.  Hodnoceni tvarové vyrovnanosti zrn:

0 zrna razné velikosti
100 i zrna stejné velikosti
0

100
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Senzoricky dotaznik — hodnoceni kavy

VZOTCK C.o oot

PHIMENT ..o Datum .............
JMENO e Hodina ..............
Pohlavi  .....cccovviiiiis Vek

Senzorické hodnoceni prazenych kavovych zrn

6. Hodnoceni piitomnosti vadnych zrn:

0 e, vysoky pocet zrn ma poskozeny povrch
100 i Zrna neporusena
0 100

7.  Celkovy vzhled:
0 Spatny
100 e, vynikajici

0 100
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Senzoricky dotaznik — hodnoceni kavy

VZOTCK C.o oo

PHIMENT ..o Datum .............
JMENO e Hodina ..............
Pohlavi  .....cccovviiiiis Vek

Senzorické hodnoceni prazené kavy po namleti

8. Hodnoceni jednotnosti namleti:

0 e, Castice nestejné velikosti

100 s stejna velikost Castic

0 100
9. Hodnoceni jednotnosti barvy:

0 e kava ve vSech Castech rizné barvy

100 e, kéva ve vSech Castech stejné barvy

0 100
10. Hodnoceni viiné po umleti:

0 vycichla

100 i cerstva kavova

0 100

11. Celkovy vzhled umleté kavy:

0 Spatny
100 e, vynikajici
0

100
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Senzoricky dotaznik — hodnoceni kavy

VZOTCK C.o oo

PHIMENT ..o Datum .............
JMENO e Hodina ..............
Pohlavi  .....cccovviiiiis Vek

Senzorické hodnoceni kavy po spareni

12. Hodnoceni vané:

0 e, netypicka, prazdna
100 s typicka kdvova
0 100

13. Hodnoceni barvy:

100 .. typickd, hnéda
0 e, netypicka svétla, preprazena
0 100

14. Hodnoceni chuti:

0 netypicka, cizi

100 i typické pro dany druh kavy

0 100
15. Hodnoceni aroma (oiiskové, 1ékoiicové, Cokoladové, ovocnsé, ........... ):

0 e, zadna dalsi viiné

100 i, pritomna dalsi viiné

0 100




