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EOZVOUE VZDELAVANI

TRIDENI DRUBEZE
* po chlazeni — okolni teplota do +12 °C
« jakostni tfidéni: JUT + délené dribezi maso
PoZadavky na dr GbeZ kategorie B:
« neporusena (v ramci obchodni Upravy)
« Cista, bez znecisténi nebo krve
« bez ciziho zapachu
« bez velkych a napadnych skvrn krve
¢ bez vyénivajicich zlomenych kosti
« bez viditelnych pohmoZzdénin
« Cerstva dribeZ beze stop po pfedchozim mrazeni
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TRIDENI DRUBEZE
PoZadavky na dr tbeZ kategorie A:
 splnéni pozadavkud pro kategorii B
« dobra stavba téla, zmasilost, pfimérena vrstva tuku
« pouze zbytky pefi (jen nékolik na prsou, biskupu,
stehennich kloubech a Spi¢kach kfidel)
« poskozeni, zména barvy ¢ pohmozdéniny jen
slabé a malo viditeIné (ne na prsou nebo stehnech)

* uzmrazené drubeZe povoleny jen malé a
nenapadné stopy po spaleni mrazem (ne na prsou
nebo stehnech)
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TRIDENi DRUBEZE
« Vahové tfidéni: =
¢ moznost kalibrace —
zarazovani do hmotnostnich
skupin u zmrazeného a
hluboce zmrazeného
dribeziho masa

* JUT po 50 g (do 1100g), 100 g (do 2400 g) a 200 g
* délenéa driibez po 50 g (do 1100g) a 100 g

w0

EOZVOUE VZDELAVANI




TRIDENi DRUBEZE
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EOZVOUE VZDELAVANI

PORCOVANI DRUBEZE

* pulka, ¢tvrtka (zadni &i pfedni)

« neoddélené zadni Ctvrtky, stehno, stehno s ¢asti
hrbetu, horni stehno, spodni stehno

« neoddélend kfidla, kfidlo, prsa, prsni fizek, filety z
prsou s kliéni kosti, maigret (husy a kachny)

« automatické (navadéci listy, noze) x
poloautomatické x ruéni

¢ automat. linky: kapacita 6000 — 10000 ks/h

¢ obvykle se porcuje cca 60 % JUT
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PORCOVANI DRUBEZE

/QUE VZDELAVANI

POZADAVKY NA FRORCOYNNY

* nafizeni (ES) ¢. 853/2004

« teplota produktu do 4 °C (okolni teplota max. 12 °C)

 dalSi poZadavky viz ostatni maso (plynuly postup
¢innosti, oddélené zpracovani rGznych Zivodis.
druhl, zafizeni na myti rukou a zafizeni na
dezinfekci nozd, oddélené skladovani bal. a nebal.
masa)

EOZVOUE VZDELAVANI

MRAZENi DRUBEZE

« prodlouZeni adrznosti

* maso uréené ke zmrazeni musi byt zmrazeno
bezodkladné

« v obalu (pevné PE sacky u JUT) x volné (dily)
« v mrazicich tunelech
« teplota -35 °C az -40 °C
¢ rychlost 1 cm/h
« teplota skladovani, distribuce a prodeje:
» zmrazené drubezi maso pfi -12 °C
» hluboce zmrazené dribeZzi maso pfi -18 °C
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BALENI DRUBEZE
 prosté — chlazena drabez, mrazenéa dribez
e vakuové — uzena drubez
¢ v ochranné atmosfére — chlazena drabez

UVADENI DRUBEZE DO OBEHU

» s droby x bez drobli x ¢aste¢né vykuchana
» vcelku x délena
* balend x nebalena

 balena driibez a délené driibeZi maso, pokud
nejsou zmrazené, se oznacuji datem pouzitelnosti
(,spotrebujte do...“). Zmrazené se oznacuji datem
minimalni trvanlivosti.

« doporuc¢ena teplota skladovani
e trzni druh
¢ zda je délené maso bez kize ¢&i bez kosti

« tfida '|akosti
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UVADENIi DO OBEHU

« Informace o zplsobu chovu a zpusobu chlazeni
(nepovinné)

a) Krmena z ... %, (¢im) ...

(kukufice — min. 50 % krmiva)

b) ,Extenzivni v hale*

c) ,Volny vybéh*

d) ,Tradi¢ni volny vybéh*

e),Volny vybéh — Gplna volnost*

Stanovena max. hustota ustajeni v hale a min. délka vykrmu,

fipadné min. velikost a dostupnost venkovniho vybéhu.
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PORAZKA NA FARM E
* husy a kachny urené k ziskavani jater foie gras
 drdbez uréené k pozdéjSimu vykuchani (New York
dressed)

« ptaci nepovaZovani za domaci, ale chovani na
farmach jako domaci zvifata

1. povoleni od KVS

2. pravidelné veterinarni prohlidky

3.datum a ¢as porazky v pfedstihu nahlasit KVS

4. zafizeni pro shromazdéni ptaka (prohlidka
skupiny pfed porazkou)
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PORAZKA NA FARM E

5. prostory vhodné k hygienické porazce a dalsi
manipulaci

6. dodrzeni welfare

7. k porazené driibezi musi byt pfi dodani na jatky
pfiloZeno prohlaseni chovatele (IPR) + osvédéeni
0 zdravotni nezavadnosti
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FOIE GRAS

e jatra hus nebo kachen druhu Cairina muschata
nebo Cairina muschata x Anas platyrynchos, které
byly krmeny tak, aby vznikla tukova bunécéna
hypertrofie jater

« dribez musi byt zcela vykrvena

« jatra musi byt rovnhomérné zbarvena

e jatra musi mit tuto Cistou hmotnost:

» kachni jatra nejméné 300 g
» husi jatra nejméné 400 g
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FOIE GRAS

« porazeni (+oSkubani) na farmeé:

« nevykuchana téla dopravena na jatky nebo do
bourarny/porcovny

« ihned a nejlépe ve zchlazeném stavu

« vykuchani do 24 hodin po porazeni

« v bourarné/porcovné samostatny prostor

« specialni osvéd¢eni o zdravotni nezavadnosti

« produkce: Francie (20 tis. tun/rok), Madarsko
¢ 50 - 60 % tuku, az desetinasobek normalni velikosti
¢ etika chovu?

INVESTICE DO ROZVO.E VZDEL AVANI

FOIE GRAS

DRUBEZ URCENA
K POZDEJSIMU VYKUCHANI

« Ize skladovat pfi 4 °C az 15 dni (zrani)

« kuchani na jatkach nebo v bourarné/porcovné
« v bourarné/porcovné samostatny prostor

« specialni osvédcéeni o zdravotni nezavadnosti

* Velka Britanie: vanoc¢ni krocani GRRIoN
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INVESTICE DO ROZVO.E VZDEL AVANI

NUTRICNI VLASTNOSTI

Obsah tuku: stehna x prsa; vék, pohlavi, krmivo,...
SloZeni tuku: vice nenasycenych MK (k. linolova), cholesterolu
Minerdly: K, P, Se; Vitaminy: B komplex (niacin, B6)

Druh Tuk v % Tuk v % Bilkoviny v %
(maso + k uze) (maso) (maso)

Kufe 15 3 21,4
Krata 5,6 2 22,6

Kachna 40 6 18,3
Husa 34 7 23

Perlicka 6,5 2,5 20,6

Krepelka 12 4,5 22

| Bazant 9,3 3,6 23,6 I
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- fondvCR  EVROPSK) ch UNIE e

INVESTICE DO ROZVOJE VZDEL AVANI

SPOTREBA DRUBEZIHO MASA
Spotfeba v kg/osoba/rok:

« CR spotieba srovnatelna a? mirné vyssi nez
priimérna spotfeba v EU (kolem 24 kg)

« kufeci maso tvofi pfes 90 % zkonzumovaného
dribeZiho masa v CR

* nejvyssi spotfeba: USA (kolem 45 kg),
Brazilie, Saudska Arabie, Malajsie atd.
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SPOTREBA DRUBEZIHO MASA
CR: spotieba v kg na osobu a rok
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SPOTREBA MASA V CR (2010)
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LEGISLATIVNI POZADAVKY

Salmonella spp.

- nepfitomnost v 25 g

Mleté maso, masné polotovary
a vyrobky

Cerstvé drabe?i maso (kur domaci, kriity):
nepfitomnost S. Enteritidis nebo S. Typhimurium

Absorpce vody — mraZena driibez (cela x dily)

max. mnozstvi omezeno Eodle technoloaie chlazeni
;P IS
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LEGISLATIVNI POZADAVKY

Kirehéeni — oSetfeni masa zpusobem, ktery podporuje

zadrzovani vody

* roztok soli, polyfosfatl a pfipadné i dalSich aditiv

e Ize uvédét pouze jako masny polotovar nebo
zpracovat do vyrobk

* pouziti: sussi prsni svalovina
(kure, kruta)

« obsah pfidané vody ~ 20 %

DRUBEZi MASNE VYROBKY

Nelze pouzit k vyrobé:
hlavu — s vyjimkou hfebene a usi, lalokd a karunkul —
jicen, vole, stfeva a pohlavni organy

Sortiment: Sunky, salamy, péarky, klobasy, tlacenky,
konzervy, pastiky,...

Polotovary: marinovana masa, hamburgery, nugety,...

Nejvyssi obsah tuku a pojivové tkané v mase
ur¢eném jako slozka pfi vyrobé masnych vyrobka:
Drabezi maso: 15 % tuku, 10 % pojivové tkané

EOZVOUE VZDELAVANI

DEKUJI VAM ZA POZORNOST
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