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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI
Veterinarni a farmaceuticka univerzita

Fakulta: Fakulta veterinarni hygieny a ekologie
Nazev tustavu: Ustav vegetabilnich potravin
Nazev predmétu: Druhy a sloZeni potravin
Kéd piredmétu: 2210/H1DP
Akademicky rok: 2012/2013
Ro¢nik: 1.
Sylabus prednasek
Tyden Naplit ﬁgg?rt]

Definice pojmii. (potravina, kvalita, jakost, zdravotni nezavadnost, bezpeénost - dozor nad
1 potravinami). Rozdgleni a charakteristika surovin pro vyrobu potravin. Potraviny — 1
' rozdéleni dle ptivodu, charakteristika, hodnoceni. Klasifikace potravin v CR a EU a ve
svété. Oznacovani potravin.

Slozeni potravin, energetickd a biologickd hodnota potravin, vyznam jednotlivych slozek
2. potravin pro vyzivu ¢lovéka.

Maso a masné vyrobky — rozdé€leni na skupiny, popis, charakteristika vyrobkt s ohledem na
3. legislativni, technologické, senzorické aj. aspekty kvality.

Ryby a rybi vyrobky — rozdéleni na skupiny, popis, charakteristika vyrobkd s ohledem na
4. legislativni, technologické, senzorické aj. aspekty kvality.

Miéko a mlééné vyrobky — rozdéleni na skupiny, popis, charakteristika vyrobka s ohledem
3. na legislativni, technologické, senzoricke aj. aspekty kvality.

Vejce a vyrobky z vajec, tuky zivocisného puvodu — rozdéleni na skupiny, popis,

6. charakteristika vyrobkli s ohledem na legislativni, technologické, senzorické aj. aspekty 1
kvality.
Med — rozdéleni na skupiny, popis, charakteristika vyrobku s ohledem na legislativni,

7. technologické, senzorické aj. aspekty kvality.

8 Soucasti rostlinného piivodu pouzivané pii vyrobé potravin zivocisného ptivodu - koteni, 1

skroby, rostlinné bilkoviny aj.

Potraviny specifického charakteru — potraviny s chranénym oznacenim, funkéni potraviny,
9t potraviny nového typu, biopotraviny. Znacky kvality (KLASA aj.). 1

Kvalita a zdravotni nezavadnost potravin — parametry, hodnoceni. Uchovavani a konzervace
10. potravin, trvanlivost potravin, kazeni potravin, nemoci z potravin. Pridatné latky v 1
potravinach. Problematika alergend.

Kvalita potravin - nahrazky, autenticita potravin a falSovani. Nutri€ni znaceni na

11. potravinach. Potraviny pro zvlastni vyzivu, dopliiky stravy.
12. Svétovée speciality - priklady, oznaceni, slozeni, posuzovani kvality. 1
Spotieba potravin, spotfebni koS, Zajimavosti ve spotiebé potravin, trendy ve spotiebé
13. potravin, vyroba potravin v CR (dovoz, vyvoz). Vliv reklamy na spotiebu potravin.
Garant discipliny Prednasky

Doc. MVDr.Bohuslava Tremlova, Ph.D.
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Nazev predmétu: Druhy a sloZeni potravin
Sylabus cviceni

Tyden

Napli

Vstupni provéfeni znalosti o potravinach. Pribéh praktickych cviceni a
rozdéleni témat pro samostatnou praci studentii — podminky a pozadavky pro
ziskani zapoctu.

Informace na obalech potravin — ptiklady. Vyhodnoceni vzorki obald.

NARIA

Pocet hodin

Masné vyrobky — rozdéleni na skupiny, popis, charakteristika vyrobki
(legislativni, technologicke, senzorické aj. parametry kvality vyrobku)

Masné vyrobky — trvanlivé vyrobky, tepelné opracované vyrobky. Popis
vyrobku dle stanoveného schématu, porovnani stejnych druhti vyrobki od
riznych vyrobci.

Mlécné vyrobky — rozdéleni na skupiny, popis, charakteristika vyrobkii
(legislativni, technologické, senzorické aj. parametry kvality vyrobku)
Mlécné vyrobky — jogurty, syry. Popis vyrobkl dle stanoveného schématu,
porovnani stejnych druhti vyrobki od riznych vyrobct.

Vyrobky z vajec — rozdéleni na skupiny, popis, charakteristika vyrobkl
(legislativni, technologické, senzoricke aj. parametry kvality vyrobkit). Popis
vyrobku dle stanoveného schématu, porovnani stejnych druhti vyrobki od
riznych vyrobci.

Med — rozdéleni na skupiny, popis, charakteristika vyrobku (legislativni,
technologicke, senzorické aj. parametry kvality vyrobkil). Popis vyrobku dle
stanoveného schématu, porovnani stejnych druhti vyrobkt od riznych
vyrobcu.

Tuky zivoc¢isného pluvodu — rozd€leni na skupiny, popis, charakteristika
vyrobktl (legislativni, technologické, senzorické aj. parametry kvality
vyrobkil). Popis vyrobkli dle stanoveného schématu, porovnani stejnych
druhti vyrobki od riznych vyrobct.

Lahtidky a polotovary — rozdéleni na skupiny, popis, charakteristika vyrobki
(legislativni, technologické, senzoricke aj. parametry kvality vyrobkit). Popis
vyrobku dle stanoveného schématu, porovnani stejnych druhti vyrobkd od
riznych vyrobci.

Myty a povéry o potravinach — ptipadové studie.
Prezentace protokolli ze samostatné prace studenti. Ovefeni znalosti.

Zapocet.

Garant discipliny Cviceni

Doc. MVDr.Bohuslava Tremlova, Ph.D.

Mgr. Martina EliaSova
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Nazev predmétu: Druhy a slozeni potravin

Vyudujici :
Garant discipliny Doc. MVDr.Bohuslava Tremlova, Ph.D.
Piednasejici Doc. MVDr.Bohuslava Tremlova, Ph.D.

Cviceni Mgr. Martina EliaSova

Doporucena literatura:

K dispozici neni zadna ucelena literatura.

K ptipravé na zkousku je nutné vychazet z vlastnich podkladi, ziskanych na prednaSkach a
cvicenich. Jednotliva témata budou postupné zpracovavana do formy jednoduchych studijnich
textt.

Podminky pro ziskani zapoctu
- aktivni ucast na cvic¢enich (1 omluvena absence)

- vyplnéni a odevzdani vstupniho a zavérecného testu

- odevzdani semindrni prace na téma ,,Myty a povéry o potravinidch* a nasledné prezentace.

- odevzdani protokolt (specifikace vyrobku)

Pro splnéni predmétu je nutnd aktivita studenta v diskuzich na dané téma a splnéni kol zadanych ve
cviceni.

Podminky pro ziskani zkouSky
- zapocet

- znalosti prokazané pfi zkouSce

Soucasti zaverecné zkousky budou i otazky z témat probranych na cvicenich.

Konzultace, samostudium na ustavu :
po predchozi domluvé




