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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Veterinarni a farmaceuticka univerzita

Fakulta: Fakulta veterinarni hygieny a ekologie
Nazev Ustavu: Ustav vegetabilnich potravin a rostlinné produkce
Nazev piredmétu: Hygiena a technologie napoji, ovoce, zeleniny, suchych plodi,

hub a vyrobkii z nich

Koéd predmétu: HIHTN
Akademicky rok: 2010/2011
Ro¢nik: 4,
Sylabus pirednasek
ot N Pocet
yden Napli )
hodin
) 2
L Uvod do discipliny, organizace semestru. Houby ve vyzivé ¢loveka, hygiena
' a technologie jejich zpracovani na vyrobky z nich. Hygienické zavady pti
pouZiti hub, otrava z hub, Osvéd&eni o znalosti hub.
3. . . . .
Suroviny a kvasné technologie k vyrob¢ vybranych tradi¢nich napoja. 2
5 Hygiena a technologie vyroby vyznaénych tradi¢nich a znackovych vin 2
u nas a na Slovensku.
. Hygiena a technologie vyroby vyzna¢nych tradi¢nich znackovych vin ve 2
' vybranych evropskych zemich.
9 Hygienav a t,e_ch_l_lologie z_pracc_)véni _Vyl?ral}yc,h suchych a suSenych plod, 2
prodlouzeni jejich trvanlivosti, hygienicke zavady.
n Ovoce a zelenina ve vyzive ¢loveka, nejcastéjsi hygienicke zavady, vyroba 2
' napoji z ovoce a zeleniny.
13. Uplatnéni vybranych vegetabilnich potravin ve vyzivé lidi. 2

Zvyraznéna vyuka je spolufinancovana z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI
Veterinarni a farmaceuticka univerzita

Fakulta: Fakulta veterinarni hygieny a ekologie
Né&zev Ustavu: Ustav vegetabilnich potravin a rostlinné produkce
Nazev piredmétu: Hygiena a technologie napoji, ovoce, zeleniny, suchych plodii,

hub a vyrobkii z nich

Kéd predmétu: HIHTN
Akademicky rok: 2010/2011
Ro¢nik: 4,

Sylabus praktickych cviceni

Tod N— Pocet
yden Napli )
hodin
12 Uvod do cvi¢eni, pouzivané technologie a zasady hygieny pii zpracovani 2
o ovoce a zeleniny, senzorické hodnoceni.
3.-4. Houbatska poradna Brno- praktickd vyuka u trvalé expozice hub. 2
Pouzivané technologie a zasady hygieny pii vyrob¢ napojii, ukdzka moznych 2
5.-6. vad vzniklych pfi technologii vyroby, senzorické a chemické hodnoceni
(stanovent titra¢ni kyselosti, aktivni kyselosti).
7.-8. Prakticka vyuka v provozu potravinatského zavodu. 2
9-10. Pouiiv_ané, technologi,e a zasady hygieny pfi zpracovani suchych plodu, 2
senzorické hodnoceni
Pouzivané technologie a zasady hygieny pfi vyrobé ovocnych vyrobkii, 2
11.-12. ukazka moznych vad vzniklych pfi technologii vyroby, senzorické a
chemické hodnoceni (stanoveni titrani kyselosti, aktivni kyselosti, soli).
13.-14.  Kontrola znalosti, zapoCet 2

Zvyraznéna vyuka je spolufinancovana z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky

Garant discipliny

Doc. MVDr. Vladimir Pazout, CSc.
Prednostka ustavu

Doc. MVDr. Bohuslava Tremlov4, Ph.D.

Prakticka vyuka
Mgr. Jana Pokorna
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Predmét : Hygiena a technologie napoju, ovoce, zeleniny, suchvch plodu,

hub a vyrobki z nich

Doporucena literatura:

Hagara, L., Atlas hub, Martin 2002

Najman, L., Hygiena vegetabilii, Praha 1989

Podhajska, Z., Kuchaiské suroviny a piisady, Praha 1996
Juzl, M., Polkurébek, J., Divi$, J., Rostlinna vyroba Il 2000

Drdak, M., Studnicky, E., Morov4, J., Karovicova, J., Zaklady potravinarskych technologii,
Bratislava 1996

Snobl, J., Polkurabek, J., Zaklady rostlinné produkce, Praha 2002
Rumiskova, M., Zaklady vyzivy , Ujezd u Brna 2002

Vyudujici:

Doc. MVDr. Vladimir PaZout, CSc. - pfednasky

Doc. MVDr. Vladimir Pazout, CSc. — prakticka vyuka
Mgr. Jana Pokorna — praktické vyuka

Povinny rozsah praktické vyuky:

- toleruji se dv¢ absence — predem omluveng, tj. 4 hod.
- absolvovani povinného rozsahu praktické vyuky

Podminky udéleni zapoctu:
- aktivni ucast v praktické vyuce
- kontrola znalosti
- pfi nesplnéni povinné vyuky individualni feSeni ndhradou ¢i zadanym tématem

Konzultace, samostudium na Ustavu:

po predchozi domluvé
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