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Sylabus přednášek 

Týden 
Náplň  

 

Počet 

hodin 

1. 
Fyzikálně-chemické parametry potravin živočišného původu významné pro 

bezpečnost a kvalitu 
1 

2. 
Chemické parametry potravin živočišného původu významné pro bezpečnost 

a kvalitu 
1 

3. Úvod do problematiky extrakčních metod 1 

4. Porovnání klasických a moderních extrakčních metod 1 

5. Extrakční metody lipofilních látek potravin 1 

6. Extrakční metody hydrofilních látek potravin 1 

7. Principy kapalinové chromatografie v analýze potravin živočišného původu 1 

8. Principy plynové chromatografie v analýze potravin živočišného původu 1 

9. Principy elektroforetických metod v analýze potravin živočišného původu 1 

10. Využití elektroforézy SDS-PAGE v analýze potravin živočišného původu 1 

11. Principy spektrálních metod v analýze potravin živočišného původu 1 

12. Využití UV/VIS a IR spektrometrie v analýze potravin živočišného původu 1 

13. Principy enzymových metod v analýze potravin živočišného původu 1 
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Sylabus praktických cvičení  

Týden Náplň 
Počet 

hodin 

1. 
Příprava vzorků pro extrakci lipofilních látek potravin 2 

2. 
Metody extrakce lipofilních látek potravin  2 

3. 
Příprava vzorků pro extrakci hydrofilních látek potravin 2 

4. 
Metody extrakce hydrofilních látek potravin 2 

5. 
Příprava vzorků z potravinové matrice pro stanovení lipofilních látek  

2 

6. 
Stanovení lipofilních látek v potravinách pomocí chromatografických metod 2 

7. Příprava vzorků z potravinové matrice pro stanovení exogenních cizorodých 

látek 

2 

8. Stanovení exogenních cizorodých látek v potravinách pomocí 

chromatografických metod 

2 

9. Příprava vzorků z potravinové matrice pro stanovení endogenních cizorodých 

látek  

2 

10. Stanovení endogenních cizorodých látek v potravinách pomocí 

chromatografických metod 

2 

11. 
Stanovení proteinů potravin chromatografickými metodami 2 

12. 
Stanovení proteinů potravin elektroforetickými metodami 2 

13. Stanovení vybraných parametrů potravin pomocí UV/VIS a IR 

spektrometrických metod. Zápočtový test. 

2 
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Zvýrazněná výuka je spolufinancována z Evropského sociálního fondu a státního rozpočtu České republiky, 

CZ.1.07/2.2.00/15.0063) 

 

Podmínky udělení zápočtu: 
 absolvování všech cvičení dle sylabu a průběžná příprava na cvičení  

 vypracování a předložení  protokolů jednotlivých úloh za příslušný semestr  

 absolvování dílčích testů a zápočtového testu (minimálně 60ti % úspěšnost) 

 

Zkouška: 

 Nejméně jeden měsíc před začátkem zkouškového období jsou zveřejněny termíny 

zkoušek a Tématické okruhy ke zkoušce. 

 Disciplína je ukončena zkouškou  
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