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Veterinarni a farmaceuticka univerzita

Fakulta: Veterinarni hygieny a ekologie

Nazev ustavu: Ustav hygieny a technologie mléka

Nazev predmétu: Chemické laboratorni metody v analyze potravin

Kéd predmétu: H1CL

Akademicky rok: 2013/2014

Ro¢nik: 4,

Sylabus prednasek

Napln Pocet
Tyden i
hodin
1 Fyzikéalné-chemické parametry potravin zivo¢isného ptivodu vyznamné pro 1
' bezpecnost a kvalitu
2 Chemické parametry potravin zivo¢isného pivodu vyznamné pro bezpecnost 1
"~ |akvalitu

3. Uvod do problematiky extrakénich metod 1
4. Porovnani klasickych a modernich extrakénich metod 1
S. Extrakéni metody lipofilnich latek potravin 1
6. Extrakéni metody hydrofilnich latek potravin 1
7. Principy kapalinové chromatografie v analyze potravin Zivocisného piivodu 1
8. Principy plynové chromatografie v analyze potravin ZivociSného plivodu 1
9. Principy elektroforetickych metod v analyze potravin Zivo¢isného piivodu 1
10. | Vyuziti elektroforézy SDS-PAGE v analyze potravin zivo¢isného ptivodu 1
11. | Principy spektralnich metod v analyze potravin Zivo¢isného ptivodu 1
12. | Vyuziti UV/VIS a IR spektrometrie v analyze potravin Zivoc¢isného ptivodu 1
13. | Principy enzymovych metod v analyze potravin Zivo¢isného pivodu 1
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Veterinarni a farmaceuticka univerzita

Fakulta: Veterinarni hygieny a ekologie

Nazev tstavu: Ustav hygieny a technologie mléka

Nazev predmétu: Chemické laboratorni metody v analyze potravin
Kéd predmétu: H1CL

Akademicky rok: 2013/2014

Rocnik: 4.

Sylabus praktickych cviceni

Pocet
Tyden | Napln )
hodin

L Ptiprava vzorku pro extrakci lipofilnich latek potravin 2

2 Metody extrakce lipofilnich latek potravin 2

3 Ptiprava vzorki pro extrakci hydrofilnich latek potravin 2

4 Metody extrakce hydrofilnich latek potravin 2

5. . L . - s 2
Ptiprava vzorkl z potravinové matrice pro stanoveni lipofilnich latek

6 Stanoveni lipofilnich latek v potravinach pomoci chromatografickych metod 2

7. Ptiprava vzorki z potravinové matrice pro stanoveni exogennich cizorodych 2
latek

8. Stanoveni exogennich cizorodych latek v potravindch pomoci 2
chromatografickych metod

9. Ptiprava vzorkl z potravinové matrice pro stanoveni endogennich cizorodych 2
latek

10. Stanoveni endogennich cizorodych latek v potravinach pomoci 2
chromatografickych metod

1. Stanoveni proteint potravin chromatografickymi metodami 2

12, Stanoveni proteint potravin elektroforetickymi metodami 2

13. Stanoveni vybranych parametrii potravin pomoci UV/VIS a IR 2
spektrometrickych metod. Zapoctovy test.

Zvyraznéna vyuka je spolufinancovana z Evropského socilniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky

Garanti discipliny: Prof. MVDr. Lenka Vorlova, Ph.D., MVDr. Michaela Kralova, Ph.D.



Y

*

NARIY 5
* X 5 = I o - % *’&@\ ‘1./,%
* * o >
, * ° M
evropsky LT f § %

socialni - MINISTERSTVO $KOLSTVI, OP Vzdélavani @,
fondvCR EVROPSKA UNIE MLADEZE A TELOVYCHOVY pro konkurenceschopnost RUNE?

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Zvyraznénd vyuka je spolufinancovina z Evropského socidlniho fondu a statniho rozpoctu Ceské republiky,
CZz.1.07/2.2.00/15.0063)

o ERSITyg
) o<
Yoy WS

5;'<1>

Z
%

4

Podminky udéleni zapoctu:
e absolvovani vSech cviceni dle sylabu a pribézna ptiprava na cviceni
e vypracovani a ptedlozeni protokoll jednotlivych tloh za ptislusny semestr
e absolvovani dil¢ich testi a zdpoctového testu (minimalné 60ti % uspeéSnost)

Zkouska:
e Nejméné jeden mésic pred zacatkem zkouskového obdobi jsou zvefejnény terminy
zkousek a Tématické okruhy ke zkousce.
o Disciplina je ukoncena zkouskou
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