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NARIZENI KOMISE (ES) & 1020/2008
ze dne 17. fijna 2008,

kterym se méni pfilohy II a III nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004, kterym se

stanovi zvlastni hygienickd pravidla pro potraviny Zivoc¢iSného pivodu, a nafizeni (ES) &

2076/2005, pokud jde o identifikacni oznaceni, syrové mléko a mlécné vyrobky, vejce a vajecné
vyrobky a nékteré produkty rybolovu

(Text s vyznamem pro EHP)

KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI,

s ohledem na Smlouvu o zaloZeni Evropského spolecenstvi,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢.
853/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterym se stanovi zvldstni
hygienickd pravidla pro potraviny zZivocisného puvodu (1),
a zejména na clidnek 9 a ¢l. 10 odst. 1 uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto déivodiim:

V souvislosti s ustanovenimi tykajicimi se identifikacniho
oznaeni uvedenymi v piiloze I nafizeni (ES)
¢. 853/2004 vznikaly nejasnosti pii identifikaci produkti
vyprodukovanych ve Spolecenstvi a produkt vyprodu-
kovanych mimo Spolecenstvi. Je proto vhodné uvedend
ustanoveni objasnit, aby se zajistilo jejich hladké prova-
déni. Aby vsak nebyl narusen obchod s dotéenymi
produkty Zzivocisného ptvodu, mélo by byt stanoveno,
ze produkty, které byly opatfeny identifika¢nim ozna-
Cenim v souladu s nafizenim (ES) ¢. 853/2004 do 1. listo-
padu 2009, sméji byt dovdzeny do Spolecenstvi do
31. prosince 2009.

Aniz je dotéena obecnd zdsada stanovend v ¢l. 3 odst. 2
nafizeni (ES) ¢. 853/2004, podle niz nesmi provozova-
telé potravinafskych podnikd pouzivat zddnou jinou
latku nez pitnou vodu, vyZaduje-li to hygiena, jsou
v piiloze 1 ¢asti A a v piiloze II kapitole VII nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 ze dne
29. dubna 2004 o hygiené potravin (?) a v piiloze III
v oddile VIII kapitole I ¢dsti I a v kapitoldch III a IV
nafizeni (ES) ¢. 853/2004 stanovena pravidla umoznujici

() Ut vést. L 139, 30.4.2004, s. 55.
() Ut. vést. L 139, 30.4.2004, s. 1.

pouzit pfi manipulaci s rybami, a zejména pii manipulaci
s produkty rybolovu na palubé plavidel, ¢istou vodu.

Clanek 11 nafizeni Komise (ES) & 2076/2005 ze dne
5. prosince 2005, kterym se stanovi pfechodnd opatfeni
pro provadéni nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(ES) ¢. 853/2004, (ES) & 854/2004 a (ES) ¢ 882/2004
a pozménuji nafizeni (ES) ¢ 853/2004 a (ES) &
854/2004 (%), stanovi, Ze Cistou vodu lze do 31. prosince
2009 rovnéz pouzivat v zafizenich na pevniné.

Je jiz dlouho védecky dokdzané, ze pouzivani mofské
vody na produkty rybolovu je z technologického hlediska
zajimavé, jelikoz prispivd k zachovani organoleptickych
vlastnosti téchto produktd tim, Ze odstranuje riziko
osmotického Soku.

Pouzivéni Cisté mofské vody pro manipulaci s produkty
rybolovu a jejich myti nepfedstavuje riziko pro vefejné
zdravi za predpokladu, Ze provozovatelé potravindiskych
podnikd vyvinuli a zavedli kontrolni postupy zalozené
zejména na zdsaddch rozboru rizik a kritickych kontrol-
nich bodii (zdsady HACCP), aby se zajistilo, Ze pouzitd
voda spliuje definici Cisté mofské vody stanovené
v nafizeni (ES) ¢. 852/2004. Je tedy vhodné ¢lanek 11
nafizeni (ES) ¢. 2076/2005 vypustit a ucinit pfechodné
opatfeni, stanovené v uvedeném nafizeni, pokud jde
o pouzivani cisté moiské vody, trvalym. Piiloha III
oddil VIII nafizeni (ES) ¢. 853/2004 by méla byt odpo-
vidajicim zptsobem zménéna.

Priloha I oddil VIII nafizeni (ES) ¢ 853/2004 stanovi
pozadavky tykajici se produkce produktii rybolovu urce-
nych k lidské spotfebé, vcetné rybiho tuku, a jejich
uvadéni na trh.

() UF. vést. L 338, 22.12.2005, s. 83.
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(7) S provadénim téchto specifickych pozadavkd se (12)  Clanek 12 nafizeni (ES) ¢. 2076/2005 stanovi piechodné
v nékterych ¢lenskych stitech objevily potize. Problémy opatieni, jehoz cilem je omezit ovéfovani dodrzovani
vyvstaly rovnéZ v souvislosti s rybim tukem dovazenym tohoto kritéria na vyse uvedené okolnosti. Je tedy vhodné
ze tietich zemi. Uvedené potize se tykaji zejména poza- ¢lanek 12 nafizeni (ES) ¢. 2076/2005 vypustit a ucinit
davkt vztahujicich se na suroviny, jez maji zajistit, aby uvedené prechodné opatfeni trvalym. Pfiloha III oddil IX
tyto suroviny byly pro produkci rybiho tuku urceného nafizeni (ES) ¢. 853/2004 by méla byt odpovidajicim
k lidské spotfebé vhodné, a na postupy vyroby potravin, zptisobem zménéna.
které jsou ve vyrobnim odvétvi rybiho tuku bézné. Je
proto vhodné tato ustanoveni objasnit, aby se jejich
provadéni sjednotilo. Pfiloha III oddil VIII nafizeni (ES)
¢. 853/2004 by méla byt odpovidajicim zptsobem
zménéna.
(13)  Pilloha II oddil X nafizeni (ES) ¢. 853/2004 stanovi
zvlastni hygienickd pravidla pro vejce a vajecné vyrobky.
Podle kapitoly I bodu 2 uvedeného oddilu musi byt vejce
skladovdna a prepravovdna, pokud mozno pii stdlé
teploté, kterd z hygienického hlediska nejlépe zarucuje
. 4 y . jejich jakost.
(8)  Stanovisko Evropského tifadu pro bezpecnost potravin ze
dne 30. srpna 2004 o kontaminujicich latkach
v potravinovém fetézci tykajici se toxicity produkti rybo-
lovu z ¢eledi Gempylidae prokazalo, Ze produkty rybolovu
z uvedené Celedi, zejména Ruvettus pretiosus a Lepidocybium
flavobrunneum, mohou mit, nejsou-li konzumovény za i L .
urcitych podminek, nepfiznivé gastrointestindlni G¢inky. (14) VCIIanekk, 13, odsf(. 1, na€1zden1 C-l 51076/ 2005 stanovl, zle
Pifloha 1T oddil VIII kapitola V nafizeni (ES) ¢. 853/2004 e e e 1'1 e 2d°06 povnsay
stanovi pro uvedené produkty rybolovu zvlastni vr,n;lrostatm.poza ;V 4 na/tﬁp otu ‘{eds ,ahOVflClC Za:l,I'I,ZE;
podminky uvédénf na trh, nich na vejce a dopravnich prostiedcich prepravujicic
vejce mezi témito skladovacimi zafizenimi, mohou tyto
pozadavky naddle pouzivat do 31. prosince 2009.
Vzhledem k tomu, Ze tato moznost nezasahuje do cilti
v oblasti bezpe¢nosti potravin stanovenych v nafizeni
(ES) ¢. 853/2004, je vhodné uvedené prechodné opatieni
udinit trvalym.
(99  Tyto podminky se vztahuji na Ccerstvé, pfipravené
a zpracované produkty rybolovu ziskané z uvedenych
druht. Obdobné riziko pro spotiebitele muze nicméné
vyvstat v souvislosti se zmrazenymi produkty rybolovu
ziskanymi z Celedi Gempylidae. Je tedy vhodné vyzadovat
obdobné podminky ochrany a informovani pro uvedené (15  Kromé toho mohou byt podle prilohy III oddilu
zmrazené produkty rybolovu. Piiloha III oddil VIII nafi- X kapitoly II ¢asti II bodu 1 nafizeni (ES) ¢. 853/2004
zeni (ES) ¢ 853/2004 by méla byt odpovidajicim k vyrobé vaje¢nych vyrobkd za uréitych podminek
zpusobem zménéna. pouzity kiapy. V ¢l 13 odst. 2 nafizeni (ES) ¢.
2076/2005 se uvadi, ze provozovatelé potravinafskych
podnikd mohou do 31. prosince 2009 pouzivat
k vyrobé tekutych vajec v zafizeni schvileném pro
tento tcel kfapy, pokud jim je piimo dodalo vyrobni
zafizeni nebo tfidirna a pokud jsou ihned rozbity.
, . o . Vzhledem k tomu, Ze pouzivani kiapt k vyrobé tekutych
(10) Prl’vlf)ha,III odd1:1 IX kapitola II cdst I bod 1 pism. az vajec nepfedstavuje zapuveden)’fch plz)dmi;}ék pro vefe:};né
nafizeni (ES) ¢. 853/2004 stanovi, Ze provozovatelé dravi riziko. e vhodné dené piechodné N
e o P et , je vhodné uvedené piechodné opatieni
potravindfskych podnikd vyrdbégjicich mlécné vyrobky udinit trvaly
AR p J . . ym.
musi zajistit, aby syrové kravské mléko spliiovalo pied
zpracovanim ur€ité limitni kritérium.
(16)  Clének 13 naifzeni (ES) ¢. 2076/2005 by se tedy mél
vypustit a piiloha III oddil X nafizeni (ES) ¢. 853/2004
(11) Dodrzovani tohoto limitu je obzvldst ddlezité pro by méla byt odpovidajicim zptisobem zménéna.
bezpe¢nost potravin tehdy, kdyz se mléko musi tepelné
odetfit pasteriza¢nim procesem nebo procesem, ktery je
méné striktni nez pasterizace, a kdyz mléko nebylo
odetfeno v predem stanovené lhaté. Za takovych okol-
nosti nemd pouziti téchto tepelnych osetfeni dostate¢ny
baktericidni dcinek, coz muze vést k casnému znehod- (17)  Nafizeni (ES) ¢. 853/2004 a (ES) ¢. 2076/2005 by proto

noceni vysledného mlééného vyrobku.

méla byt odpovidajicim zptsobem zménéna.
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(18)  Opatfeni stanovend timto nafizenim jsou v souladu se
stanoviskem Stdlého vyboru pro potravinovy Tfetézec
a zdravi zvifat,

PRIJALA TOTO NARIZENT:

Cldnek 1

Priloha 1I nafizeni (ES) ¢ 853/2004 se méni v souladu
s ptilohou I tohoto nafizeni.

Clanek 2

Priloha III nafizeni (ES) ¢ 853/2004 se méni v souladu
s piilohou II tohoto nafizeni.

Cldnek 3
V nafizeni (ES) ¢. 2076/2005 se zrusuji clanky 11, 12 a 13.

Cldnek 4

Produkty zivocisného puvodu, které byly opatfeny identifi-
ka¢nim oznacenim v souladu s pilohou II oddilem I ¢dsti
B bodem 8 nafizeni (ES) ¢. 853/2004 do 1. listopadu 2009,
sméji byt dovdzeny do Spolecenstvi do 31. prosince 2009.

Cldnek 5

Toto nafizeni vstupuje v platnost desitym dnem po vyhldseni
v Ufednim véstniku Evropské unie.

Bod 1 pism. b) pfilohy I se vsak pouzije ode dne 1. listopadu
20009.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a piimo pouzitelné ve vSech clenskych stdtech.

V Bruselu dne 17. fjna 2008.

Za Komisi
Androulla VASSILIOU
clenka Komise
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PRILOHA I
Priloha II nafizeni (ES) ¢. 853/2004 se méni takto:
1) Oddil T se méni takto:
a) Cast A se méni takto:
i) Bod 1 se nahrazuje timto:
,1. Produkt musi byt opatien identifikacnim oznacenim pfed tim, nez opusti vyrobni zafizeni.“
i) Bod 3 se nahrazuje timto:

,3. Identifika¢ni oznaceni pro baleni vajec neni nezbytné, pokud jsou baleni opatfena kédem balirny/tiidirny
v souladu s piflohou XIV ¢dsti A nafizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007 (¥).

() Uf. vést. L 299, 16.11.2007, s. 1.4
b) V &asti B se bod 8 nahrazuje timto:

»8. Pokud oznacCeni umistuje zafizeni nachdzejici se ve Spolecenstvi, musi byt oznaceni ovalné a musi obsahovat
zkratku CE, EB, EC, EF, EG, EK, EO, EY, ES, EU, EK nebo WE.

Uvedené zkratky nesmi byt obsazeny v oznacenich umisténych na produktech dovezenych do Spolecenstvi ze
zafizeni, kterd se nachdzeji mimo Spolecenstvi.”

2) Oddil 1 se méni takto:
a) Bod 1 se nahrazuje timto:

,1. Provozovatelé jatek nesméji pfijmout do prostor jatek zvifata, pokud si nevyzadali a neobdrZeli informace
piislusné z hlediska potravinového fetézce, které jsou obsazeny v zdznamech vedenych podle nafizeni (ES) ¢.
852/2004 v hospodafstvi, ze kterého zvifata pochazeji.”

b) V bodé 3 se uvodni véta nahrazuje timto:

,3. Informace piislusné z hlediska potravinového fetézce podle bodu 1 zahrnuji zejména:*
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PRILOHA 1

Piiloha III nafizeni (ES) ¢. 853/2004 se méni takto:
1) Oddil VIII se méni takto:
a) Uvodni ¢dst se méni takto:
i) Bod 2 se nahrazuje timto:
,2. Kapitola III ¢asti A, C a D, kapitola IV, ¢ast A a kapitola V se vztahuji na maloobchod.”
ii) V bodé 3 se v prvnim pododstavci dopliiuje nové pismeno c), které zni:

,¢) V piipadé doddvek vody se jimi dopliuji pozadavky stanovené v piiloze 11, kapitole VII uvedeného nafizent;
Cistd motskd voda se smi pouzivat pro manipulaci a myti produktt rybolovu, k vyrobé ledu pouzivanému
pro ochlazeni produktt rybolovu a pro rychlé zchlazeni koryst a mékkyst po uvafeni”

b) Kapitola I ¢ast II se méni takto:
i) V bodé 2 se zrusuje druhd véta.
ii) Bod 5 se zrusuje.
iii) Bod 6 se nahrazuje timto:

,6. Pokud se u ryb oddéluji hlavy od téla nebo odstranuji vnitfnosti na palubé, musi byt takové tkony
provadény hygienicky a co nejdiive po vyloveni a produkty musi byt okamzit¢ a diikladné omyty.
V takovém piipadé musi byt vnitinosti a Casti, které mohou piedstavovat nebezpedi pro vefejné zdravi,
co nejdifve odstranény a uloZeny oddélené od produktd urcenych k lidské spotiebé. Jatra, jikry a mlici
urcené k lidské spotiebé musi byt zchlazeny ledem na teplotu blizkou teploté tdni ledu nebo zmrazeny.”

¢) Kapitola III se méni takto:
i) V &isti A se bod 2 nahrazuje timto:

,2. Cinnosti jako odfezdvan{ hlav a odstrafiovani vnitfnosti musi byt provddény hygienicky. Jestlize je odstra-
fiovani vnitfnost{ z technického a obchodniho hlediska mozné, musi byt provedeno co nejdiive po vylovu
nebo po vyklddce. Bezprostiedné potom musi byt produkty dikladné omyty.“

i) Cdst E se zruiuje.
d) Kapitola IV se nahrazuje timto:

JKAPITOLA IV: POZADAVKY NA NEKTERE ZPRACOVANE PRODUKTY RYBOLOVU

Provozovatelé potravindfskych podnikd musi zajistit, aby v zafizenich manipulujicich s nékterymi zpracovanymi
produkty rybolovu byly dodrZeny nasledujici pozadavky.

A. POZADAVKY NA VARENI KORYSU A MEKKYSU

1. Po uvafeni musi ndsledovat rychlé zchlazeni. Pokud neni pouzit jiny zptsob uchovévani, musi zchlazeni
pokracovat, dokud neni dosazeno teploty odpovidajici teploté tajictho ledu.

2. Vyjmuti ze skofdpek nebo krunyiti musi byt provadéno hygienicky, aby nedoslo ke kontaminaci produktu.
Jestlize jsou tyto Cinnosti provddény ru¢né, musi pracovnici vénovat zvldstni pozornost Eistoté rukou.

3. Po vyjmuti ze skofdpek a kruny¥i musi byt vafené produkty bud bezprostfedné zmrazeny, nebo co nejdiive
ochlazeny na teplotu stanovenou v kapitole VIL
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B. POZADAVKY NA RYB[ TUK URCENY K LIDSKE SPOTREBE

1. Suroviny pouzivané k piipravé rybiho tuku urceného k lidské spotiebé must:

a) pochdzet ze zafizeni, vCetné plavidel, kterd jsou registrovdna nebo schvdlena podle nafizeni (ES)
¢. 852/2004 nebo podle tohoto nafizeni;

b) byt ziskany z produkti rybolovu, které jsou vhodné k lidské spotiebé a které spliuji ustanoveni uvedend
v tomto oddile;

¢) byt piepravovany a skladovany za hygienickych podminek;
d) byt co nejdiive ochlazeny a udrzovédny pii teplotich stanovenych v kapitole VIL

Odchylné od bodu 1 pism. d) nemusi provozovatel potravindtského podniku produkty rybolovu ochlazovat,
pokud jsou celé produkty rybolovu piimo pouzity pii piipravé rybitho tuku uréeného k lidské spotiebé
a pokud je surovina zpracovana do 36 hodin po naklddce za podminky, Ze jsou splnéna kritéria Cerstvosti
a celkovd hodnota tékavé dusikaté bize (ABVT) nezpracovanych produktd rybolovu neprekro¢i limity
stanovené v piiloze 11 oddile 1I kapitole 1 bodé 1 nafizeni Komise (ES) ¢. 2074/2005 (*).

2. Vyrobni proces rybitho tuku musi byt takovy, aby veskeré suroviny urcené k vyrobé surového rybiho tuku
byly podrobeny osetfeni, které pifpadné obsahuje kroky zahiivéni, lisovdni, oddéleni, odstfedovani, zpra-
covani, rafinace a ¢isténi pred tim, nez bude tuk uveden na trh pro kone¢ného spotiebitele.

3. Provozovatel potravindiského podniku mize v tomtéz zaifzeni vyrdbét a skladovat jak rybi tuk urceny
k lidské spotiebé, tak rybi tuk a rybi moucku, které nejsou urceny k lidské spotiebé, pokud suroviny
a vyrobni proces spliuji pozadavky na rybi tuk urCeny k lidské spotiebé.

4. Do zavedeni specifickych pravnich predpisa Spolecenstvi musi provozovatelé potravindfskych podniki
dodrzovat vnitrostdtni pravidla tykajici se rybiho tuku uvddéného na trh pro kone¢ného spotiebitele.

() UF. vést. L 338, 22.12.2005, s. 27.

¢) Kapitola V se méni takto:
i) V tvodnim odstavci se doplni tato véta:

,Pozadavky cisti B a D se nepouziji na celé produkty rybolovu, které se pouzivaji pfimo k ptipravé rybiho tuku
uréeného k lidské spotiebé.”

ii) V casti E se bod 1 nahrazuje timto:

,1. Produkty rybolovu vyrobené z jedovatych ryb téchto Celedi nesméji byt uvddény na trh: Tetraodontidae,
Molidae, Diodontidae a Canthigasteridae.

Cerstvé, piipravené, zmrazené a zpracované produkty rybolovu celedi Gempylidae, zejména Ruvettus pretiosus
a Lepidocybium flavobrunneum, mohou byt uvddény na trh pouze v prvnim nebo dal$im baleni a musi byt
vhodnym zptsobem oznaceny informacemi pro spotiebitele o zpusobech piipravy|vaieni a o rizicich
souvisejicich s piftomnosti ltek s nepFznivymi gastrointestindlnimi dcinky.

Obecny ndzev produktd rybolovu na etiketé musi byt doplnén ndzvem védeckym.”
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2) V oddile IX kapitole II, ¢asti III se bod 1 nahrazuje timto:

,1. Provozovatelé potravindiskych podnika vyrabgjicich mlééné vyrobky musi zavést postupy, jimiz zajisti, aby
bezprostiedné pied tepelnym osetfenim a v pripadé piekroceni obdobi pfijeti uvedeného v postupech zaloZenych
na zasadach HACCP:

a) byl obsah mikroorganismi pii teploté 30 °C v syrovém kravském mléce pouzivaném pro vyrobu mlé¢nych
vyrobkt niz$i nez 300 000 na ml a

b) obsah mikroorganismti pii teploté 30 °C v tepelné oSetfeném kravském mléce pouzivaném pro vyrobu
mléénych vyrobkd nizsi nez 100 000 na ml.“

3) Oddil X se méni takto:
a) V kapitole I se bod 2 nahrazuje timto:

2. Vejce musi byt skladovdna a prepravovdna aZz do prodeje konecnému spotiebiteli, pokud mozno pii stdlé
teploté, kterd nejlépe zarucuje jejich jakost z hygienického hlediska, pokud piislusny orgdn nezavede vnitro-
stdtni pozadavky na teplotu ve skladovacich zafizenich na vejce a dopravnich prostfedcich piepravujicich vejce
mezi témito skladovacimi zafizenimi.“

b) V kapitole II ¢asti Il se bod 1 nahrazuje timto:

,1. Vejce pouzivand pro vyrobu vaje¢nych vyrobkd musi mit dokonale vyvinutou skofdpku bez defektd. Krapy
viak mohou byt pouzity k vyrobé tekutych vajec nebo vaje¢nych vyrobkd, pokud jsou piepraveny piimo
z vyrobniho zafizeni nebo z balirny/tiidirny do zafi{zeni schvileného pro vyrobu tekutych vajec nebo do
zpracovatelského zafizeni, kde musi byt co nejrychleji vytloukdny.”



