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Program konference 

XLVII. Lenfeldovy a Höklovy dny 2017 
1. DEN                                                                                              18. říjen 2017 (aula VFU Brno) 

ODBORNÉ PŘEDNÁŠKY 

8.30 Registrace účastníků 

9.30 

Zahájení konference děkankou FVHE VFU Brno doc. MVDr. Bohuslavou Tremlovou Ph.D. 

Úvodní slovo ústředního ředitele SVS ČR 

Předání ocenění 

10.00 Plenární přednášky  

 

Semerád Z. 
Národní programy tlumení salmonel v chovech drůbeže a jejich dopad na veřejné 

zdraví 

Salmonella Control Programmes in Poultry and Impact on Public Health 

Kouba F. 
Aviární influenza z pohledu veterinární hygieny 

Avian influenza from veterinary hygiene perspective 

Váňa J. 
Aktuální kauzy v oblasti bezpečnosti potravin živočišného původu 

Current food safety affairs in the sector of food of animal origin 

Vorlová L. 
Jakost a zdravotní nezávadnost českého mléka 

Quality and safety of Czech milk 

Diskuse 

11.30 Přednášky 

 

Koudela B. 
Toxoplazmóza - opomíjená alimentární parazitární zoonóza 

Toxoplasmosis – neglected food-borne zoonotic parasitosis 

Bardoň J. 
Problematika Clostridium difficile v potravinách živočišného původu 

The issue of Clostridium difficile in food of animal origin 

Lorencová A. 

Přežívání Mycobacterium avium subsp. paratuberculosis během výroby a 

skladování tepelně neopracovaných a trvanlivých fermentovaných masných 

výrobků 

Survival of Mycobacterium avium subsp. paratuberculosis during processing and 

storage of non-heat treated and dry fermented sausages 

Diskuze 

 Hlaváček V. 
Regionální potraviny v Jihomoravském kraji 

Regional foodstuffs in the South Moravian Region 

12.45 Přestávka na oběd, diskuze u posterů, prezentace regionálních potravin 

14.00 Přednášky 

 

Ruprich J. 
Monitoring dietární expozice člověka v ČR: důvody, organizace a výsledky 

Monitoring of human dietary exposure in the Czech Republic: reasons, organization 

and results 

Ostrý V. 
Nanotechnologie a potraviny 

Nanotechnology and food 

Kýrová V. 
Geneticky modifikované organismy a potraviny 

Genetically modified organisms and foodstuffs 

Diskuze 

15.00 Přednášky  

 

Walczycka M. 
Bezpečnost tradičních salámů v průběhu produkce a v distribuční síti 

Traditional sausages safety during production and in distribution chain 

Tunieva E. 
Současný stav a výzvy v oblasti produkce salámů v Rusku 

State of art and challenges of sausage production in Russia 

Černíková M. 
Vliv vybraných technologických parametrů na konzistenci tavených sýrů 

Influence of selected technological parameters on the processed cheese consistency 

Borkovcová I. 
Zhodnocení jakosti medů od českých včelařů z roku 2016 

Quality evaluation of honeys from Czech beekeepers from year 2016 

Diskuse 

17.00 Ukončení 1. dne konference 

19.00 Společenský večer (hotel AVANTI) 
 



                                

Program konference 

XLVII. Lenfeldovy a Höklovy dny 2017 
2. DEN                                                                                                                         19. říjen 2017 

(Muzeum veterinární medicíny, 4. patro, budova SIC, VFU Brno) 

Historická sekce 

9.00 Registrace účastníků 

9.30 Zahájení konference a uvítání účastníků 

 

Večerek V. 
Historie zvěrolékařského školství v českých zemích 

a zejména na VFU 

Pospíšil Z.  
Úspěchy Státní veterinární správy při tlumení infekčních 

chorob 

Kozák A.  Historie veterinární hygieny 

11.00 Diskuze a ukončení konference 

  



                                

Program konference 

XLVII. Lenfeldovy a Höklovy dny 2017 

Seznam posterů 

Detekcia možného falšovania ovčieho mlieka rýchlymi screeningovými testami 

Detection of possible falsification of sheep's milk by rapid screening tests 

Andrašková, T., Výrostková, J., Maľová, J., Dudríková, E. 

Kvalita rajčiakových kečupov 

The quality of tomato ketchups 

Baranová, M., Strapáč, I. 

Kvalitatívne hodnotenie rajčiakového pretlaku  

Qualitative evaluation of  tomato paste 

Baranová, M., Strapáč, I., Šuflitová, E. 

Detekce λ-, κ-, ι - karagenanů lektinovou histochemií 

Detection of λ-, κ-, ι – carrageenan by lectin histochemistry 

Bartlová, M., Pospiech, M., Javůrková, Z., Luňáková, L., Běhalová, H., Tremlová, B. 

Úřední kontroly SZPI k ověření mikrobiologické bezpečnosti nebalených zmrzlin podávaných 

v zařízeních společného stravování 

CAFIA official inspections focused on verification of microbiological safety of bulk ice creams sold 

by public catering premises 

Bartošová L. 

Vliv nadmořské výšky čajových plantáží na chemické složení čaje 

Influence of altitude tea plantations above sea level on the chemical composition of tea 

Belous, O., Platonova, N. 

Kvalita mlieka z mliečnych automatov 

The Milk Quality from Vending Machines 

Čanigová, M., Ducková, V., Kročko, M., Remeňová, Z. 

Zastúpenie biogénnych amínov v slovenských syroch 

Representation of biogenic amines in Slovak cheeses 

Dičáková Z., Paulsen P., Bauer S., Bystrický P. 

Stanovení barvy tavených sýrů 

Determination of colour processed cheese 

Doležalová, J., Novotná, V., Dudríková, E., Špalková, M., Dvořák, P. 

Vliv změn receptury na obsah celkových polyfenolů u sušenek 

The influence of the recipe changes on the total polyphenols content in biscuits 

Doleželová J., Tremlová B., Ošťádalová M., Dordevic D., Král M. 

Porovnanie efektivity prístupov k identifikácii mäsových zložiek potravín 

Comparing the effectiveness of approaches to identifying meat constituents of foods 

Drdolová Z., Golian J. 

 

 

 

 



                                

Program konference 

XLVII. Lenfeldovy a Höklovy dny 2017 

Seznam posterů 

Vplyv pasterizácie na mikrobiologickú kvalitu parených syrov vyrobených z kravského a ovčieho mlieka 

Effect of pasteurisation on microbiological quality of steamed cheese made from cow and sheep milk 

Drončovský, M., Tomáška, M., Kološta, M., Koreňová, J., Kuchta, T. 

Účinok superoxidovaného dezinfekčného prostriedku na báze aktívneho kyslíka a kyseliny chlórnej 

(Veterinol) na G- baktérie izolované z ovčieho a kozieho mlieka 

Effectiveness of superoxidized disinfectant on basis of active oxygen and hypochlorous acid 

(Veterinol) on isolates of G- bacteria isolated from ewe´s and goat´s milk 

Dudriková, E., Výrostková, J., Dudriková, K. 

Antibakteriální aktivita medu 

Antibacterial activity of honey 

Dušková, M., Karpíšková, R. 

Kontrola obsahu kadmia, olova a ortuti v mlieku a vo vybraných mliečnych výrobkoch 

Control of content of cadmium, lead and mercury in milk and selected dairy products 

Golian, J., Belej, Ľ., Šnirc. M., 

Kontrola obsahu soli pomocou chloridmetra vo vybraných tavených syroch 

Control of content of salt by chloride meter in selected processed cheese 

Golian, J., Šnirc, M., Belej, Ľ., 

Estery kyseliny ftalové ve vzorcích masa připravených technologií sous-vide 

Phthalic Acid Esters  in Meat Samples Prepared by Sous-Vide Technology 

Jandlová, M., Jarošová, A.1 Kameník, J. 

Porovnanie dvoch skríningových metód na stanovenie rezíduí antibiotík v mlieku 

Comparison of two screening methods for the detection of antibiotic residues in milk 

Juščáková, D., Kožárová, I. 

Konzumácia pekárskych výrobkov 

Consumption of bakery products 

Kolesárová, A., Zeleňáková, L., Gažarová, M., Cesneková, S. 

Sledovanie vplyvu juky na dynamiku fyzikálno – chemických parametrov mäsa oviec  

Monitoring the effect of yucca on physico- chemical properties of sheep meat 

Koréneková, B., Mačanga, J., Sopková, D., Vlčková, R., Kožárová, I., Kachničová, M. 

Stanovení syrovátkových bílkovin kobylího mléka 

Determination of Whey Proteins in Mare’s Milk 

Králová, M., Ženatová, R., Navrátilová, P., Borkovcová, I. 

Kvalita mlieka plemena lacaune na rôznych farmách 

Milk quality of Lacaune breed on different farms 

Mačuhová, L., Tančin, V., Uhrinčať, M., Vršková, M., Mačuhová, J. 
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XLVII. Lenfeldovy a Höklovy dny 2017 

Seznam posterů 

Parené syry v prihraničných oblastiach Slovenska 

The steamed cheeses in a border areas of Slovakia 

Maľová, J., Výrostková, J., Semjon, B., Dudriková, E., Čopíková, M. 

Vplyv skrmovania fermentovaného produktu obohateného o významné polynenasýtené mastné 

kyseliny na profil mastných kyselín, chemické zloženie a oxidačné zmeny prsnej svaloviny 

brojlerových kurčiat 

Effect of fermented product enriched with polyunsaturated fatty acids on fatty acid profile, chemical 

parameters and oxidation processes of broilers breast meat 

Marcinčák, S., Bartkovský, M., Mačanga, J., Marcinčáková, D., Klempová, T., Čertík, M., 

Kovalík, P., Hudák, M. 

Srovnání barvy olivových olejů a přítomných pigmentů 

Correlation between olive oil color and present pigments 

Matějů, M., Dordevic, D., Běhalová, H., Javůrková, Z., Pospiech, M. 

Vápnik a kolorektálny karcinóm 

Calcium and colorectal cancer 

Minárik, P., Mináriková, D., Chlebo, P., Golian, J. 

Vliv intenzity pražení na chuťový profil výběrových káv 

Biogenic amines determination in white wines from region Morava 

Míšková, Z., Kopecká, B., Buňka, F. 

Detekce cefalosporinových antibiotik plotnovou difuzní metodou 

Detection of cefalosporins by plate diffusion method 

Navrátilová, P., Vyhnálková, J. 

Účinek konzervantů na přežívání a růst Listeria monocytogenes v potravinách určených k přímé 

spotřebě 

Preservative Influence on Listeria monocytogenes Growthin Ready-to-Eat Foods 

Necidová, L., Janštová, B. ml., Haruštiaková, D., Janštová, B. st. 

Vliv technologického zpracování a izolačních postupů na kvalitu živočišné DNA v potravinách a 

krmivech 

The impact of processing technologies and isolation procedures on the quality of animal DNA in food 

and feed products 

Pospíšilová, E., Piskatá, Z., Bořilová, G., Nesvadbová M., Steinhauserová, I. 

Vplyv údenia studeným dymom na vybrané fyzikálne a chemické kvalitatívne parametre parených 

syrov 

Effect of cold smoking on some physical and chemical qualitative parameters of stretched cheese 

Semjon B., Maľa P., Reitznerová A., Poláková, Z., Maľová J., Andrašková T., Výrostková J., 

Dudriková E., Koréneková B., Mačanga J. 
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Seznam posterů 

Proteolytická aktivita Bedli vysokej (Macrolepiota procera) a Podpňovky obyčajnej (Armillaria 

mellea) 

Proteolytic activity of Parasol mushroom (Macrolepiota procera) and Honey mushroom (Armillaria 

mellea) 

Strapáč, I., Baranová, M., Bedlovičová, Z. Smrčová, M. 

Porovnanie vhodnosti použitia mrazenej a sterilizovanej kukurice pri výrobe kukuricového šalátu s 

majonézou 

Comparison of the suitability of frozen and sterilized corn use for the production of mayonnaise corn 

salad 

Ševelová, M., Golian, J. 

Vzťah medzi prítomnosťou mastitídnych patogénov a počtom somatických buniek v mlieku bahníc 

Relationship between presence of mastitis pathogens and somatic cell count in milk of ewes 

Tančin, V., Holko, I., Vršková, M., Uhrinčať, M., Mačuhová, L. 

Individuálny počet somatických buniek a kvalita mlieka oviec plemena cigája chovaných na 

Slovensku v podmienkach praxe 

Somatic cell counts at individual level and milk quality of Tsigai sheep breed in Slovakia under 

practical conditions 

Uhrinčať, M., Tančin, V., Mačuhová, M., Vršková M. 

Technologicky významné druhy mikroorganizmov v surovom ovčom mlieku na Slovensku 

Technologically important species of the microorganisms in raw ewe's milk in Slovakia 

Vršková, M., Tančin, V., Mačuhová, L., Uhrinčať. M. 

Sledovanie citlivosti izolátov z ovčích a kozích produktov voči vybraným ATB 

Monitoring the sensitivity of isolates from sheep and goat products to selected ATBs 

Výrostková, J., Regecová, I., Dudriková, E., Maľová, J., Semjon, B. 

Hygiena v zariadeniach školského stravovania a jej vplyv na mikrobiologickú kvalitu pokrmov 

Hygiene in school catering and its impact on the microbiological quality of meals 

Zeleňáková, L., Kunová, S., Lopašovský, Ľ. 

Podporné procesy a ich význam pri prevádzkovaní stravovacích zariadení  

Supporting processes and their importance in the operation of catering facilities 

Zeleňáková, L., Žiarovská, J., Kolesárová, A., Ryšánek, N. 

Identifikácia jakonu v bylinných čajových zmesiach reštrikčným štiepením ITS 

Yacon identification in the herbal tea mixtures based in the restriction analysis of ITS 

Žiarovská, J., Fernandéz, E.C., Rajchl, A., Zeleňáková, L. 

Disproporcionalita poznatkov a praxe – zaostáva značenie rastlinných alergénov? 

Disproportionality of knowledge and practice - does the labeling of plant allergens lag? 

Žiarovská, J., Zeleňáková, L. 
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