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MVO - zikaz vyroby
Krajska veterinarni sprava
Statni veterindrni spravy

C.j. SVS/2395/2012-KVSE

ROZHODNUTI

Krajskd veterinarni sprava Statni veterinarni spravy pro Pardubicky kraj jako spravni organ
mistn€ a véené prislusny podle § 47 odst. 4 a § 49 odst. 1 pism. d) zakona ¢. 166/1999 Sb., o ve-
terindrni péci a o zmeéné nekterych souvisejicich zakoni (veterinarni zdkon), ve znéni pozdéjsich
predpist, (dale ,,spravni orgén®),

v fizeni z moci Ufedni podnikajici fyzickou osobou s mistem podni-kani rozhodla v souladu
s § 67 odst. 1 zdkona €. 500/2004 Sb., spravni fad, ve znéni pozdé&jsich predpist, a podle § 54 odst.
1 pism. i) a j) veterinarniho zékona o nafizeni mimofadnych veterinar-nich opatfeni takto:

I. podnikajici fyzické osobé€ s mistem podnikdnise zakazuje vyroba, zpracovani, pieprava
a uvadéni do ob&hu tepelné opracovaného masného vyrobku: Gothajsky salam
z potravinatského podniku reg. & CZ 9582 v Chocni, Ujezdska 274, s G&innosti od 10:15 hodin
dne 20. 6. 2012.

1. podnikajici fyzické osobé s mistem podnikani v provést likvidaci masného vyrobku:
Gothajsky salam vyrobeného 12. 6. 2012 a pfi nasledné kontrole piedlozit doklad o této
likvidaci;

2. provést Cisténi a dezinfekci veskerych prostor vyroby a po provedené sanitaci zajistit odbér
stérii z provozu pod ufednim dohledem;

3. v ptipad€ negativniho vysledku laboratorniho vy$etieni stérd odebranych podle ptedchoziho
bodu vyrobit zkuSebni vzorek masného vyrobku: Gothajsky salam a zajistit ufedni odbér
jeho vzorku k laboratornimu vySetieni na Listeria monocytogenes v akreditované laboratofi.

II. Tato mimotfddnd veterindrni opatfeni budou zrusena po splnéni uloZenych povinnosti a po pied-
loZeni negativniho vysledku vysetieni vzorku a stérd na Listeria monocytogenes.

Oduvodnéni

Spravni organ dne 13. 6. 2012 v potravinarském podniku reg. ¢ (dale ,,uCastnik fizeni*), mj.
odebral vzorek masného vyrobku Gothajsky salam
s datem vyroby 12. 6. 2012 (vyrobeno 10 kg) k laboratornimu vysetfeni ke zji$téni pfitomnosti
mikroorganismu Listeria monocytogenes. Dne 19. 6. 2012 spravni organ obdrzel e-mailem vysledek
laboratorniho vySetfeni (zkuSebni protokol €. 32959/12, vystaveny Statnim veterindrnim dstavem
Jihlava). Z vysledkt vySetteni vyplyva, Ze vzorek Gothajského salamu s datem vyroby 12. 6. 2012
je pozitivni na Listeria monocytogenes v tiech z odebranych péti dil¢ich vzorkd.

Na zaklad¢ téchto vysledki vysetfeni byla dne 20. 6. 2012 od 10:15 do 13:30 hodin prove-
dena kontrola v potravinaiském podniku reg. ¢. CZ 9582, pfi které bylo dale zjisténo:

Provozovatel ptedlozil dokumentaci o vyrobé Gothajského saldmu, vyrobeného dne 12. 6.
2012: tepehvlé opracovani (70 °C) bylo v udirné v dobé od 11:22 hodin do 11:50 hodin (28 minut)
spole¢né s Ceskym salamem (stejny kalibr a technologicky postup) — zdznam v poéitaci.

Byla provedena kontrola masné vyrobny (chladirna masa, chladirna masnych vyrobkd, mist-
nost micharny a naraZkarny, tepelného opracovani — udirny a Skvatirny, trouby, bourarna, sklad
koteni, sklad obaltl). Kontrola spravné hygienické praxe. Vyrobni postup Gothajského salamu dle
sdéleni provozovatele: fezéni, michani a nardZzeni do umeélého stfeva probihd v mistnosti michéni
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a nardzeni, poté je saldm zavéSen na udirenské tyCe a premisti se bezprostfedné do udirny, kde
probéhne tepelné opracovani, po opracovani je salam zchlazen sprchovanim studenou pitnou vodou
jesteé v udirng, poté je asi 10 az 15 minut ponechan zavéSeny v chodb€, potom je do jedné vrstvy
rozrovnan do plastovych pfepravek a ptremistén do chladirny masnych vyrobku.

Kontrola dokumentace: byl zkontrolovan provozni a sanita¢ni fad, systém HACCP (CCP ve
vyrobé je teplené opracovani +70 °C po dobu 10 minut v jadie vyrobku, zaznamy jsou vedeny
v pocitaci a ruéné v sesite), nebyly predlozeny vysledky vysSetfeni stérii po dezinfekci, byl piedlozen
vysledek vySetfeni masného vyrobku na Listeria monocytogenes za rok 2011 (Moravsky salam,
&. protokolu 11206/11 — SVU Hradec Kralové — s negativnim vysledkem, dale byly ptedloZeny dva
vysledky vySetfeni masnych polotovard za rok 2011 — vysledky vyhovujici. Dale prob&hla kontrola
vedeni zdznami o vyrob&é masnych vyrobkid a vedeni zdznami o provedeném ¢isténi a dezinfekci
(viz fotodokumentace).

Provozovatel nemé v Zddném dokumentu stanovenu dobu pouzitelnosti u masnych vyrobki,
je to vyrobce za prodejnou (ptimoprodejce). V systému HACCP je v ¢asti oznacené F 2.3. uvedeno
u drobnych masnych vyrobkl a mékkych saldmi tepelné opracovani: ,,70 °C minim. 10 min. v jadie

vyrobkl*“ a skladovani v chladirné ,teplota chladirny 0 — 4 °C*.

V dob¢ kontroly probihala v udirné vyroba veptového salamu, po otevieni udirny bylo zjis-
téno, Ze vpichova sonda zdznamniku teplot je vpichnuta v jadfe salamu (foto nebylo mozZno z di-
vodu velkého mnoZstvi pary potidit), prfed otevienim udirny zdznamnik ukazoval teplotu + 70,2 °C.
Provozovatel nepfedlozil zadny kalibra¢ni list na vpichovy teplomér. Dle provozovatele si provadi
kontrolu zdznamové sondy s vpichovym teplomérem, ale zadny zdznam o tom nemad. Kontrolou
teplot v chladirnach byly zjistény nasledujici hodnoty: chladirna masa — hovézi zadni +3,8 °C,
veptovy ofez +3,8 az +3,9 °C, hodnota na registratnim teploméru +3,4 °C, chladirna masnych
vyrobkii — Gothajsky salam v jadie +8,5 °C, v§e méteno vpichovym teplomérem GTH 175/Pt-E,
¢. kalibra¢niho listu 5012-KL-TP-107-11. Kontrolou vyrobnich prostor nebylo zjisténo znecisténi
zafizeni, nastrojii a vyrobnich povrchd nad rdmec provadénych ¢innosti. Byla provedena kontrola
zaznamu o ¢i$téni a sanitaci, zdznamy odpovidaji stanovenému sanita¢nimu fadu.

Po 12. 6. 2012 dle sdéleni provozovatele a dle provozni dokumentace neprobéhla dalsi vy-
roba Gothajského salamu. V provozovné se v dob& kontroly nachdzel Gothajsky salam v prodejné
v mnozZstvi jednoho kusu a v chladirné v mnozstvi dvou kusti. Gothajsky salam z prodejny byl v do-
bé kontroly provozovatelem presunut do chladirny. Celkové mnozstvi Gothajského salamu s datem
vyroby 12. 6. 2012 (jiny Gothajsky salam na provozovné nebyl) v provozovné bylo 6,075 kg,
ostatni byl dle sdéleni provozovatele prodan v prodejné u vyrobny (cca 4 kg).

Byla potizena fotodokumentace fotoaparatem Olympus FE — 140, vyrobni ¢islo J70C29869
EXO v poctu 12 snimk (teploty, hmotnost Gothajského salamu, zdznam teplot CCP v seSité a na
obrazovce PC, teploty chladirny na obrazovce PC, vyrobni zdznamy, zdznamy o ¢isténi).

Pfi kontrole bylo zjisténo porusSeni pravnich pfedpist: § 22 odst. 1 pism. b) veterindrniho
zakona.

Spravni organ pii kontrole zah4jil s ucastnikem fizeni na mist€¢ samém fizeni z moci Gfedni
podle § 46 odst. 1 a § 143 odst. 5 spravniho tadu ve véci vydani mimofadnych veterinarnich
opatieni. Soucasné ucastnikovi fizeni pfi fizeni konaném na misté¢ podle § 143 odst. 1 pism. a)
spravniho fadu naftidil v souladu s § 49 odst. 1 pism. d) a § 54 odst. 1 pism. i) a j) veterinarniho
zakona mimotadna veterinarni opatfeni uvedend ve vyroku tohoto rozhodnuti.

Pii kontrole byl sepsan protokol o kontrolnim zji§téni, ktery obsahuje pisemné potvrzeni
o0 ustnim vyhlaseni rozhodnuti o nafizeni mimotadnych veterinarnich opatieni podle § 143 odst. 2
spravniho fadu. UcCastnik fizeni se s protokolem sezndmil a podepsal jeho pievzeti.

Z vySe uvedenych skute¢nosti vyplyva, Ze vyroba Gothajského salamu v potravinaiském
podniku reg. ¢. CZ 9582 odporuje ¢lanku 3 odst. 1 nafizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 (nezajisténi
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splnéni mikrobiologickych kritérii). P¥itomnost mikroorganismu Listeria monocytogenes je v roz-
poru s mikrobiologickymi kritérii bezpe¢nosti potravin stanovenymi v ¢lanku 4 odst. 1 a pfiloze I
kapitole I nafizeni Komise (ES) €. 2073/2005, kde je v fadku 1.2. pro potraviny uréené k pfimé
spotiebé, které podporuji rust Listeria monocytogenes, ve fazi pted opusténim vyrobniho zavodu
uvedeno kritérium ,,nepfitomnost v 25 g*.

Onemocnéni vyvolana Listeria monocytogenes jsou velmi zavazna a postihuji specifické
skupiny populace: staré lidi, déti, t€hotné Zeny a osoby se sniZzenou imunitou. Jedna se o zanétliva
onemocnéni postihujici pfedevsim centralni nerovovou soustavu, kiizi, uzliny a vnitini organy (zej-
ména jatra a srdce). Pribeh kolisa od lehkych ndkaz az po smrtelnd onemocnéni. VétSinou se objevi
u nemocného Eloveéka horecka, bolesti svali a ob&as i zalude¢ni a stievni obtiZze (nechutenstvi,
prijem). Pokud se infekce rozsiti do nervového systému, objevi se silné bolesti hlavy, zmatenost,
kiece. T€hotné Zeny, infikované v pribehu té¢hotenstvi, mohou mit jen mirné ch¥ipkové ptiznaky,
ale pro plod mohou byt disledky velmi zavazné (potrat, porod mrtvého ditéte, vaZné postiZeni
nervového systému). Moznym nasledkim se pfedchazi dodrzovanim ptisnych povinnosti pti vyrobé
potravin a vlastni kontrolou hygienickych podminek vyroby. Z vySe uvedenych skute¢nosti navic
vyplyvd, Ze pii provozu v potravinaiském podniku reg. ¢. CZ 9582 dochazi k poruSovani § 22
odst. 1 pism. b) veterinarniho zakona.

Vyrokem ¢. I tohoto rozhodnuti se Gcastnikovi fizeni zakazuje vyroba, zpracovani, pieprava
a uvadéni tepelné opracovaného masného vyrobku Gothajsky saldm do ob&hu v potravinafském
podniku reg. ¢. CZ 9582. Laboratorni vySetieni prokazalo ptitomnost Listeria monocytogenes
v tepelné opracovaném masném vyrobku, ackoliv tepelnym opracovanim se tento mikroorganismus
nici.

Spravni organ proto sleduje jako hlavni cil ochranu vetejného zdravi a znemoZiuje Gcastni-
kovi fizeni zachazet se Zivo¢isnymi produkty do zjisténi pfi¢iny kontaminace. Timto mimofadnym
veterinarnim opatfenim tedy spravni organ z ufedni povinnosti odstrafiuje nastaly protipravni stav
a souCasn¢ stanovuje v souladu s § 54 odst. 1 pism. j) veterinarniho zakona zvlastni podminky pro-
vozu v potravinafském podniku reg. ¢. CZ 9582. Jejich splnénim G¢astnik fizeni prokaze, Ze pfi¢iny
kontaminace odstranil a jeho systém HACCP je plné funkéni, a Ze tedy je schopen zajistit vyrobu
zdravotné nezdvadnych Zivo¢isnych produkta.

Vyrokem ¢. II tohoto rozhodnuti spravni organ natizuje provést likvidaci Gothajského sala-
mu vyrobeného 12. 6. 2012, ¢isténi a dezinfekci vyrobnich prostor vyroby tepelné opracovanych
vyrobki potravinafského podniku reg. ¢. CZ 9582 a ovéfit ucinnost ¢isténi a dezinfekce labora-
tornim vySetfenim ufedné odebranych stérii z vyrobnich zatizeni a povrchii. V piipad¢ negativniho
vysledku laboratorniho vySetfeni stérti budou Gfedné odebrany vzorky Gothajského salamu vyro-
beného jako zkuSebni vzorek a budou vySetfeny ve statnim veterinarnim tUstavu, aby vysledky
vySetfeni mohly byt v souladu s § 52 odst. 3 veterinarniho zédkona pouzity jako podklad pro roz-
hodnuti organu veterinarni spravy, tj. pro rozhodnuti o zruSeni mimofadnych veterinarnich opatieni.
V ptipad€ pozitivniho vysledku odebranych stérd, popf. vyrobki, se pfedpokladd opé&tovné prove-
deni Cisténi a dezinfekce a novy odbér stéri a vzorkd, ledaze by se uastnik fizeni rozhodl Fesit
zévadu jinak. V kazdém ptipadé plati, Ze zruSeni mimofadnych veterinarnich opatteni, tj. obnoveni
vyroby Gothajského salamu, je mozné pouze po splnéni podminek vyplyvajicich z vyroku II.

K vyroku €. III: Pokud jde o stanoveni lhity ke splnéni uloZenych povinnosti, je v zdjmu

ucastnika fizeni, kdy prokaze vyrobu zdravotné nezavadnych potravin a kdy bude moci byt zdkaz
uvedeny ve vyroku I zrusen.

Podle § 72 odst. 3 pism. d) veterinarniho zakona uloZi krajska veterindrni sprava podnikajici
tyzické osobé pokutu az do vyse 2 000 000 K¢, pokud se tato osoba dopusti spravniho deliktu podle
§ 72 odst. 1 pism. n) veterinarniho zdkona tim, Ze nesplni nebo porusi povinnost vyplyvajici pro ni
z mimotadnych veterinarnich opatieni.
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Pouceni

Proti tomuto rozhodnuti 1ze podat odvolani do patnacti dnii ode dne ustniho vyhlaSeni
k Ustfedni veterinarni spravé Statni veterinarni spravy podanim ulinénym u Krajské veterinarni
spravy Statni veterinarni spravy pro Pardubicky kraj.

V dne 20. ¢ervna 2012

otisk uredniho razitka

doporucené do vlastnich rukou:
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