Systém ASPI - stav k 1.11.2005 do ¢astky 150/2005 Sb. a 51/2005 Sb.m.s.
Obsah a text 375/2003 Sb. - posledni stav textu

375/2003 Sb.

VYHLASKA
ze dne 30. fijna 2003,

kterou se provadéji nékterd ustanoveni zakona &. 166/1999 Sb. , o veterindrni pééi a o zméné
nékterych souvisejicich zakont (veterindrni zakon), ve znéni pozdéjsich pfedpisu, a o
veterinadrnich pozadavcich na Zivoéisné produkty

Zména: 639/2004 Sb.

Ministerstvo zem&délstvi stanovi podle § 78 zdkona &. 166/1999 Sb. , o veterindrni péci a

o zméné nékterych souvisejicich zdkonu (veterindrni zakon), ve znéni zakona ¢&. 131/2003 Sb. ,
(dadle jen "zadkon") k provedeni § 18 odst. 5 , § 20 odst. 8 , § 21 odst. 7 , § 22 odst. 2 , § 24
odst. 2 , § 25 odst. 1 , § 27 odst. 4 a § 53 odst. 6 pism. a) zakona

> <

CAST I

PROVEDENI NEKTERYCH USTANOVENI ZAKONA A VETERINARNI POZADAVKY NA ZIVOCISNE
PRODUKTY

HLAVA I
UVODNI USTANOVENI
§1
Pfedmét dpravy
(1) Tato vyhlaska upravuje

a) veterindrni pozadavky na usporadidni a vybaveni podniku, z&vodua, poptripadé jinych zatizeni
(ddle jen "podnik"), v nichZ se bourd (porcuje) a skladuje maso a vyrabéji a skladuji masné
vyrobky urcené pro primy prodej spotfebiteli v misté vykonu uvedenych ¢innosti,

b) ndleZitosti Z&dosti o schvadleni a registraci v souladu s § 22 odst. 1 pism. a) zakona ,

c) veterindrni podminky prodeje Zivocidnych produktd v trZznicich a na trZzidtich a samostatnych
prodejnich mistech pro sezonni prodej ryb,

d) veterindrni podminky pf¥imého prodeje syrového, mlékarensky neoSetfeného mléka a vyrobkl z
tohoto mléka spottebiteli,

e) veterindrni pozadavky na omezend mnozstvi zvériny doddvand pfimo spotrebiteli nebo
maloobchodnikovi,

f) posuzovani a oznacovani Zivocidnych produktd na zakladé jejich veterindrniho vySetfeni a
jejich wuvolnovéani do obéhu, pokud nejde o oznacovani Jjejich zdravotni nezdvadnosti podle
zvlastnich pravnich predpist, 1)

g) oznaCovani surovin a potravin Zivocisného puvodu pochédzejicich =z podnikll se stanovenym
prechodnym obdobim, 2)

h) nédleZitosti provozniho a sanitac¢niho tadu,

i) =z&sady postupu p¥i odbéru vzorkld k laboratornimu vySet¥eni, udaje, JjeZ obsahuje protokol o
provedeném odbéru vzorkl pro Ucely statniho veterindrniho dozoru.

(2) Tato wvyhléska upravuje také veterindrni poZadavky na ziskavani, vyrobu, zpracovavani,
oSetfovani, baleni, skladovani, ptfepravu a uvadéni do obé&hu zivocdisnych produktd (dédle Jen
"zachdzeni se zivoc¢isnymi produkty"), pokud nejsou upraveny zvlastnimi prdvnimi predpisy, 1) a na
uspotraddani a vybaveni podnikli, v nichZ se s témito Zivocisnymi produkty zachéazi.
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Vymezeni pojma
Pro Ucely této vyhlasky se rozumi

a) velkymi jatecnymi =zviraty - skot vcetné telat, prasata, ovce, kozy, Jjakoz i koné&, osli a

jejich k¥izZenci vcéetné htibat, a dale bézZci a srstnatéd zvér sparkatd, chovand ve farmovém chovu,

b) malymi jatecnymi zviraty - selata, Jehnata, klGzlata, drubeZz a kralici, jakoZz i zvé¥ pernaté
chovana ve farmovém chovu a zajici a divoci kralici chovani ve farmovém chovu,

c) Jjinymi zvifaty - ostatni zvifata, jejichz maso je urceno k vyzivé 1idi,
d) dospélym skotem - skot o Zivé hmotnosti nad 300 kg,
e) masem - vSechny Casti téla zvirete, urcené k vyzivé 1idi,

f) zménénymi Castmi - Casti masa nebo orgadnu patologicky nebo jinak zménéné, JjeZ je mozZno oddélit
od ostatniho masa nebo organt,

g) ostatnimi c¢&stmi - vSechny c¢&asti jateéného nebo jiného zviftete, které nejsou urceny k vyzivé
lidi,
h) masem strojné oddélenym - maso urcené k vyrobé tepelné opracovanych masnych vyrobku, ziskané

strojnim oddélenim =zbytkd masa, které zustaly po vykosténi na kostech s vyjimkou kosti =ze
zmrazeného masa, kosti hlavy, kosti koncetin pod zapéstnimi a zé&ndrtnimi klouby, kosti skotu,
ovci a koz, ocasnich obratlud prasat, béhdkl drubeZe a ocasnich obratlt kralikt, jakoZz i ktze z
krku drubeZe, na za¥izenich, na nichZ dochézi k nadrceni kosti a poruSeni bunécné struktury masa,

i) vyh&cCkovanim ptdkl - mechanické odstranéni &asti zazivaciho traktu dutiny télni pres kloakadlni
otvor,
j) sbérnym a prohliZecim mistem (sbérnym stfediskem) - misto, na kterém se v souladu se

stanovenymi hygienickymi poZadavky téla ulovené volné Zijici zvéfe prohliZeji a skladuji pred
jejich prepravou do podniku na zpracovani zvétriny,

k) wvejci - vejce ptéka ve skofapce, urcené k pirimé spot¥ebé nebo prumyslovému zpracovani pro
lidskou spottebu,

1) davkou (8arzi) - wvyrobky téhoZ druhu, vyrobené nejvySe v prubéhu Jjedné pracovni smény za
podminek, které lze pokladdat za stejné, zejména z tychZ surovin, stejnym technologickym postupem
a na témz vyrobnim zatrizeni,
m) spravnou hygienickou praxi - dodrZovani hygienickych, technologickych, technickych a pravnich
pozadavkll a standardd, nezbytnych k =zajisténi zdravotni nezavadnosti, bezpecnosti a Jjakosti
7ivoc¢isnych produktl se zfetelem na jejich druh, vlastnosti a urceni.

§ 3

(1) Zivo&isné produkty jsou zdravotn& nezavadné, jestliZe

a) byly ziskdny ze zdravych zvitat nebo vyrobeny ze zdravotné nezavadnych surovin a uvedeny do
obéhu za dodrZeni pozadavkl stanovenych zv1lasStnimi pravnimi pfedpisy, 3)

b) nemaji narusSené nebo zménéné smyslové vlastnosti,
c) v nich nejsou prekrocena nejvy$si pripustnd mnozstvi rezidui 1latek a pfipravka, JjeZ Jsou
Skodlivé pro zdravi 1idi nebo =zvifat, stanovend =zvlasStnimi pravnimi predpisy 4) (dadle Jjen

"stanovené limity"), jsou-1li urceny k vyzivé 1idi nebo ke krmeni zvirat.

(2) Zivo&isné produkty, urdené k vyzivé 1lidi (ddle jen "potraviny Zivoc&idného ptvodu"),
jsou

a) pozivatelné, odpovidaji-li poZadavkum uvedenym v odstavci 1,
b) poZzivatelné po zvlastni Upravé nebo dalsSim zpracovani (dadle jen "pozivatelné po uUpravé"),
nespliuji-1i néktery z pozZadavkl uvedenych v odstavci 1 pism. a) a b), pricemz ndkazové duvody

nebo zmény smyslovych vlastnosti nezpusobuji Jjejich nepoZivatelnost,

c) nepozivatelné, nespliiuji-1i néktery z pozadavkl uvedenych pod pismeny a) a b) anebo nejsou-1i
z jiného duavodu stanoveného touto vyhl&s8kou nebo z rozhodnuti krajské veterindrni spréavy a na



tzemi hlavniho mésta Prahy Mé&stské veterindrni spravy v Praze (dadle jen "krajskd veterindrni
sprava") zptsobilé k vyzivé 1idi, zejména proto, Ze jsou

1. nevhodné pro vyzivu 1lidi z ndkazovych nebo epidemiologickych duavodu,

2. zménéné, vzbuzuji odpor nebo Jjsou znehodnocené natolik, Ze je vylouceno jejich wvyuziti pro
vyzivu 1idi, nebo

3. neznamého nebo podeztelého puvodu.

(3) Potraviny Zivo&igného puvodu uvedené v odstavci 2 pism. b) se upravuji zpracovanim do
a) tepelné opracovanych vyrobkt postupem, ktery =zarucuje, aby ve vSech c¢astech bylo dosaZeno
uc¢inku odpovidajiciho pusobeni teploty alespoii 70 st.C po dobu nejméné 10 minut,

b) konzerv postupem, ktery zaruduje, aby bylo dosaZeno uU¢inku odpovidajiciho plUsobeni teploty
alespor 121 st.C po dobu nejméné 10 minut.

(4) Krajské& veterinarni sprava miZe rozhodnout podle § 49 odst. 1 pism. m) zadkona o jiném
postupu, nez Jje ten, ktery Jje uveden v odstavci 3 a ktery =zarucduje =zdravotni nezavadnost
koneéného vyrobku.
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(1) Potraviny Zivoc¢isného puvodu, posouzené Jako poZivatelné po UuUpravé, musi byt
zpracovany bez zbyteéného prodleni v souladu se stanovenymi veterindrnimi podminkami a nesmi byt
pouZity k vytvateni =zasob. Zivo&isné produkty, které jsou urdeny k daldimu zpracovdni a nebyly
stejné posouzeny z hlediska jejich zdravotni nezavadnosti, musi byt skladovany a zpracovavany
mistné nebo ¢asové oddélené az do doby zpracovani do vyrobku. Do styku s jinymi surovinami mohou
prijit pouze pti zpracovani do téhoZ vyrobku.

(2) Z obchodni sité lze vratit pouze
a) zivoc¢isné produkty, které nebyly pfevzaty pfi prejimce zbozi, nebo
b) Zivocidné produkty, které byly pfevzaty ptri prejimce zboZi a vykazuji vyrobni (technologickou)
vadu, smyslové nezjistitelnou pf¥i prejimce zbozi bez porusSeni celistvosti wvyrobku, pokud byly az
do vraceni uchovavany za veterindrnich podminek, stanovenych pro Zivoc¢isné produkty toho druhu.
Tyto produkty mohou byt vyrobnim podnikem (dodavatelem) pFrevzaty zpét pouze =za predpokladu, Ze
bude zajisténa jejich radnéd vstupni zpétnd prejimka a za predpokladu zachovani sledovatelnosti

4a) téchto produktd; o Jejich dalsdim vyuZziti nebo nedkodném odstranéni rozhodne Gfedni
veterindrni lékartr.

§ 5
(1) Jde-1i o vyrobky urcené pro kojeneckou a détskou vyzZivu, musi byt

a) provadéna kazdodenni smyslovad a laboratorni kontrola doddvaného mléka a laboratorni kontrola
kazdé davky (SarzZe) vyrobki,

b) expedovany vyrobky jen na zadkladé vysledkl laboratorniho vySetf¥eni vzorka z pirisludné davky
(3arze) .

(2) Neodpovida-1i déavka (8arZe) veterindrnim pozadavkim, urci zpusob vyuzZziti vyrobkl
krajska veterindrni sprava v souladu s § 49 odst. 1 pism. m) zdkona .
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(1) Mikrobiologické poZadavky na suroviny Zivoc&idného plvodu, urcéené k vyrobé potravin a k
vyrobé krmiv, Jjsou uvedeny v pfiloze ¢. 1 k této vyhlasce.

(2) Zasady postupu pfi odbéru vzorkl k laboratornimu vySetfeni a tUdaje, JjeZz obsahuje
protokol o provedeném odbéru vzorku pro uclely vykonu stadtniho veterindrniho dozoru, Jjsou uvedeny
v priloze &. 2 k této vyhlasce.

s 7
Zadost o schvaleni a registraci podniku, zavodu, popfipadé jiného za#izeni

(1) Podnikatel, ktery ziskava, vyradbi, zpracovava, oSetfuje, bali, skladuje, pfepravuje a
uvadi do obéhu zivocisné produkty, uvede v za&dosti o schvaleni a registraci podniku, =zavodu,
popfipadé jiného zatrizeni

a) obchodni firmu nebo néazev, sidlo a identifikac¢ni ¢&islo, Jjde-1li o pravnickou osobu, jméno,
prijmeni, misto trvalého pobytu (misto podnikéni, 1i8i-11i se od mista trvalého pobytu) a



identifikac¢ni ¢&islo, popf. obchodni firmu, jde-1i o fyzickou osobu, které doloZzi Zivnostenskym
listem nebo vypisem z obchodniho rejsttiku,

b) adresu provozovny,

c) Udaje o druhu a rozsahu c¢innosti (o objemu vyroby a prodeje zboZi; v pripadé jatek, bouraren,
chladiren, mraziren, vyroben masnych vyrobkl, zpracovdni syrového mléka, stanoveni skutecné
kapacity) .

(2) Krajskd veterindrni sprava posoudi uplnost podané Zadosti a pt¥i kontrole podniku,
zavodu, poptfipadé jiného za¥fizeni muZe poZadovat s ohledem na moZny vznik rizika ohroZeni =zdravi
z 7ivo¢isnych produktld zejména

a) systém kontroly kritickych bodad (HACCP) - vymezeni vyrobni ¢&innosti, popis vyrobku vcetné
pouziti, diagram vyrobniho procesu, analyza nebezpeci, stanoveni kritickych bodl, pro kazdy
kriticky bod stanovené meze, zpusob sledovadni a napravnd opatfeni, harmonogram ové¥ovacich
postupu a vnit¥nich auditt, dokumentace z&znami,

b) zpusob sbéru a =zajisténi svozu (likvidace) odpadu (smlouva o odvozu odpadu) nebo schvaleni
zatizeni na likvidaci odpadu,

c) prehledny situac¢ni pléanek objektu s dispozicnim ¥feSenim provozovny a s vazbou na vnéjsi
uspotradani,

d) prehledny pléan objektu s vnitfnim dispoziénim feSenim vcéetné technologie,

e) struénou technickou zpravu obsahujici wtdaje o:1. osvétleni, odvétrani, svétlé vysSce, uUpravé
stén a podlah,

2. zdroji pitné vody,

systému kanalizace,

zptsobu likvidace odpadu z provozu (komundlni, biologicky),

poctu zaméstnancu,

hygienickém zazemi pro zaméstnance (WC, Satna, denni mistnost),

vyrobnich prostorach, pfipravnach, skladech, mistech urc¢enych k prijmu a skladovani surovin a
obalovych materidld pouzivanych p¥i vyrobé&, baleni, skladovéani, expedici hotovych vyrobkd a myti
nadob, pomltckach a nastrojich, vcéetné vyrobnich kapacit,

\]O‘\U"LBLA)

f) provozni rad jatek nebo organizaci provozu a hygienicky reZim v ostatnich provozech,

g) pohotovostni plan opatfeni na Jjatkdch pro pfipad vyskytu nékterych nebezpedénych ndkaz a nemoci
prenosnych ze zvitat na ¢lovéka,

h) sanitac¢ni ¥ad - zpusob sanitace Jjednotlivych vyrobnich prostor a zatizeni, seznam &isticich a
dezinfekénich prostfedka schvalenych pro pouZivani v potravind¥stvi, bezpecnostni 1listy,
schvéleni prost¥edkd (USKVBL), koncentrace a zptsob pripravy roztokd nebo smési a trvalé vedeni
dokumentace,

i) wvysledky laboratorniho vySet¥eni pitné vody - popis zdroje, roc¢ni pléan odbéru vody podle
spotfeby, nakres vodovodniho tadu v provozu, néakres odbérovych mist, seznam odbérovych mist,
vysledky vySetfeni, opatfeni v pripadé nevyhovujiciho vysledku vySetteni,

j) plan dezinfekce, dezinsekce a deratizace (dale jen "DDD") - smlouva s podnikem vykonavajicim
DDD ¢innost, nékres umisténi néstrah na pléanku provozu, roc¢ni cetnost provadéni DDD akci, seznam
pouZivanych DDD prost¥edkt, Dbezpeénostni listy, schvadleni prostfedkl (USKVBL) , metodika
vyhodnoceni, evidence o provedeni akce, vysledky, odpovédni pracovnici,

k) plan Skoleni zaméstnancu - zdravotni prtkazy, roc¢ni pléan Skoleni, obsah Skoleni, Skolitelé,

1) wvlastni systém laboratorni kontroly hygienickych podminek vyroby a zdravotni nezadvadnosti
zivoc¢isnych produktu,

m) kolaudacéni rozhodnuti.
HLAVA II
VETERINARNI PODMINKY ZACHAZENT SE ZIVOCISNYMI PRODUKTY
Dil 1

Obecné podminky na uspofadani a vybaveni podniku
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(1) Podniky, v nichz se zachdzi se zivoc¢isSnymi produkty, Jakoz i podniky, které
nepodléhaji zvlastnim pravnim predpistm, 1) musi byt uspotiddéany a vybaveny tak, aby nedochézelo
ke znec¢isténi a kontaminaci Zivoc¢isnych produktd a aby byly tyto produkty zpracovavany,
o8ettovany a skladovany podle stanovenych hygienickych reZimad a technologickych postupt a ve
vhodnych mikroklimatickych podminkach.

(2) Mistnosti a Jjiné prostory, v nichZz se zachazi se Zivoc¢idnymi produkty, musi mit s
ohledem na druh téchto Zivod&idnych produktl a charakter &innosti v nich provadéné

a) podlahy, stény, stropy, poptripadé wvnit¥ni plochy, =zastfeseni, dvere a rémy oken snadno
Cistitelné a dezinfikovatelné, vyrobené =z dobf¥e udrZovatelnych, hladkych, nepropustnych a
nekorodujicich materidlti, které neplsobi nepfiznivé na =zdravotni nezavadnost Zivocisnych
produkti,

b) podlahy konstruované tak, aby umozZiiovaly snadny a pfimy odtok vody do kanalizacé¢nich vpusti,

c) odvod kondenzatu musi byt sveden pfimo do kanalizaéniho vedeni,

d) povrch stén omyvatelny do vySe nejméné 2 m a v chladirnidch a mrazirndch alespori do vysSe
uskladiiovanych Zivoc¢isnych produktt,

e) oblé spojnice stén s podlahou,

f) zkosené okenni parapety,

g) veskeré rozvody vedené skryté pouze s vyusténim nezbytné nutnych pripojek,

h) dostateénou pfirozenou nebo mechanickou ventilaci a vyménu, poptripadé 1 filtraci a upravu
vzduchu, aby v zavislosti na teploté a technologickém procesu bylo zajisténo udrZovani relativni
vlhkosti pod rosnym bodem, aby nedochdzelo ke kondenzaci vodnich par a aby byly odstranény
nezddouci pachy, péra, kouf a jiné necistoty z ovzdusi,

i) odpovidajici prirozené nebo umélé osvétleni,

j) dostateény pocet vhodné umisténych a vybavenych zatrizeni k myti, osuSovéni a dezinfekci rukou
s tekouci pitnou, studenou a teplou vodou, popfipadé vodou ptredem smichanou na primé&fenou

teplotu,

k) podle potteby odpovidajici zatizeni k omyvani Zivodidnych produktl pitnou vodou, oddélené od
myti rukou,

1) =zatizeni s tekouci vodou o teploté alesponn 82 st.C k ¢isténi a dezinfekci néstroju, naradi,
naddob a pracovnich pomicek,

m) dostatedny pocet Saten a splachovacich =zachodd pro =zaméstnance, umisténych tak, aby byl
vyloucen p¥imy vstup z téchto mist na pracovisté,

n) vodovodni baterie, které nesmi byt ovladany rucénég,

o) oddélené prostory pro myti, dezinfekci a skladovani obald, prepravek, provoznich a
skladovacich nadob,

p) uzamykatelnou mistnost nebo sk¥ifi pro ukladani Cisticich a dezinfekénich prostredku,

g) kafilerni box (trezor) nebo oznacené, nepropustné nadoby na konfiskaty zivoc¢isného puvodu,
poptipadé jiné odpady, a zafizeni na odvadéni (odstratiovani) téchto konfiskatd, poptipadé odpadd,

r) Guc¢inné zabezpeceni proti vnikani hmyzu, hlodavca a jinych zvirat.

(3) Za dostatecné se povazuje osvétleni o intenzité 540 luxu (50 stopovych kandel) v
mistech veterindrniho vySet¥fovani potravin Zivocisného puvodu, 220 luxud (20 stopovych kandel) v
mistech vykonu jednotlivych pracovnich ¢&innosti a 110 luxd (10 stopovych kandel) na ostatnich
mistech.

(4) Maso a masné vyrobky z podnikd uvedenych v odstavci 1 1lze prodadvat nejen
spottebiteltim, ale také zatizenim poskytujicim sluzby spoledného stravovani v misté; mnozstvi
masa a masnych vyrobkud takto prodavanych zatrizenim poskytujicim sluZby spoleéného stravovani v
misté vSak nesmi prekracovat 500 kg tydné.



(5) Pro chladirenské nebo mrazirenské sklady o kapacité nad 3,5 t, pro podniky, v nichZ se
bourd vice neZ 5 t masa tydné& nebo vyrdbi vic jak 7,5 t masnych vyrobkl tydné& urcenych pro primy
prodej spottfebiteli v misté vykonu uvedenych ¢innosti, se pouziji pozadavky stanovené zvlasStnimi
pravnimi predpisy. 5)

§ 9

(1) V bourdrné umisténé v prostoru souvisejicim s vyrobnou ¢i prodejnou, v niZ se bouréa
hovézi maso, musi byt k dispozici

a) stoly, poptripadé plochy, na kterych se provadi bourani téch casti, které jsou v prirozené
souvislosti s péateri (nizky rosténec, svickova a dalsi), s vyjimkou pf¥ipadd, kdy se bourani
provadi ve visu bez kontaktu patefe se stolem nebo plochou, a néastroje a pracovni pomlcky k
bouréani,

b) véha k vazeni patere,

c) oznacené, nepropustné a uzamykatelné naddoby na ukladani pateti skotu starsiho 12 mésicu,

d) chlazend mistnost pro wukladdani tohoto specifikovaného rizikového materidlu 6) (spolu s
ostatnimi konfiskaty Zivocisného puvodu) .

(2) Bezprosttedné po prijmu suroviny se Casti tél skotu pfijaté do bourdrny tridi na c¢éasti
tél skotu mlad$iho 12 mésict véku a star$iho neZ 12 mésict véku. P¥i bourani c&asti tél skotu
star8iho 12 mé&sicl Jje treba dbat toho, aby nedochdzelo k rozsevu ulomkd kosti; patetr se
neprodlené umisti do nadoby uvedené v odstavci 1 pism. c).

(3) Stoly, plochy, nastroje a pracovni pomicky, které pridly do styku s pateri, musi byt
vy&istény a dezinfikovéany.

§ 10

(1) Technologickd& =zatrizeni, stroje, néastroje, na¥adi, nadoby a pracovni pomuacky, které
prichéazeji do styku se Zivocidnymi produkty, musi byt konstruovany a vybaveny tak, aby

a) jejich povrchy byly hladké, snadno omyvatelné a dezinfikovatelné,
b) nepodléhaly korozi a neplsobily nepf¥iznivé na zdravotni nezavadnost Zivocisnych produktu.

(2) Technologickd zatrizeni, stroje, néstroje, nafadi, né&doby a pracovni pomucky, vyrobené
s pouzitim dfeva, lze pouzivat pouze

a) ptri vyrobnich operacich, p¥i nichZ je to nutné z technologickych davodd a neni nebezpedi
kontaminace vyrobku,

b) v mistnostech a jinych prostorech, v nichz uvedené predméty prichazeji do styku pouze s
hygienicky balenymi Zivocisnymi produkty.

(3) Technologickd zafizeni a stroje musi byt rozmistnény tak, aby snadny pristup k nim
umoziioval jejich radné ¢&isténi a dezinfekci i provadéni oprav.

(4) Technologické& zatizeni, stroje, néastroje, nadfadi, nadoby a pracovni pomucky pouzZivané
pri pordZeni a jatecném opracovani zvirat, nesmi byt pouzivany pt¥i bourédni, vykostovani nebo
jiném zpracovavani masa.

S 11

(1) Za podminky, Ze nedojde k ohrozeni =zdravotni nezavadnosti a Jjakosti Zivocisnych
produktl, miZe krajskd veterindrni sprava pripustit zmirnéni pozZadavkd na usporaddani a vybaveni
podnikt uvedenych v § 8 odst. 2, jmenovité pozadavkl na
a) oblé spojnice stén s podlahou,

b) zkosené okenni parapety,
c) kryté vedeni rozvodu,

d) oddélené zachézeni se surovinami a vyrobky, pokud se s nimi zachézi v téZe mistnosti,

e) jiné neZ ruéni ovléadani vodovodnich baterii v Satnach, pfipadné v jinych prostorech,



f) tekouci vodu o teploté alespon 82 st.C.

(2) Za podminky, Ze nedojde k ohrozZeni =zdravotni nezdvadnosti a 3jakosti Zivocisnych
produktd, miZe krajskd veterindrni spréava pfipustit zmirnéni poZadavkd na technologickad zatrizeni,
stroje, néstroje, néatadi, nadoby a pracovni pomicky, které prichdzeji do styku s Zivocisnymi
produkty uvedenych v § 10, Jjmenovité poZadavkll na materidl k vyrobé Spalkt pouzivanych p¥i
bouréni masa.

§ 12

(1) Podniky, v nichZz se =zachdzi se zivoc¢isnymi produkty, musi Dbyt zasobeny pitnou,
studenou a teplou vodou pod tlakem v takovém mnoZstvi, aby byla zcela pokryta jeji potfeba v
prubéhu vyrobniho procesu.

(2) Paru a led, pouzivané pr¥i zachéazeni se zivoc¢isnymi produkty, lze vyrdbét Jjen z pitné
vody.

(3) Uzitkovou vodu Je moZno pouzivat pouze k vyrobé pary pro technické ucely, k
ochlazovani chladiciho zafizeni, k ¢isténi néadvofi a komunikaci, k haSeni pozaru, poptipadé k
jinym podobnym wU&eltm, p¥fi nichZ nemiZe dojit ke kontaminaci Zivoc¢isnych produkti. Rozvod
uzitkové vody musi byt oddélen od rozvodu pitné vody a zretelné oznacen.

§ 13

(1) Prostory a =za¥izeni, wurcené k =zachdzeni se Zivoclidnymi produkty za stanovenych
podminek, zejména varna, udirenskéd, pasteracni, suSarenskd, chladirenskd a mrazirenskd =zatrizeni,
musi byt vybaveny spolehlivymi p¥istroji a ¢&idly pro mé¥eni, kontrolu a registraci poZadovanych
hodnot.

(2) Zatrizeni pro kontinudlni pasteraci a jiné zpusoby tepelného oSetf¥eni musi byt vybavena
automatickymi systémy, které vylucuji moznost nedostatecného zahtati a zajistuji, aby nedo$lo ke
smiseni tepelné oSetfenych a tepelné neoSetfenych vyrobkd nebo surovin.

S 14

Neni-1li baleni Zivoc¢isnych produktti soulédsti wvyrobni 1linky, provaddi se v hygienicky
vyhovujicich prostorech, oddélenych od vyrobnich a skladovacich prostorl.

§ 15

(1) Dopravni prosttedky, pouzivané k prepravé zivocisnych produktli, musi mit stény a jiné
¢asti, které prichdzeji do styku s prepravovanymi produkty, s hladkym, snadno omyvatelnym a
dezinfikovatelnym povrchem, nepodléhajicim korozi a neovliviujicim nepf¥iznivé zdravotni
nezavadnost pfepravovanych produktl.

(2) Dopravni prosttredky, uvedené v odstavci 1, nesmi byt pouzivany k prepravé osob, zivych
zvifat, zvériny v ktzi nebo petri a konfiskdtu Zivocisného ptvodu, popfipadé i jinych surovin a
vyrobkl, které by mohly zplsobit znec¢isténi nebo kontaminaci pfepravniho prostoru.

(3) Jde-1i o prepravu Zivocidnych produktl, které lze skladovat jen p¥i stanovené teplotég,
nesmi v prtbé&hu prepravy dojit ke zvySeni teploty pfepravovanych Zivocisnych produktl o vice neZ
2 st.C.

(4) Balené a nebalené zivoc¢isné produkty lze prepravovat v Jjednom dopravnim prostredku,
jen pokud je zajidténo jejich bezpecéné fyzické oddéleni.

§ 16

(1) Zivo&igné produkty se prepravuji bud zav&Sené - pllky a &tvrté jatednych zvirat vidy,
anebo v kontejnerech, pfrepravkidch ¢i nadobéach, vyrobenych z materidlu nepodléhajiciho korozi a
uloZenych na policich, podlozkadch nebo rohozZzich. Jsou-1i pfepravky a nadoby ukladany v prepravnim
prostoru na sebe, nesmi se Jejich dna dotykat Zivocdisnych produktl, uloZenych ve spodnich
prepravkach nebo nadobdch. Nejsou-li prepravky a nadoby opatfeny vikem, musi byt prepravované
zivoc¢isné produkty hygienicky zakryty.

(2) Volné lozené tekuté, granulované nebo praskové zZzivoc¢isné produkty se prepravuji v
uzaviratelnych sbérnych nédrzich, cisterndch nebo kontejnerech, které slouzi vyluéné k prepravé
téchto produktd a jsou oznaceny viditelnym a nesmazatelnym népisem, obsahujicim udaje o druhu
prepravovanych produktd. Konce nasavacich hadic musi byt zabezpeleny pfed znecisténim v prubéhu
pfepravy.



§ 17

(1) Rampy wurCené k nakladdadni a vykladani Zivoc¢isnych produktd se musi <¢istit a
dezinfikovat nejméné jednou za 24 hodin.

(2) Pfepravni prostory dopravnich prostt¥edku, kontejnerti a cisteren se &isti po kazdém
uplném vyloZeni a podle potteby i pfed naloZenim. Prepravky, nadoby, police, podlozky a rohoze se
¢isti kazdodenné. Jde-1i vsSak o prepravu potravin zivo¢isného puvodu, které nejsou baleny tak,
aby byly zcela chréanény ptred nezaddoucim pusobenim wvnéjsich wvlivda, anebo které mohou svymi
vlastnostmi pusobit nepf¥iznivé na jiné ptrepravované zbozi, <&isti se podle potfeby 1 pred
opétovnym nalozenim.

§ 18

(1) Vyzaduje-l1li se k prepravé zivoc&isnych produktl veterindrni osvédceni, je tfeba pozadat
o jeho vydani alespon 12 hodin pf¥ed jejich nakladanim.

(2) Veterindrni osvédcéeni k ptrepravé zZivocisnych produktl osvédcéuje udaje, tykajici se

odesilatele a ptrijemce, prepravovanych produktad (druh, hmotnost, datum vyroby, vysledek
veterindrniho posouzeni, datum a hodina vyskladnéni, teplota apod.), vyrobce a dopravniho
prostredku.

(3) Doba platnosti veterindrniho osvédcéeni podle odstavce 1 ¢ini 72 hodin.
§ 19
Zasady osobni hygieny

Pri zachédzeni se zivoc¢isSnymi produkty musi byt dodrzovany zasady hygieny provozu a osobni
hygieny. Vidy je tteba

a) dbat na osobni &istotu, v prubéhu pracovniho dne si myt ruce tekutym mydlem nebo jinym vhodnym
prostfedkem a dezinfikovat je vhodnym dezinfekénim prostfedkem, jmenovité pred kazdym

znovuzahdjenim prace, po kazdém znecidténi a po kazdém pouZiti toalety,

b) nosit ¢isty pracovni odév, obuv, pokryvku hlavy, poptripadé i rukavice, v pfipadé nutnosti i
pfikryvku Sije svétlé barvy, a podle potfeby je ménit i v prubéhu pracovniho dne,

c) dbat na to, aby se zachdzelo se zivocisnymi produkty v souladu se stanovenymi veterindrnimi
pozadavky na né a aby pfri zachdzeni s nebalenymi produkty nedochdzelo k Jjejich bezprostfednimu

styku s nekrytou ¢asti hlavy a Sije,

d) neodkléddat osobni svrSky a predméty osobni pott¥eby v provoznich prostorech na mistech, kterd k
tomu nejsou urcena, a udrzovat ¢istotu a pofradek na pracovisti,

e) zdrZet se jidla, piti, koufeni a Zvykdni nebo jiného nehygienického chovani na pracovisti, na
némZ se zachézi se Zivoc¢idnymi produkty,

f) neopoustét provozni prostory v pracovnim odévu a pracovni obuvi,
g) mit zdravotni prtkaz.

Dil 2

Zv1lastni podminky na uspofadani a vybaveni podniku
§ 20
Zvérina
Sbérné a prohliZeci misto (sbérné stredisko) musi mit

a) chladirnu pro ptrijem celych tél zvére s registraci teploty,
b) odpovidajicim zplUsobem vybaveny prostor pro jejich veterindrni vySetfeni,
c) vhodné podminky pro oddélené uchovavani jiZ vySetfenych a dosud nevySetfenych tél zvére,

d) odpovidajici vybaveni pro bezpecné ukladani nepoZivatelnych tél a organu,



e) zatrizeni pro myti a dezinfekci rukou neovladané rucéné a =zatfizeni k <¢isténi a dezinfekci
nastrojti, natradi, nadob a pracovnich pomtcek, 3jakoZ 1 vhodny prostor pro bezpecné ukladani
¢isticich a dezinfekénich prostfedkl.
§ 21
zrusSen
§ 22
Vejce
(1) Tridirny (balirny) musi mit
a) odpovidajici prostoryl. pro t¥idéni vajec,
2. k oddélenému skladovani vytfidénych a balenych vajec s chladicim zatizenim, podle potfeby i k
uskladnéni dosud nevyttidénych vajec s chladicim zatrizenim,
3. pro skladovani oballl a surovin k jejich zhotoveni a podle potfeby i k uskladnéni 3jiZ pouzitych

jednorazovych obalt,

b) zarizenil. na prosvécovani vajec, podle potreby téz k jejich hmotnostnimu tridéni,
2. k odstratiovani rozbitych a vyfazenych vajec nezplUsobilych k vyuZiti pro vyZivu 1lidi.

(2) K baleni vajec nelze pouZit papirové prolozky, papirové krabicky a kartony opakované.
§ 23
Véeli produkty
(1) Podniky, v nichZ se zpracovavaji vcéeli produkty, musi mit prostory a =zafizeni pro
prijem, upravu, zpracovavani, plnéni, oznacovani, baleni, skladovani a expedici vyrobkd, pro myti
a skladovani obaltlt a pro skladovani ¢isticich a dezinfekénich prosttedku.
(2) Vykupny medu musi mit odpovidajici prostory a zatfizeni nejméné pro jeho prijem a

skladovani, ptripadné upravu a pfelévani medu do oballi, pro myti, <&isténi a dezinfekci obalad a
prostor pro bezpecné uskladnéni cCisticich a dezinfekénich prostredku.

HLAVA III

VETERINARNI PODMINKY PRODEJE ZIVOCISNYCH PRODUKTU V TRZNICICH A NA TRZISTICH A
SAMOSTATNYCH PRODEJNICH MISTECH PRO SEZONNI PRODEJ RYB A PRODEJE ZIVOCISNYCH PRODUKTU
URCENYCH KE KRMENI ZVIRAT

Trznice a trzisteé
S 24

(1) Maso jatec¢nych zvitrat lze prodavat v trznicich, jen pochdzi-1i ze zvitrat porazenych na
jatkdch a bylo-1i veterindrné vySettreno, posouzeno a oznacdeno.

(2) Usmrcovani a dal$i opracovani malych jatecénych zvitat a jinych zvitrat, Jjakoz i déleni
a prodej masa a vyrobkl zivoc¢isného plvodu jsou mozné jen v trZnicich, které maji pro tyto ucely
vhodné prostory a podminky a Jjsou-1li tyto &innosti krajskou veterindrni spravou schvileny podle §
22 zakona

(3) Téla zvére musi byt F?adné& oznacena zpusobem umoZiujicim identifikaci kazdého kusu a
provazena veterindrnim osvédcéenim.

(4) K prodeji Zivych ryb je tfeba doklad o tom, kde byly posledné sadkovany.
§ 25

(1) V trZnicich a na trzistich musi byt vedle naddob na odpadky také nadoby opattené
uzavérem a zretelné oznaclené, poptripadé jiné zatrizeni pro ukladani konfiskatu Zivocisného puvodu.

(2) Provozovatel trznice a pofadatel trhu musi zajistit vcasné neskodné odstranéni
konfiskatl zZivocisného puvodu a ¢isténi a dezinfekci nadob, popfripadé jiného zarizeni, uvedeného

v odstavci 1.

S 26



Samostatna prodejni mista

(1) Samostatné prodejni misto, na némz se provadi sezonni prodej zivych ryb, musi
odpovidat zédkladnim hygienickym poZadavkim, zejména musi byt

a) vybavenol. prodejnim pultem s omyvatelnou, dobfe <¢istitelnou pracovni deskou s vyvySenymi
okraji a odpadnim otvorem,
2. dostatec¢né velkymi k&démi na tuchovu Zivych ryb zplusobem odpovidajicim poZadavkim na pohodu
zvi¥at a na jejich ochranu pted tyranim,
b) umisténo tak, aby byl zajistén co nejkrats$i odtok odpadnich vod do kanalizace.

(2) K prodeji Zivych ryb je tfeba doklad o tom, kde byly posledné sadkovany.

s 27
Prodej Zivoéisnych produktd uréenych ke krmeni zvifat

V prodejné potravin mohou byt skladovany a proddvany pouze takové zivoc¢isné produkty
urc¢ené ke krmeni =zvirat, které jsou uvadény do prodeje v podobé trvanlivych, spotfebitelsky
balenych vyrobka (napf¥. konzervy, suchd krmiva). Musi byt ukladdény a vystavovany k prodeji na

vyhrazeném a ztetelné oznaceném misté.

HLAVA IV
VETERINARNT POZADAVKY NA ZIVOCISNE PRODUKTY
Dil 1
Obecné pozadavky
§ 28
(1) Pri zachdzeni se Zzivoc¢isdnymi produkty musi byt dodrzZovény =zasady spravné hygienické
praxe. P¥i tepelném oSetfeni téchto produktd musi byt pouZita vhodnd kombinace teploty a doby
jejiho pusobeni tak, aby bylo zajisténo zniceni patogennich mikroorganizmi.
(2) Nevyzaduje-1li se jiné oSetfeni,

a) musi byt tepelné opracované vyrobky po tepelném opracovadni co nejrychleji zchlazeny na teplotu
do 10 st.C a co nejdfive zchlazeny na stanovenou skladovaci teplotu,

b) je ttreba dbat toho, aby pfi zachdzeni se surovinami a vyrobky, pro néz je stanovena skladovaci
teplota, nedosSlo ke zvySeni této teploty o vice neZ 2 st.C na dobu del8i neZ 2 hodiny.

(3) K ptripravé 1l4ku a nalevl lze pouZivat pouze pitnou vodu.
§ 29
(1) Zmrazené zivocisné produkty, urc¢ené k dal$imu zpracovani, se rozmrazuji za vhodnych
hygienickych podminek. Nesmi dojit ke zbyteénému zvysSeni teploty suroviny a Jjeji kontaminaci.
Musi byt zajistén ndlezity odtok uvolnéné vody. Po rozmrazeni musi byt suroviny ihned upottebeny;

opétovné zmrazovani je mozZné, jen Jje-1i souCdsti schvileného technologického postupu.

(2) Zmrazené Zzivoc¢isné produkty, urcené k dalsSimu zpracovani, musi byt oznaceny udajem o
tom, kdy byly zmrazeny (mésic, rok).

§ 30

(1) Zmrazovani probihd pfi teploté minus 35 st.C a niZz8i a p¥i rychlosti nejméné 1 cm/hod.
Takto zmrazené potraviny Zivoc¢isného puvodu se skladuji p¥i teploté minus 12 st.C a nizs$i, anebo
- pokud jsou hluboce zmrazené - p¥i teploté minus 18 st.C a niZzsi. Uvadéji se do obéhu ve
spotfebitelském baleni a prodavaji se ve zmrazeném stavu.

(2) Nezmrazené potraviny Zivoc¢isného puvodu nesmi byt zmrazovany dodatec¢né po Jejich
uvedeni do obchodni sité nebo do zafizeni poskytujiciho sluzby spoleé¢ného stravovani.

§ 31



(1) Tepelné opracované masné vyrobky musi byt oSet¥eny za podminek stanovenych zvlastnim
pravnim predpisem. 7)

(2) Vyroba, su8eni a =zrani syrovych, tepelné neopracovanych vyrobkd musi probihat =za
fizenych klimatickych podminek, =zajistujicich wvznik a prabéh p¥irozenych fermentacnich a
enzymatickych procesli, které dodavaji vyrobku typické smyslové a fyzikdlné chemické vlastnosti a
zaruc¢uji jeho zdravotni nezavadnost.

(3) Neprody3né uzavfené, sterilované vyrobky (konzervy) musi byt tepelné oSetfeny ve vsech
Castech na teplotu, jejiz uclinky odpovidaji ucinkum teploty 121 st.C, plsobici po dobu nejméné 10
minut, a tepelné& pasterované vyrobky (polokonzervy) na teplotu, jejiz ulinky odpovidaji u&inkum
teploty 100 st.C, pusobici po dobu nejméné 10 minut.

(4) Soucéasti wvnitropodnikové kontroly konzerv a polokonzerv Je provedeni termostatové
zkousky u vzorkl z kazdé davky (SarZe), a to u konzerv pt¥i teploté 37 st.C po dobu 7 dnl a nebo
pfi teploté 35 st.C po dobu 10 dnt, u polokonzerv p¥i teploté 37 st.C po dobu 3 dnu a nebo p¥i
teploté 35 st.C po dobu 5 dn.

(5) Uzené potraviny Zivoc¢isného puvodu nesmi byt pfeuzovany.

(6) Pri vyrobé vyrobkll s pouzitim plisni lze pouzivat jen takové druhy plisni, které pri
dodrZeni schvadleného technologického postupu nevytvafeji mykotoxiny nejméné do doby urcené
spotfeby téchto vyrobkl.

§ 32

(1) Zivo&i&né tuky pro potravni u&ely s vyjimkou méasla se =ziskavaji =z poZivatelnych
tukovych tkani jatedénych zvitat, a to suchym zplsobem, tj. Skvatrenim p¥i teploté nejméné 100 st.C
po dobu 15 minut, nebo mokrym zpusobem, tj. tavenim v patre p¥i teploté& nejméné 70 st.C po dobu 30
minut, poptripadé v kontinudlnim tavicim systému p¥i teploté nejméné 80 st.C, anebo jinym zpusobem
schvidlenym krajskou veterindrni spravou.

(2) Sadlo a skvarky musi byt nejpozdéji do 24 hodin po vyrobé zchlazeny na teplotu 5 st.C.
Dil 2
Zvlastni pozadavky
Maso a masné vyrobky
§ 33
(1) K docileni pfirozené masové cCervené barvy masnych vyrobkua (probarveni) 1lze pouZivat
jen schvalené prostfedky. Dusitany a dusic¢nany se pouzivaji ve smési s jedlou soli, ptricemz

o

dusitanovd solici smé&s muZe obsahovat nejvysSe 0,9 % dusitanu sodného nebo draselného, dusicnanova

)

solici smés nejvySe 2,5 % dusic¢nanu sodného nebo draselného.

(2) Nejde-1li o teplé maso, musi byt v prt@bé&hu bourdni a baleni trvale udrZovana vnit¥ni
teplota masa velkych jateénych zvirat do 7 st.C, vnit¥fni teplota masa malych jatecénych zvitrat do
4 st.C a vnit¥ni teplota vnit¥nosti do 3 st.C.

(3) Neni-1i stanoveno 3jinak, musi byt po skonceni vyroby masné vyrobky ve wvsSech svych
¢astech co nejrychleji zchlazeny na skladovaci teplotu.

§ 34

Masné vyrobky uvadéné do obéhu, které nelze uchovavat pfri okolni teploté, musi mit na
dalsim obalu viditelné a c&itelné vyznacenu teplotu, pfi které musi byt tyto vyrobky prepravovany
a skladovany, Jakoz 1 datum minimdlni trvanlivosti téchto vyrobkd a v pfipadé vyrobkl
podléhajicich mikrobidlnimu rozkladu téZ datum Jjejich pouzZitelnosti.

§ 35
Ke zpracovani do masnych vyrobkd nelze pouZzit hrtany, pruadusSnice, extralobularni prtdusky,
stfeva s vyjimkou teleciho okruzi a vepfovych konec¢nic, mocové méchy¥e a mocovody, tukové a
vazivové odrezky a Skrabky z podkoZi a ze sliznice zaZivaciho a dychaciho ustroji.

§ 36

(1) Mleté maso lze vyrdbét jen z c&erstvého, vychlazeného masa, ziskaného nejpozdéji do 6
dni po porézZce, anebo - v pripadé masa po poradzZce vykosténého a vakuové baleného - do 15 dnu po



pordZce, a to bez pouziti masa z klizky nebo hlavy s vyJjimkou Zvykacich svalt skotu, prasat, ovci
a koz, krvavého vyrezu, vazivovych, chrupavéitych a tukovych ofezd nebo Skrabkli, strojné
oddéleného masa, vnit¥nosti a brénice. Musi byt vyrobeno a zabaleno v prubéhu 1 hodiny a
neprodlené

a) vychlazeno na teplotu do 2 st.C, udrZovano v této teploté, dodédno do prodeje v den vyroby a
prodédno do 24 hodin po dodavce, anebo

b) zmrazeno na teplotu minus 18 st.C, pfi niZ mtZe byt skladovano nejdéle 3 mésice.

(2) V nebaleném stavu lze prodavat mleté maso pouze tehdy, je-1i pripravovano primo pred
spotfebitelem.

§ 37
(1) Strojné oddélené maso musi byt neprodlené po vyrobé
a) zpracovano,
b) zchlazeno na teplotu 2 st.C a do 24 hodin zpracovano, nebo
c) zmrazeno na teplotu minus 18 st.C a do 3 mésicl zpracovano.
(2) Strojné oddélené maso lze pouzit pouze ke zpracovani do tepelné opracovanych vyrobkl.
S 38

(1) Kosti urcené k 1lidské spotfebé musi byt zchlazeny na teplotu do 4 st.C a dodany do
prodeje nebo jiného obéhu do 24 hodin po vytézeni.

(2) Krev urcCend pro potravindt¥ské ucely musi byt

a) téZena stanovenym technologickym postupem a do 3 hodin po vytéZeni zchlazena na teplotu do 3
st.C, anebo zmrazena na teplotu minus 18 st.C,

b) zchlazend zpracovana do vyrobkl do 48 hodin po vytézZeni,

c) uvadéna do prodeje zchlazend na 2 st.C, spotfebitelsky balend v nepropustnych, odolnych
obalech, a to do 24 hodin po vytéZeni.

(2) K vyrobé Zelatiny a kolagenu pro potravindfské uGc¢ely lze pouzit kolagenni suroviny,
zejména klZe, kosti, $Slachy a kliZky jatednych zvifrat, jejichZ maso a orgédny byly posouzeny jako
poZivatelné. Cerstvé suroviny pro vyrobu Zelatiny musi byt odeslany do zpracovatelského zavodu do
24 hodin po vytéZeni, jinak musi byt zchlazeny nebo zmrazeny.

S 39
Zvérina

(1) Zvérina se zchlazuje na teplotu nejvysSe 7 st.C, pochdzi-1li ze srstnaté zvére sparkaté,
a na teplotu nejvysSe 4 st.C, pochdzi-1i z ostatni zvéfe srstnaté a ze zvére pernaté. P¥ri bouréni
zvé¥iny a daldim zachdzeni s ni nesmi dojit ke zvySeni teploty zvériny, pochédzejici ze srstnaté
zv&¥e sparkaté, nad 7 st.C a zvé¥iny, pochédzejici z ostatni zvéfe srstnaté a zvére pernaté, nad 4
st.C.

(2) T&la zvéfe srstnaté sparkaté se

a) skladuji pt¥i teploté od minus 1 st.C do 1 st.C nejdéle po dobu 15 dnl a pfi teploté od minus 1
st.C do 7 st.C nejdéle po dobu 7 dni od prohlidky po uloveni,

b) prepravuji dopravnimi prost¥edky, v nichZ Jje zajisténo, Ze v prubéhu prepravy nedojde ke
zvySeni teploty zvé¥iny o vice neZ 2 st.C. Téla zvéY¥e se prepravujil vzdy ve stavu vychladlém a
zavésena.

(3) Nelze prepravovat téla zvére, kterd jsou znelidténd, zménénd rozkladnymi procesy nebo
z jinych davodl nepoZivatelné.

(4) Zvétrina muZe byt doddvéna v omezeném mnoZstvi p¥imo spott¥ebiteli nebo maloobchodnikovi
v ramci kraje, v némZ byla wulovena, a to =za predpokladu, Ze tato zvéfina byla veterinarné
prohlédnuta a Ze je provazena zdravotnim potvrzenim, jehoZ soucdsti Jje potvrzeni o =zdravotnim
stavu zvitete a o ndkazové situaci v misté puvodu, a Je Fta&dné oznaclena zpusobem stanovenym



zvlastnimi pravnimi predpisy. 8) Za omezené mnozstvi se povaZuje zvéFina pochdzejici z drobné
zvé¥e srstnaté nebo ze zvéfe pernaté v pocltu nejvyse 10 kust.

§ 40
Ryby, korys$i, mékkysSi a zaby

(1) Ryby, korys$i, mékkys$i a zaby se prodavaji bud v zivém stavu, anebo se usmrcuji
bezprostfedné pred prodejem.

(2) K =ziskavani strojné oddéleného masa lze pouZzit Jen téla ryb pfredem vykuchanych.
Strojné oddélené maso musi byt neprodlené po vyrobé zpracovano, anebo zmrazeno na teplotu minus
18 st.C a do 6 tydnl zpracovano.
Syrové mléko a mlécéné vyrobky
S 41
Predmétem primého prodeje spotfebiteli v misté vyroby mohou byt jen
a) syrové, vycisténé a mlékidrensky neoSetrené mléko, které spliniuje veterindrni poZadavky na mléko
urcené k mlékarenskému oSetfeni a =zpracovani (dadle jen "syrové mléko"), =zejména hygienickym
zplisobem ziskané mléko dojnic, které pochazeji =z chovu prostého tuberkuldzy a bruceldzy a
nevykazuji priznaky onemocnéni pfenosného mlékem na 1idi,
b) mlécéné vyrobky vyrobené z mléka uvedeného pod pismenem a) (dadle jen "mlécéné vyrobky").
§ 42

(1) Pri hygienickém ziskavani syrového mléka je treba

a) dbat o to, aby vemeno bylo p¥ed dojenim ¢&isté a suché a aby struky byly po skonceni dojeni
dezinfikovany,

b) kontrolovat pred kazdym dojenim stav dojiciho a chladiciho zatrizeni,

c) sledovat zdravotni stav dojnic, zejména Jjejich mléénych 214z, a vlastnosti nadojeného mléka
podle smyslového posouzeni prvnich st¥ikd,

d) oddélovat smyslové zménéné mléko od ostatniho mléka.

(2) Ci&té&ni a dezinfekce dojiciho =za¥izeni se provadi po ka?dém dojeni, chladiciho
zatizeni po kazdém vyprazdnéni.

§ 43
(1) Ze syrového mléka, ziskaného za podminek uvedenych v § 41, musi byt vylouceno mléko

a) dojnic, které doji méné neZ 2 1 denné nebo u kterych byla zménéna frekvence dojeni po zahdjeni
procesu zaprahovani,

b) z prvnich st?iku,

c) s obsahem rezidui inhibiénich, pesticidnich a kontaminujicich latek,

d) z jiného duvodu neptiznivé ovlivnéné ve svém sloZeni a vlastnostech, jakoZ i smyslové zménéné.
(2) Nadojené mléko nesmi

a) obsahovat vét3i pocet mikroorganizmd nez 100 000 v 1 ml, vyjadfeny v podobé klouzavého
geometrického prtiméru za posledni 2 mésice,

b) obsahovat vétsi pocet somatickych bunék nez 400 000 v 1 ml, vyjadfeny v podobé klouzavého
geometrického priméru za posledni 3 mésice,

c) obsahovat aktudlni pocet mikroorganizmd v Gfednim vzorku vétsi nez 300 000 v 1 ml,

d) mit bod mrznuti vy$3i neZ minus 0,520 st.C. P¥i davodném podezfeni na poruSeni mléka vodou se
pod dohledem uUfedniho veterindrniho lékate odebere kontrolni vzorek mléka, a to 11 az 13 hodin po
predchozim dojeni. Pokud se takto prokdZe, Ze vy3si bod mrznuti je p¥irozeného pltvodu, nepovazuje
se mléko za poruSené vodou.



(3) PocCty mikroorganizmii a somatickych bunék se zjistuji nejméné dvakrat mésicné. Bod
mrznuti se zjistuje nejméné jednou mésicné.

(4) Nadojené mléko se Cisti bezprost¥edné po nadojeni; ¢isténi nesmi byt Zadnym zplsobem
urychlovano.

(5) Nadojené mléko se v nejkrats$i dobé vychladi, a to na teplotu nejvyse 8 st.C. Chlazeni
musi byt dokonceno do 3 hodin od zacCatku dojeni. Misi-1i se Cerstvé nadojené mléko s mlékem drive

nadojenym a zchlazenym, musi byt smés neustdle promichavana, aby nedochdzelo ke zvySeni teploty
nad 10 st.C.

(6) Jde-1i o syrové mléko ovc¢i, kozi nebo kobyli, plati pro né primé¥ené ustanoveni
odstavct 1 aZz 5. Nesmi vsSak obsahovat vétsi pocet mikroorganizmd nez 1 500 000 v 1 ml; pocet
somatickych bunék se nezjistuje.

(7) Syrové ovcéi a kobyli mléko lze pouZivat jen jako surovinu k dalSimu zpracovani.

§ 44

(1) Neni-1i syrové mléko prodano do 2 hodin po nadojeni, musi byt zchlazeno na 8 st.C a
zchlazené prodano do 24 hodin po nadojeni.

(2) Syrové mléko musi byt prodadvano v mistnosti, kterd je oddélena od stdji a ve které je
na viditelném misté wupozornéni "Syrové mléko, pfed pouZitim preva¥it". Je-1li =z hospodarstvi
dodavano mléko i do podniku pro oSetfeni mléka, musi byt mistnost, v niZ se prodava syrové mléko,
oddélena od mléénice.

S 45

(1) Mléc¢né vyrobky mohou byt vyrdbény pouze v prostorech a za pouziti technologickych
zatizeni, které odpovidaji obecnym veterindrnim pozadavklm, stanovenym zakonem a touto vyhlaskou
na zachazeni se Zivoc¢idnymi produkty.

(2) Ovéi hrudkovy syr lze pouzivat jen jako surovinu k dal$imu zpracovani.

Vejce

§ 46

(1) Vejce musi pochézet od zdravych ptadkt. Sbiraji se denné a ukladdaji se pfi nekolisavé
teploté, kterd prevysSuje 5 st.C a nepfevysSuje 18 st.C, a p¥i relativni vlhkosti 70 az 75 %.

(2) Vejce musi byt vyttidéna a oznacena do 72 hodin po snéasce.

(3) Oznaceni vajec, urcenych k uvedeni do obéhu, se provadi podle =zvladstniho pravniho
predpisu. 7)

(4) Vejce wurcend k dalsimu zpracovani se zpracovavaji nejpozdéji do 72 hodin po
prosviceni; po vytluceni se ihned oSettuji.

(5) Vejce s poru8enou skorapkou a neporusSenou podskoridpkovou blanou nelze uvadét do obéhu.
Vaje¢nad hmota, =ziskand =z takovych vajec, musi byt Dbez zbytecného prodleni prepravena do

zpracovatelského zavodu k pasteraci s oznac¢enim "Vajecnd hmota urcena k pasteraci".

(6) Vejce s poruSenou skorapkou a podskotrdpkovou blanou a vejce vyfazend z 1lihni Jsou
nepozivatelné.

S 47
(1) Do obéhu lze uvadét jen pasterovanou vajecnou hmotu.

(2) Vajecnad hmota, kterd nebyla zpracovana bezprostfedné po vytluceni, musi byt neprodlené
zchlazena na teplotu do 4 st.C a do 4 hodin zpracovéna nebo zmrazena.

(3) Prltokovad pasterace vajelné hmoty se provadi plsobenim dale uvedené teploty po
uvedenou dobu, anebo alternativni kombinaci teploty a doby, kterd zabezpeci srovnatelny uc¢inek:
a) 57 st.C po dobu 180 sekund, jde-1li o pasteraci bilka, b) 64,5 st.C po dobu 150 sekund, jde-1i
o pasteraci melanze, c) 65 st.C po dobu 180 sekund, jde-1i o pasteraci zloutku.

(4) Staciondrni pasterace vajecné hmoty se provaddi za stédlého promichdvani pusobenim dale



uvedené teploty v celém objemu hmoty po uvedenou dobu, anebo alternativni kombinaci teploty a
doby, kterd zabezpeli srovnatelny uc¢inek:

a) 56 st.C po dobu 30 minut, jde-1li o pasteraci bilku,
b) 65 st.C po dobu 30 minut, jde-1li o pasteraci melanzZe,
c) 68 st.C po dobu 30 minut, jde-1li o pasteraci Zloutku.
(5) Vajecna hmota musi byt neprodlené po pasteraci zchlazena na teplotu do 4 st.C.

(6) Se souhlasem krajské veterindrni spravy lze oSet¥it vajednou hmotu i jinym zplsobem,
zajistujicim jeji zdravotni nezavadnost.

(7) Vajecnd hmota se skladuje pfi teploté minus 18 st.C a niz$i u hluboce zmrazenych
vyrobkua, minus 12 st.C a niz8i u zmrazenych vyrobki a 4 st.C u chlazenych vyrobku.

S 48
Jind vejce nez slepic¢i musi byt v provozu oddélené uskladnéna a samostatné zpracovavana.
Véeli produkty
§ 49
(1) Do obéhu lze uvadét jen
a) vcéeli produkty od véelstva, v némZ se nevyskytuji mor vceliho plodu a hniloba véeliho plodu,

b) med, propolis a matetri kasSicku, které pochdzeji od zdravého véelstva a neobsahuji patogenni
¢initele v mnoZstvi $kodlivém pro zdravi 1lidi. 9)

(2) Med musi byt vykupovan, pfrelévan a skladovan v obalech splniujicich pozadavky na obaly
pro potraviny Zivo&idného puvodu. Nesmi byt vystaven pfimému sluneénimu zareni.

(3) Matetri kasSicka musi byt stabilizovéna do 3 hodin po ziskéni; uchovava se p¥i teploté 0

st.C.
HLAVA V
POSUZOVANT, 0ZNACOVANI A UVOLNOVANI ZIVOCISNYCH PRODUKTU DO OBEHU
§ 50
(1) Jatecénad zvitrata podléhaji veterinarni prohlidce pfred porazZenim (ante mortem), jejich
maso, organy a ostatni c¢&éasti veterindrni prohlidce po porazeni (post mortem). Ucel, postup a

zplsob provadéni téchto prohlidek stanovi zvlastni pravni ptredpisy. 5)

(2) Jde-11 o jatecéné zvife pouzité k pokusnym uceltim, k ziskavani biologickych materidld k
vyrob& 1léc¢ivych pripravklli nebo veterindrnich diagnostickych p#ipravka, anebo ke klinickému
ovérovani 1lécéivych ptripravkia, mlZe byt poraZeno, jen JestliZe bylo veterindrni prohlidkou ptred
poraZzenim ovéreno, Ze

a) uplynula ochrannd lhtta stanovend v projektu pokusu,
b) zvife nejevi klinicky zjevné reakce po provedeném pokusu,

c) uplynulo nejméné 7 dnu po oclkovani zvirete umrtvenymi mikroorganizmy, anebo nejméné& 21 dnl po
jeho oc¢kovani zZivymi mikroorganizmy.

§ 51

(1) Maso a organy jate&ného zvifete, o jejichZ poZivatelnosti nelze rozhodnout s konecnou
platnosti bez dal$iho, zejména laboratorniho vySetfeni, se pozastavuji, Jjako takové oznacuji a
uskladiiuji tak, aby nemohlo dojit k Jjejich zaméné nebo znehodnoceni, popfipadé k nedovolené
manipulaci s nimi, a aby bylo z¥ejmé, odkud byly odebrany oznacené vzorky.

(2) Maso a orgéany, které pochdzi ze zvirat porazZenych nutnou pordzkou, nesmi byt oznaceny
razitkem ovalného tvaru, JjimZz se oznacuje zdravotni nezdvadnost podle zvladstniho pravniho
pfredpisu. 5)



§ 52
(1) SouCasti vySetfovéni masa a organu dospélého skotu starého nejméné 24 mésicu
porazeného nutnou pordZkou a dospélého skotu starého nejméné 30 mésicu Je vySetfeni na

spongiformni encefalopatii skotu (BSE).

(2) SoucCéasti vySettfovani masa prasat, koni, osld a jejich k#iZencl, Jjakoz i nutrii je
vySetfeni na pritomnost svalovce (trichinel).

§ 53
(1) Maso a organy jateénych =zvitrat, posuzované Jjako pozZivatelné po uUpraveé, musi byt
podrobeny této Upravé (zpracovani) bez zbytecného prodleni pod dohledem uredniho veterindrniho

lékate v souladu se stanovenymi veterindrnimi podminkami.

(2) Maso a organy jatecénych zvirat, uvedené v odstavci 1, musi byt bouradny a uchovavany
oddélené a mohou p¥ijit do styku s ostatnim vyrobnim masem Jjen p¥i zpracovani do vyrobku.

(3) Maso a organy jatecného skotu, u néhoz byla zjisténa slabd uhfivost nebo toxoplazmbza,
se pfed uvolnénim do vyroby upravuje

a) pusobenim teploty minus 10 st.C a niz8i v hloubce svaloviny po dobu alespoii 48 hodin,

b) uchovavanim pf¥i teploté minus 10 st.C po dobu nejméné 144 hodin, Jjde-1i o maso o tloustce do
30 cm, a nejméné 240 hodin, jde-1li o maso o véts3i tlouStce, nebo

c) naloZenim na sucho nasolenych kust o hmotnosti 2,5 kg do solného laku o hustoté 1,160 g/cm 3
(20 st.Bé) po dobu nejméné 20 dnt.

Oznacdovani masa a organui jateénych zvifat
§ 54

Maso a organy Jjatecného skotu vcletné telat, prasat, ovci, koz, koni, osld a jejich
k¥iZencu, které byly posouzeny jako

a) pozivatelné, se oznacuji otiskem razitka kruhového tvaru o pruméru 4 cm,

b) pozivatelné po Upravél. vyrobni, se oznacuji otiskem razitka kruhového tvaru o pruméru 4 cm,
prekrytym dvéma rovnobéZnymi carami, které tento kruh vodorovné protinaji, jsou od sebe vzdalené
nejméné 1 cm a umistény tak, aby text v razitku ztstal &itelny,

2. urcené do konzerv, se oznacujli otiskem razitka kruhového tvaru o pruméru 4 cm, s dvéma rovnymi
¢arami k¥iZicimi se pod pravym uthlem a leZicimi na tomto razitku tak, Ze jejich priseéik Je
uprostted a udaje jsou ¢itelné,

c) nepozivatelné, se oznac¢uji otiskem razitka trojuhelnikového tvaru o délce strany 5 cm.

§ 55

(1) Oznaceni masa Jjatedénych zvifrat, posouzeného jako pozivatelné nebo pozivatelné po
Uprave, musi byt umisténo

a) u skotu, prasat, koni, osld a jejich k¥iZencl na vnéjsi strané kyty, bedrech, htbetu, pleci a
boku, a to na kazdé pulce,

b) u telat na vnéjsi strané kyty, h¥betu, pleci a hrudi,
c) u ovci, koz, jehniat a kuzlat na vnéjsi strané kyty a plece.

(2) Oznaceni orgénu Jjatednych zvirat, posouzenych jako pozZivatelné nebo pozivatelné po
upravé, musi byt umisténo

a) u skotu, koni, osld a jejich k¥iZencl na Jjazyku, Jjedné poloviné plic, Zalude¢ni plose jater,
srdci, sleziné, vemeni a predzaludku,

b) u telat, prasat, ovci a koz na jedné strané plic a na zaludec¢ni ploSe jater.
(3) Oznacuji se také plochy vzniklé odstranénim zménénych ¢asti masa.

(4) OznacCeni masa a organu Jjateénych zvitrat, posouzenych jako nepoZivatelné, se provadi u
4sti masa a organt obarvenim, u celych tél, pulek a &tvrti hlubokymi ¥fezy do tkéni a otisk
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razitka musi byt na vS8ech Castech masa a organech jatecnych zvitat.
§ 56
(1) Maso a organy jatec¢né drubeZe, které byly posouzeny Jjako

a) pozivatelné, se oznaCuji otiskem razitka kruhového tvaru o pruméru 2 cm. V pripadé velkych
baleni se v3ak oznac¢uji kruhem o pruméru nejméné 4 cm s tim, Ze pismena musi byt vysokd nejméné
0,8 cm a C¢islice nejméné 1 cm,

b) pozZivatelné po upravél. vyrobni, se oznacduji nafiznutim obou prsnich svalud zasahujicim az k
prsni kosti,

2. urcené do konzerv, se oznacujil natriznutim obou prsnich svald zasahujicim aZ k prsni kosti a
nafiznutim stehenni svaloviny zasahujicim aZ ke stehenni kosti,

c) nepozivatelné, se oznacuji otiskem razitka trojuhelnikového tvaru o délce strany 2,5 cm,
popfipadé se obarvi.

(2) Maso a organy kraliku, které byly posouzeny jako

a) pozivatelné po upravél. vyrobni, se oznacuji dvéma =z¢&asti se prekryvajicimi otisky razitka
kruhového tvaru o pruméru 2 cm,
2. urcené do konzerv, se oznacuji otiskem razitka c¢tvercového tvaru o délce strany 2 cm,

b) nepozivatelné, se oznacuji otiskem razitka trojuhelnikového tvaru o délce strany 2,5 cm,
popripadé se obarvi.

Oznadovani surovin a potravin Zivo&isSného puvodu pochazejicich z podniki se stanovenym pfechodnym
obdobim, které byly posouzeny jako poZivatelné

§ 57
nadpis vypustén

(1) Maso a organy pochdzejici z provozi a zavodu, pro které bylo vyjedndno prechodné
obdobi, a které byly posouzeny Jjako

a) pozivatelné, se oznacuji razitkem Ctvercového tvaru o délce strany 4 cm, u dribeze a kralikla o
délce strany 2 cm,

b) pozivatelné po Upravél. vyrobni, se oznacduji otiskem razitka d¢tvercového tvaru o délce strany
4 cm s dvéma rovnobéznymi Carami, které tento ¢&tverec vodorovné protinaji a jsou od sebe vzdalené
nejméné 1 cm a umistény tak, aby text v razitku zustal ¢itelny,

2. urcené do konzerv, se oznacCujil razitkem c&tvercového tvaru o délce strany 4 cm, u drubeZe a
kradliklt o délce strany 2 cm, s dvéma rovnymi carami k¥iZicimi se pod pravym uhlem a leZicimi
diagonédlné na razitku tak, Ze jejich prusecik je uprostfed a Gdaje jsou &itelné.

(2) Potraviny musi byt oznacdeny znacCkou zdravotni nezdvadnosti ve tvaru c&tverce o délce
strany 4 cm.

(3) V horni ¢ésti razitka c&tvercového tvaru se uvadi oznaceni CZ, v jeho stredni céasti
veterindrni schvalovaci &islo a v jeho dolni &asti PRO CR. Velikost pismen a &islic odpovida
udajtm uvedenym ve zvlasStnich pravnich pfedpisech. 10)

Oznacovani zivocéisSnych produktd urcéenych ke krmeni zvifat
§ 58

(1) Zivo&igné produkty, které byly posouzeny a urdeny ke krmeni zvitat 10a) , se oznaduji
otiskem razitka obdélnikového tvaru o rozmérech 4 cm x 10 cm, v ptipadé drubeze a kralikd o
rozmérech 2 cm x 5 cm, v jehoZ horni Casti se uvadi oznacdeni CZ a veterindrni schvalovaci ¢islo a
za mezerou kéd UGzemné spravni jednotky. VysSka téchto pismen a ¢islic je 1 cm, v pripadé drlbezZe a
kralikd 0,6 cm. V dolni c¢é&sti Jje uvedeno slovo KRMIVO o velikosti pismen 1,5 cm, v pfipadé
drubeze a kralikt o velikosti 0,6 cm.

(2) OznacCeni zivoc¢isnych produktd uvedenych v odstavci 1, wurlenych pro schvédlené a
registrované vyrobce krmiv, se provaddi u <&asti masa a orgadnu oznafenim s etiketou s otiskem
razitka podle odstavce 1 na kazdém prepravnim obalu; u celych tél, pllek a ¢tvrti hlubokymi fezy
do tkani, pricemZ otisk razitka musi byt na v3ech ¢astech masa a organech jateénych zvirat.

Oznacovani surovin a potravin Zivo&isSného puvodu



(1) V razitku kruhového tvaru se uvadi
a) v hornim tadku zkratka "CZ", ve sttednim tadku veterindrni schvalovaci <¢islo podniku a v
dolnim tadku misto zpracovani (Gzemné spravni jednotka), nebo

b) v hornim tradku zkratka "CZ" a veterindrni schvalovaci ¢islo podniku a v dolnim radku misto
zpracovani (Gzemné spravni jednotka).

(2) Vy8ka pismen a ¢&islic musi byt nejméné 0,8 cm, a jde-1li o JjateCnou drubeZ nebo
kraliky, nejméné 0,2 cm.

(3) Razitkovani se provadi zdravotné nezavadnou barvou, perforadnim nebo vypalovacim
razitkem.

(4) Maso a organy Jjateénych zvitrat, které Jsou urceny k vyvozu, mohou byt oznaceny
odlisnym zpusobem podle pozadavku zahraniéniho odbératele.

(5) Oznaceni musi byt ¢itelné.
§ 60
Maso a organy Jjatecé¢ného skotu, u néhoZ byla zjisténa
a) slaba& uhtivost, se oznacuji - vedle oznaleni pozastavovacim Stitkem - otiskem pismene "U" o
vySce 4 cm a S8i¥ce 3 cm, a to na zadnl strané obou predlokti, na pfedni strané obou holeni, na

zevni ploSe vnéjsiho Zvykaciho svalu a na srdci,

b) toxoplazmdbdza, se oznacujl - vedle oznaceni pozastavovacim Stitkem - otiskem pismene "Z" o
vySce 4 cm a $ifce 3 cm, a to na zadni strané obou predlokti a na predni strané obou holeni.

§ 61

(1) Oznacené maso a organy jateénych zvifat se ukladdaji neprodlené v odvésovacich,
chladicich nebo mrazicich prostorech, anebo se pfredavaji k dal$imu zpracovani.

(2) Maso a orgéany jateé&nych zvifat se zchlazuji takto:

a) maso velkych jatecénych zvitat do 48 hodin po poraZeni na teplotu do 7 st.C a do 72 hodin po
porazeni na teplotu do 4 st.C. Pri uchovavani del$im neZ 4 dny se chladi aZ na teplotu do 2 st.C,

b) organy velkych jateénych zvitrat do 12 hodin po porazeni na teplotu do 3 st.C,
c) maso malych jatecnych zvifat do 2 hodin (u tézkych krit do 12 hodin) po porazeni na teplotu 4
st.C. Maso Jjatecné drubeZe, chlazené ve vod&, musi byt neprodlené& po vychlazeni zmrazeno a

uvadéno do obéhu ve zmrazeném stavu.

(3) Teplé maso lze pouzit ke zpracovani nejpozdéji do 3 hodin po porazeni Jjatecéného
zvitete.

(4) Ostatni ¢asti, pokud nejsou denné odvazeny, musi byt uchovavany oddélen&, a to v
hygienicky vyhovujicich prostorech nebo naddobach p¥i teploté do 10 st.C.

Domaci porazky
§ 62
nadpis vypustén

Maso a organy Jjateénych prasat, ovci a koz, jakoz 1 malych jatecdnych zvifrat, urcené pro
spotfebu v domacnosti chovatele, podléhaji veterindrnimu vySetteni,

a) pozadé-1li o jejich vySetfeni chovatel, nebo
b) stanovi-1i tak krajskd veterindrni sprava se zretelem k ndkazové situaci.

HLAVA VI

VETERINARNI VYSETRENI A POSUZOVANI JINYCH zVIRAT A OSTATNICH ZIVOCISNYCH PRODUKTU



(1) Osoba, kterd vykondvad pravo myslivosti v honitbé&, provede na misté uloveni zvére Jeji
predbézZnou prohlidku. P¥i této prohlidce se posuzuji vyZivny stav, povrch téla, zejména se
z¥etelem na vyskyt ektoparazitt, zanétlivych zmé&n na kUZi a poranéni pokousanim, a dale se
posuzuje, jde-1i

a) o srstnatou zvér sparkatou, podkozi, télni otvory a jejich okoli, wvystelka télnich dutin,
svalovina, sliznice dutiny uGstni, jazyk a vnit¥ni orgéany,

b) o zajice a divoké kraliky, oc¢i, télni otvory a Jjejich okoli, btisni krajina a vnéjsi pohlavni
organy,

c) o zveér pernatou, oc¢i a télni otvory.

(2) Srstnatéd zvé¥ sparkatd se ihned po uloveni otevie a vyvrhne. Ma-1i byt tato zvér
veterindrné vySet¥ena a neprovadi-li se toto vySetfeni na misté jejiho uloveni, musi byt organy
dutiny hrudni, Jatra, slezina a ledviny, pokud byly vynaty =z téla, oznaceny a predlozeny k
veterindrnimu vySetfeni spolu s télem.

(3) Zjisti-11 se pri predbéZné prohlidce, Ze Jjde o 2zvé¥ nemocnou nebo podezfelou z
onemocnéni nakazou zvitrat, nesmi byt odstranény Zzadné jeji casti a tato zvéY¥ musi byt veterindrné
vySetfena.

(4) Neni-1i ulovend zvé¥ nemocnd nebo podezteld z onemocnéni ndkazou zvirat, lze

a) oddélitl. hlavu, jde-1i o tzv. trofejovou zveér,
2. jazyk, plice, srdce, jatra, slezinu a ledviny, maji-1i byt ponechény lovci,

b) uvolnit zvérinu ke spottrebé v domacnostech UGc¢astnikd lovu, anebo podle vysledku veterindrniho
vySetfeni do obéhu, v obou pripadech, jde-1i o zvé¥inu ze zvéfe vnimavé na trichineldzu (zejména
divokych prasat a medvédd), az po negativnim vysledku vySetfeni na pritomnost svalovce
(trichinel) .

(5) Nepozivatelné ¢asti vyvrhu ulovené srstnaté zvére sparkaté, zejména predzaludek,
zaludek, streva, moc¢ovy méchyf¥ a pohlavni orgény, jakoZ i vyhackované ¢asti ulovené zvéfe pernaté
se neSkodné odstrani zahrabanim.

S 64

(1) Zvérina musi byt oSetfena, prepravovana a skladovana tak, aby nedoslo k Jjejimu
znehodnoceni.

(2) Uloven& zvét se oznaduje zpusobem stanovenym zvlastnimi pravnimi pfedpisy. 8)
§ 65

(1) Podle vysledku veterindrniho vySetfeni se zvé¥ina posoudi Jjako pozivatelnéa,
pozivatelnd po Upravé (vyrobni nebo urc¢end do konzerv), pozivatelnd urcend ke krmeni zvitrat v
zadjmovych chovech nebo nepozivatelna.

(2) Zvérina se oznacduje obdobné jako maso Jjatednych zvitat, tj. otiskem razitka
pfisludného tvaru a rozméru. Jde-1li o zvé¥inu v kUZi nebo pe¥i, opat¥i se otiskem razitka
ptivésny Stitek (listek o puvodu zvéfe) a veterindrni osvédceni.

Ryby, korys$i, mékkysSi, Zaby a jini Zivoéichové vodniho a suchozemského prostfedi

S 66

(1) Ryby, korysi, mékkysi, zaby a jini Zivocichové vodniho a suchozemského prostfedi (dale
jen "jini Zivoclichové") jsou zplsobili k vyzivé 1idi, JestlizZe

a) Jjsou spravné druhové oznaceni,

b) pochézeji z prosttedi, které neovliviuje neptriznivé jejich =zdravotni nezavadnost, specificky
pach a prichut,

c) neobsahuji biotoxiny nebo toxiny, které maji paralyzujici ucinek,



d) byli usmrceni omracenim a vykrvenim nebo jinym dovolenym zpusobemn,

e) Jjde-1i o zivocichy vodniho prosttedi, JjestliZe 1lekli aZz po uloveni a byli bezprosttedné
o8ettfeni tak, Ze vykazuji smyslové znaky Cerstvé zabitych nebo Cerstvé leklych Zivoclichu.

(2) Nejde-1i o prodej sladkovodnich ryb k Dbezprostfedni spot¥eb&é v domécnosti
spotfebitele, musi byt tyto ryby ihned po usmrceni vykuchéany.

(3) Lov (vylov), odchyt a sbér ryb, korysu, mé&kkysu, Zab a jinych Zivoc¢icht, urcenych k
uvedeni do obé&hu, musi byt hlaSen krajské veterindrni spravé nejméné tyden predem.

S 67

(1) Sladkovodni ryby, korysi, mékkysi a Zaby se sadkuji v pravidelné <Zidténych a
dezinfikovanych sadkach s dostatec¢nou vyménou zdravotné nezavadné vody bez cizich pachd. Voda v
saddkach musi byt chrénéna pred znec¢isténim a kontaminaci.

(2) Pred uvedenim zivych ryb, korysu, mékky3l, Zab a jinych Zivo&icht do obé&hu provede
chovatel Jjejich predbéZnou prohlidku a wuvédomi o =zjisténych zdravotnich =zavadach neprodlené
krajskou veterindrni spravu.

(3) Kazda zéasilka Zivych ryb, kory3t, mékkysu, Zab a jinych Zivolichl musi byt provazena
privodnim dokladem, v némz chovatel uvede misto a dobu lovu (vylovu), odchytu nebo sbéru, druh,
mnoZstvi a stav zvifat, dobu nakladky, zpusob prepravy a misto urceni.

§ 68

Vytt¥idéni a wuvareni korysi a mékkysi se ihned zchlazuji v pitné wvodé; po vyloupnuti
(vyjmuti) z kruny#u a ulit se zmrazuji nebo zchlazuji.

S 69
Podle vysledku veterindrniho vySetfeni se posoudi

a) ryby (rybi maso) jako pozivatelné, poZivatelné po Upravé (vyrobni nebo urcené do konzerv),
pozivatelné urcené ke krmeni zvifat v zadjmovych chovech nebo nepoZivatelné,

b) korysi, mékkysi, zaby a jini Zzivocichové jako pozivatelni nebo nepozZivatelni.
§ 70
Ostatni Zivodisné produkty
Podle vysledku veterindrniho vySet¥eni se posoudi

a) mléko, mlééné vyrobky, vejce a vajecné vyrobky Jjako pozZivatelné, pozivatelné po Uupravée
(vyrobni nebo urc&ené do konzerv) nebo nepoZivatelné,

b) vceli produkty jako poZivatelné, poZivatelné po Upravé (vyrobni) nebo nepozZivatelné.
HLAVA VII
NALEZITOSTI PROVOZNIHO A SANITACNIHO RADU

§ 71
Provozni tad musi obsahovat

a) popis zavodu vcéetné prostorového nebo ¢asového oddéleni ¢&innosti, zejména s ohledem na jejich
mozna krizeni,

b) popis vSech druhl vykondvanych &innosti,
c) dobu, objem a Cetnost (opakovani) jednotlivych druht &innosti a dobu zahé&jeni kaZdé z nich.
§ 72
Sanitac¢ni rad musi obsahovat

a) popis postupu provadénych <¢innosti v ramci sanitace (¢isténi a dezinfekce) v jednotlivych
Cadstech z&vodu, jejich metod a zplsobu vyuZiti pouZivané sanitac¢ni techniky,



b) seznam pouzivanych sanitacénich prosttredkl a pripravki, vcéetné dokumentace k Jjejich vyuzZiti v
potravina¥skych provozech,

c) popis zpusobu uskladnéni ¢isticich a sanitacénich prosttedku,
d) popis dezinsekénich a deratizadnich postupd, seznam osob opravnénych k jejich provadéni,

e) seznam osob odpovédnych za jednotlivé <¢innosti provadéné v ramci sanitace (¢isténi,
dezinfekci, dezinsekci a deratitaci),

f) zplsob a c&etnost ovéfovani G&innosti d¢isticich, dezinfekénich, dezinsekénich a deratizacdnich
postupu.

HLAVA VIII
ZAVERECNA USTANOVENT
§ 73
P¥echodné ustanoveni
K oznacovani zivoc¢isnych produktd =z podnikli, kterym bylo povoleno uplatnovat po dobu
pfechodného obdobi odlidné veterindrni poZadavky na jejich provoz, 11) se v prtbé&hu uvedeného
obdobi pouzivad razitko Sestithelnikového tvaru o délce strany 2,3 cm.

§ 73a

Oznacovani zdravotni nezdvadnosti potravin Zivoc¢isného puvodu na obalech uréenych pro
spottebitele lze tumérné zmens$it, ale pouze tak, aby udaje byly vidy Citelné.

S 74
ZrusSovaci ustanoveni
ZruSuje se:
1. Vyhlaska ¢. 287/1999 Sb. , o veterindrnich poZadavcich na Zivoc&idné produkty.

2. Vyhlaska ¢&. 400/2001 Sb. , kterou se méni vyhlaska ¢&. 287/1999 Sb. , o veterindrnich
pozadavcich na zivoc¢isné produkty.

3. Vyhla8ka ¢&. 441/2001 Sb. , kterou se méni vyhladska ¢&. 287/1999 Sb. , o veterinadrnich
pozadavcich na zivoc¢isné produkty.

4. Vyhladska ¢&. 269/2002 Sb. , kterou se méni vyhlaska ¢&. 287/1999 Sb. , o veterindrnich
pozadavcich na zivoc¢isné produkty, ve znéni pozdéjsich predpist.

5. Vyhladka ¢&. 190/2003 Sb. , kterou se méni vyhlaska ¢&. 287/1999 Sb. , o veterindrnich
pozadavcich na Zivocisné produkty, ve znéni pozdéjsich pfedpisu.

CAST II

Zména vyhlasky o veterinarnich pozZadavcich na céerstvé maso, mleté maso,
masné polotovary a masné vyrobky

§ 75

V § 9 odst. 2 pism. a) vyhlasky ¢&. 202/2003 Sb. , o veterinadrnich poZadavcich na Cerstvé
maso, mleté maso, masné polotovary a masné vyrobky, se slova "nad 700 kg" nahrazuji slovy "nad
300 kg".

CAST III
UCINNOST

§ 76



Tato vyhladSka nabyva ucéinnosti dnem Jjejiho wvyhlasSeni,

s vyjimkou § 37 odst.

2,

ktery

nabyva G&innosti dnem vstupu smlouvy o pfistoupeni Ceské republiky k Evropské unii v platnost.

Ministr:

Ing. Palas v.

Pril.1
MIKROBIOLOGICKE POZADAVKY NA ZIVOCISNE PRODUKTY

A.

Suroviny pro vyrobu potravin

Cl. 1

Mezni mikrobidlni hodnoty (I), pfipustné mikrobidlni

r.

zivocisného puivodu

hodnoty pro hlavni skupiny vyrobkd (II)

o fom——— ittt ettt L L TP +
| | I | II1) |
| | tomm o= Bt it tomm tomm - tomm +
| | |a) |b) lc) [d) le) | £)

| | | | Fom————- te————= + | |

| | | | |ca) | cb) I | | |
fom e fom——— fom— fom——— fom— = o= o tomm to—m +
|A. Puvodci kazeni a indik&torové mikroorganizmy

e ittt fo———— fom———— fmm——— fom———— tm———— o tomm B +
|Aerobni a |5x10E7|10E5 |5x10E7|10E4 |10E6 |5x10E4 |10ES5 |10E2

| fakultativné | | | | | | |5x10E5 |

| anaerobni | | | | | | | (mléko | |
|[mikroorganizmy v | | | | | | |kozi a |

[1 g (ml)2) | | | | | | |ove&l) | |
o Fom——— fom— fom——— fom— o= o tomm to—m +
|[Koliformni | 5x10E5|10E4 | 5x10E5|10E2 |10E4 | 0 | |
|mikroorganizmy v 1| | | | | | | |

lg (ml)2) | | | | | | | | |
o Fom——— fomm Fom——— fom— o= o tomm to—m +
|Escherichia coli v|10E5 |[10E3 |10E5 |0 |10E2 | | |

|1 g (ml)2) | | | | | | | | |
e fom——— fom——— fom——— fom— to———— o o to—m———— +
|Kvasinky v 1 g |5x10E7|10E6 |5x10E7|10E2 |0 | | |

| (ml)2) | | | | | | | | |
o to—m = o o o tomm tomm tomm tomm +
|Plisné v 1 g | 4) |10E4 |4) |10E2 |10E4 |0 | |

| (ml)2) | | | | | | | | |
o Fom——— fom— Fom——— to—m o tomm tomm to—m +
|B. Puvodci onemocnéni z potravin

e fom——— fom——— fom——— fom— o o o to—m +
|Bacillus cereus v |5x10E5|10E4 | 5x10E5|<10E1 |10E3 |0 | |

[1 g (ml) | | | | | | | |
o fom——— tomm to—m = tomm o= tomm tomm tomm +
| Pseudomonas | 10E5 |10E3 | 10E5 |0 |10E2 |0 | |
|aeruginosa v 1 g | | | | | | | |

| (ml) | | | | | | | | |
o Fom——— fomm fom——— to—m o= o tomm to—m +
| Staphylococcus |5x10E5|10E3 |5x10E7|<10E1 |10E04 |0 | 5x10E2 |

|laureus v 1 g | | | | | | | |
o fom——— fom— = fom——— fom— = fo———— fom— fom— fom— = +
|Sulfitredukujici |5x10E5|10E3 |5%10E5|<10E1 |10E3 |0 | |
|klostridia v 1 g | | | | | | | |

| (ml) | | | | | | | | |
o fom——— fom— = fom——— fom— = fo———— fom— fom— fom— = +
|Salmonella spp. |0/25 10/25 |0/25 10/50 |0/50 10/25 |0/25 | 0/25 |
[25 g (ml), popf. V| | | | | | | |

[50 g (ml)3) | | | | | | | | |
o fo———— fom— = fom——— fom— = fo———— fom— fomm - fom— = +
|Escherichia coli |0 |0 |0 |0 |0 |0 |0 | 0

[0157 v 25 g (ml)3) | | | | | | | | |
o fom——— tomm o= o B il tomm tomm tomm +



|Campylobacter | |0 | |0 | | | |
[jejuni v 25 g (ml) | | | | | | | |

|Yersinia |
|enterocolitica |
| (enteropatogenni |
| serotypy v 25 g |
| (m1) 3) |

|Listeria | | 0 | | | | | 0 | |
|monocytogenes v | | | | | | | |
[25 g (ml)3) | | | | | | | | |

|Vibrio |0 |0 |0 |0 |0 | | |
|parahaemolyticus v| | | | | | | |
|25 g (ml)3), 5)

o Fom——— fomm fo———— to—m o= o o to—m +
|Stafylokokové neprokazatelné testem RPLA

|enterotoxiny
e +
|Mykotoxiny nejvyssi pripustné limity stanovi vyhlaska ¢. 53/2002 Sb.,

| ve znéni pozd&jdich predpist

e +
Vysveétlivky:

1) Skupiny vyrobkl:
a) vyrobky tepelné neopracované, urcené k primé spotrebé bez tepelného opracovani. Tyto hodnoty
plati i pro krev jateénych zvifrat urcenou k prodeji;

b) vyrobky, které budou pred uvedenim do obéhu a spotfeby tepelné opracovany;

c) vyrobky pro kojeneckou vyzivu -ca) k primé spotrebég,
cb) ke spottrebé& po tepelné Upravé;

d) mléko a jiné tepelné oSetfené zivoc¢isné produkty urcené jako surovina pro vyrobu potravin
7ivoc¢isného ptvodu;

e) syrové mléko k ptrimé spottebé;

f) vejce.

2) Bez mikroorganizmi patf¥icich ke kulturni mikrofldte.

3) 0d mezni hodnoty nebo jejiho zjistovani miZe byt upusténo,

a) zajistuje-1i technologicky proces nebo tepelné kuchynské opracovani Dbezpecnou devitalizaci
mikroorganizmi, jsou-1i splnény stanovené veterindrni podminky a pozadavky pfi vyrobé a vzhledem
k baleni a oddéleni od jinych potravin neexistuje zdravotni riziko,

b) pochézeji-1li suroviny ze zvifat, kterd nejsou nositeli téchto puvodcl nékaz.

4) Bez viditelného rl@stu; p¥i ndlezu toxinogennich plisni je t¥eba vySetfeni na mykotoxiny.

5) Tykd se pouze ryb, mékkysu, korysu z vod tropickych a subtropickych pasem.

Cl. 2

(1) Suroviny, které vykazuji smyslové zmény nebo fyzikdlné chemické hodnoty, svédéici o
rozkladném procesu, nelze vyuZit k vyrobé potravin Zivoc¢isného puvodu.

(2) O dal$im vyuziti surovin, které jsou smyslové nezavadné a vykazuji prekroceni meznich
hodnot plvodcd kaZeni a indikdtorovych mikroorganizmi, rozhodne krajskd veterindrni sprava
zejména se zY¥etelem na druh organizm, miru pfekroceni meznich hodnot, mozZnosti celkového
zpracovani, technologicky postup, teplotni reZzim a hygienickd a sanitaéni opatfeni. Pri
ptekroceni meznich hodnot o vice neZ jeden ¥ad u puvodcl onemocnéni z potravin nelze suroviny k
vyrobé potravin Zivoc&idného puvodu pouZit.

(3) Suroviny, které vykazuji prekroceni meznich hodnot mikrobidlnich a plisfovych toxinu,
mohou byt pouZity k celkovému zpracovani, jeZ zarucuje jejich sniZeni na stanovené mezni hodnoty.



Cl. 3

Vzorky k laboratornimu mikrobiologickému vySet¥eni =z wucelenych C¢asti se odebiraji po
ozehnuti povrchu nebo po jeho sefiznuti do hloubky asi 5 mm.

B.

Suroviny pro vyrobu krmiv a vyrobky z nich

Cl. 4

(1) Suroviny pro vyrobu krmiv a krmnych smési musi odpovidat poZadavkum stanovenych
zvladstnimi pravnimi pfedpisy 12) a nesmi obsahovat
a) zadné salmonely v 10 g (ml),

b) vice neZz 104 potencidlné toxinogennich plisni.
(2) Aktivita vody (aw) u dehydrovanych vyrobkl nesmi byt vy3s$i neZz 0,93.

(3) Konzervy pro zvitata musi byt obchodné sterilni. Po inkubaci po dobu 7 dnl pf¥i teploté
35 az 37 st. C nesmi byt poCet aerobnich a fakultativné anaerobnich mikroorganizmi vy$3i nez 103

v 1lg (ml).
cC.

Suroviny pro technické ucely

Cl. 5

Suroviny pro technické Gcely musi odpovidat p¥islusSnym technickym normam a nesmi obsahovat

puvodce nékaz.

Stery z povrchu vyrobniho =zatrizeni, odebrané z plochy 10 cm 2 po skonceni a ¢isténi a

dezinfekce, nesmi obsahovat
a) vice nez 102 aerobnich a fakultativné anaerobnich mikroorganizmi,

b) zadné salmonely.
P#il.2
ZASADY POSTUPU PRI ODBERU VZORKU

A.

Prohlidka jateénych zvifat a masa

cCl. 1

Pri prohlidce jatecnych zvifat a masa se odebiraji vzorky
a) k mikrobiologickému vySet¥eni, Jje-1li treba vyloudit mikrobidlni infekci masa a orgdnu nebo
objasnit pric¢iny onemocnéni zvirat,
b) k fyzikadlnimu, chemickému, radiobiologickému, parazitologickému, histologickému,
imunologickému, sérologickému a smyslovému vySetfeni, je-1li treba wvyloucdit poruSeni smyslové ¢i
biologické jakosti nebo biochemického stavu masa a orgédnu, anebo pfitomnost antigent, toxint,
prionti, parazitl, radioaktivnich a jinych cizorodych latek v nich.

Cl. 2



Jako vzorky se odebiraji:

a) u velkych jateénych zviratl. kostka svalu o hrané nejméné 8 cm k¥iZové z ptredni a =zadni
ctvrti,

2. po jedné neporusené krajinové mizni uzliné s okolnim vazivem k¥izZové z protilehlych c&tvrti,

3. celéd neporu$end slezina nebo jeji Cast o délce nejméné 10 cm,

4. celd neporuSend ledvina nebo jeji ¢ast o délce nejméné 10 cm,

5. kostka jater o hrané 6 aZz 8 cm nebo Spiegeluv lalok, poptripadé s vyprazdnénym nebo podvazanym
zluc¢nikem, u selat, jehnat a kuzlat celd jatra,

6. vzorky ze zménénych, poptripadé i jinych &asti masa, tuku a organt,

7. chybi-1i néktery orgéan, neporuSend rourovitad kost nebo jeji ¢ast o délce nejméné 10 cm,

8. vzorek prodlouZené michy z oblasti mozkového kmene;

b) u malych jatec¢nych zvirat celd téla, pokud nestac¢i Jjednotlivé organy nebo c¢asti svalové,
tukové &i jiné tkéané.

B.
Jiné formy statniho veterinarniho dozoru

Cl. 3

V souvislosti s ostatnimi formami statniho veterindrniho dozoru se odebiraji vzorky
zejména,
a) Jje-1i odbér vzorkll k laboratornimu vySetfeni soucasti metodickych postupt, schvalenych pro
vySettovani a posuzovani zivocisnych produktd Stdtni veterindrni spravou, anebo pravidelného
sledovani cizorodych latek v krmivech, v potravindch Zivoc¢isného pltvodu a v zivotnim prosttedi,

b) wvzniknou-1i jakékoli pochybnosti o zdravotni nez&vadnosti Zivocéisnych produktd, zejména na
zdkladé zjisténi hrubych zavad z hlediska veterindrnich podminek a poZadavkl na zachdzeni s nimi,

c) vyzaduji-1li pravni predpisy o veterindrni péci vysSetfeni (fyzickou kontrolu) dovazZeného nebo
provazeného veterindrniho zbozi,

d) dojde-1i1i %k onemocnéni nebo podezteni =z onemocnéni alimentdrni nemoci, anebo dochazi-1i k
vySetfeni a posouzeni Zivocisnych produktl z podnétu stiZnosti spottebitele.

Cl. 4

(1) Pri stanoveni pocltu odebiranych vzorkld a jejich hmotnosti ¢&i objemu se p¥ihlizi k
tomu, aby
a) odebrané vzorky umoziiovaly zjisténi (potvrzeni)l. prumérného stavu kontrolovanych produkta z
hlediska veterindrnich poZadavkua na nég&,
2. Jjakéhokoli =zne&isténi, kontaminace nebo jiného ohroZeni ¢i naruSeni jejich zdravotni
nezavadnosti,

b) byla respektovana zésada hospodarnosti.

(2) Za vzorkovanou jednotku se pro Gcely odbéru vzorkl povazuje
a) 1 velkoobchodni origindlni baleni (karton, bedna, balik, pytel, paleta apod.),

b) 1 upraveny celek, jde-1i o kusové Zivoc¢isné produkty,

c) celd zéasilka, jde-1i o sypané a Jjiné volné loZené Zivocidné produkty. Odebird se 5 vzorku z
riznych c¢asti zasilky,
d) 1 na&drz, tank, konev ¢i jinéd nédoba, jde-1i o tekuté zivoc¢isné produkty.

(3) Jsou-1li zivoc¢isné produkty nestejnorodé, anebo vykazuji-1li nékteré =z nich jakékoli

zavady, musi byt pfed odbérem vzorkd rozt¥idény, poptripadé Zzivo&idné produkty vykazujici zavady
oddéleny. Vzorky se pak odebiraji z kazdé skupiny zvlast.

(4) Jsou-1i zivoc¢isné produkty, které maji byt mikrobiologicky vySetteny,
a) soudrzné (pevné), odebiraji se wvzorky v ucelenych <¢éastech (kusech), aby Dbylo moZno v

laboratofi provést - po odstranéni povrchovych ¢asti - sterilni kultivaci z hloubky vyrobku,

b) nesoudrzné (kaSovité, tekuté, sypké, suSené), odebiraji se vzorky sterilné do sterilnich
vzorkovnic, dodanych z pfislusné laboratofte.

Cl. 5



(1) Nejsou-li divody pro jiny postup, odebiraji se
a) z téZe davky (Sarze) 1 az 2 vzorky,

b) z téZe zasilky 2 az 5 vzorku.

(2) Pro zjisténi, zda davka (8arze) odpovidad stanovenym mikrobiologickym poZadavkum, se
odebird zpravidla 5 vzorku.

(3) Jde-1i o ZivocCidné produkty téhoZ druhu, ale z rltznych davek (3arzi), a neni-1i mozZné
nebo uc¢elné jejich rozt¥idéni, anebo jednd-1i se o vétSi pocéty vzorkovanych jednotek, odebiraji
se vzorky bud podle poctu vzorkovanych jednotek, anebo hmotnosti kontrolovanych produktt:

o o Bt it B it +
|poc¢et vzorkovanych | Pocet Vzorkd | hmotnost v kg | poclet vzorkl |
| jednotek | | (objem v 1) |
o fom e fom o +
| do 10 | 2 | do 1 000 | 2
e fomm o m o +
| 50 | 4 | 10 000 | 4 |
o fom e fom e o +
|100 | 5 | 25 000 | 6 |
o fom e o o +
|500 | 8 | 50 000 | 8
o fom e o o +
| 1000 | 10 |nad 50 000 |10
e fomm fmm o +
| od 1001 na | 1 | |

|kazdych dalsich 500 | | |
R i fom e o o +

(4) K fyzikdlné chemickému vySetfeni a radiologickému vySettfeni se odebird zpravidla 1
vzorek.

(5) V zavislosti na dosaZeni Gc¢elu vySetfeni muZe orgadn veterindrni spravy, vykonavajici
statni veterindrni dozor, odebrat véts$i nebo mensi pocet vzorku.

Cl. 6

(1) Potfebnad hmotnost (objem, pocet kust) vzorka &ini:

fom - Bttt ettt +
| druh | VySetfeni

| kontrolovanych |

| produktt Fmm—————— Fmm tm———————— Fmmm Fmm +
| | smyslové|mikrobiologické | fyzikdlné| chemické| radio-

| | | | chemické | prvky a | biologické |
| | | | | latky | |
fom - fomm fomm e fomm fomm fom e +
|tekuté (v ml) | 100 1300 | 300 | 500 | 400

fom - fomm B it fomm fomm fom +
|Kagovité (v g) | 50 1250 | 250 | 500 | 250

fom fomm fom fomm fomm R +
|pevné (v qg) | 100 1300 | 300 | 500 | 400

fom - fomm B ettt fomm o o +
| sugené (v qg) | 50 |150 | 150 | 300 | 300

fom - fomm fom fomm fomm R +
| koncentraty (v g)| 50 | 150 | 150 | 200 | 200
e fomm Bt ettt fomm fomm o +
|Vejce (v ks) | 3 | 3 | 3 |12 | 10

fom - fomm fom R et fomm Rt +
|drtbez (v ks) | 1 | 1 | 1 | 1 | 1
e fomm o fomm o o +

(2) Jde-11i o Zivocisny produkt ve spotfebitelském baleni, odebird se jako vzorek
a) 1 baleni, pokud jeho hmotnost (objem) dosahuje hmotnosti (objemu), uvedené v odstavci 1. Pokud
jeho hmotnost (objem) podstatné prevySuje hmotnost (objem) potfebnou k vySetfeni, stac¢i odebrat
jako wvzorek k vySetfeni Jjen pomérnou C¢ast spotfebitelského Dbaleni, nebude-11i tim ohroZeno
dosazeni ucelu vySetfeni,

b) takovy pocet baleni, aby jejich hmotnost odpovidala potfebam vySetreni, pokud hmotnost (objem)
baleni je niz$i (mensi) neZ hmotnost (objem), uvedend v odstavci 1.



Orgéan veterindrni spréavy, vykondvajici statni veterindrni dozor,
a) odebere vzorky,

b) tadné oznac¢i odebrané vzorky,

c) poridi protokol o odbéru vzorku 13) , v némz uvede osoby vykonadvajici statni veterindrni
dozor, kontrolovanou osobu, druh, podet a hmotnost (objem) jednotlivych vzorkt, ucel odebréani
vzorkll, stav kontrolovanych produkti, misto a ¢as odbéru vzorkd. Protokol o odbéru vzorku
podepisuji osoby vykondvajici statni veterindrni dozor a kontrolovand osoba,

d) =zajisti zabaleni, uchovadvadni a odesléani odebranych vzorka k laboratornimu vySetfeni takovym
zpusobem, aby nedo$lo k jejich zméndm nebo zaménam.

1) Vyhléaska ¢. 200/2003 Sb. , o veterindrnich poZadavcich na vajecné vyrobky.
Vyhlaska ¢&. 201/2003 Sb. , o veterindrnich pozadavcich na C&erstvé drlUbezi maso, kralic¢i maso, maso zvére ve
farmovém chovu a maso volné zijici zvére.

Vyhlédska ¢&. 202/2003 Sb. , o veterindrnich pozZadavcich na cCerstvé maso, mleté maso, masné polotovary a masné
vyrobky.

Vyhlaska ¢. 203/2003 Sb. , o veterindrnich poZadavcich na mléko a mlééné vyrobky.

2) vVyhlaska ¢. 378/2003 Sb. , kterou se stanovi podniky, v nichz se pfipousti po dobu pfechodného obdobi
uplatiiovat odchylné veterindrni poZadavky na jejich provoz.

3) Naptiklad zakon &. 110/1997 Sb. , o potravindch a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni né&kterych
souvisejicich zadkonl, ve znéni pozdéjsSich predpisu.

4) Z&kon &. 91/1996 Sb. , o krmivech, ve znéni pozdé&jsich predpisu.

Vyhlédska ¢&. 273/2000 Sb. , kterou se stanovi nejvy$si pripustné zbytky veterindrnich 1é¢iv a biologicky
aktivnich latek pouZivanych v Zivoc¢isné vyrobé v potravindch a potravinovych surovinach.

Vyhlédska ¢&. 53/2002 Sb. , kterou se stanovi chemické poZadavky na zdravotni nezdvadnost jednotlivych druhu
potravin a potravinovych surovin, podminky pouziti latek pt¥idatnych, pomocnych a potravnich doplnka, ve znéni
pozdéjsich predpisu.

Vyhléska &. 465/2002 Sb. , kterou se stanovi maximdlné pfipustné mnozstvi rezidui jednotlivych druhl pesticida
v potravindch a potravinovych surovinach, ve znéni pozdéjdich predpistu.

4a) Clanek 3 na¥rizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 178/2002 ze dne 28. ledna 2002, kterym se stanovi
obecné zasady a poZadavky potravinového préava, =zfizuje se Evropsky ufad pro bezpecnost potravin a stanovi
postupy tykajici se bezpecénosti potravin.

5) Vyhlaska ¢. 201/2003 Sb.
Vyhlaska ¢. 202/2003 Sb.

6) § 3 odst. 1 pism. dd) zakona .
§ 5 vyhlasky ¢&. 295/2003 Sb. , o konfiskdtech Zzivoc¢isného puvodu, Jejich neskodném odstranovani a daldim
zpracovavani.

7) Vyhlaska ¢. 326/2001 Sb. , kterou se provadi § 18 pism. a) , d) , g) , h) , i) a j) zékona ¢&. 110/1997 Sb. ,
o potravindch a tabdkovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonu, ve znéni pozdéjsich
ptredpisu, pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivo&ichy a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich, ve
znéni pozdé&jsich predpisu.

8) Zakon &. 449/2001 Sb. , o myslivosti, ve znéni pozdéjsich pfedpist.
Vyhléaska &. 244/2002 Sb. , kterou se provadi nékterd ustanoveni zakona ¢. 449/2001 Sb. , o myslivosti.

9) Vyhlaska ¢&. 294/1997 Sb. , o mikrobiologickych poZadavcich na potraviny, =zpusobu jejich kontroly a
hodnoceni, ve znéni pozdé&jsich predpisu.

10) Cast XI p¥ilohy k vyhlaSce &. 200/2003 Sb.
Cast XII p¥ilohy &. 1 k vyhlaSce &. 201/2003 Sb.

Cast XI prilohy &. 1 a &ast VI p¥ilohy &. 7 k vyhlaSce &. 202/2003 Sb.
Cast IV prilohy &. 3 k vyhlaSce &. 203/2003 Sb.

10a) Cl. 6 odst. 1 pism. a) a%? j) natrizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 1774/2002 ze dne 3. ¥ijna 2002
o hygienickych pravidlech pro vedlej$i produkty Zivoc&isného plivodu, které nejsou urceny pro lidskou spottebu.

11) § 77 odst. 3 zakona

12) Zzé&kon &. 91/1996 Sb.
Vyhléska ¢. 451/2000 Sb. , kterou se provadi zakon o krmivech, ve znéni pozdéjsich predpist.



13) Zzakon ¢&. 552/1991 Sb. , o statni kontrole, ve znéni pozdéjsich predpisu.



